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Interchangeable dividing 
disc (within 5 minutes) offers 

increased flexibility, a work range 
of 16-440 gr. and tilts forward for 

easy cleaning.

Maximum operator safety ensured 
with a transparent safety cover - 

the DR Robot3 operates only when 
the cover is securely closed.

Heavy duty wheels secure 
stable footing but still keep 
the machine easy movable. 

No damper is required. Stability 
of the machine protects the floor 

and adjacent furniture.

DR Robot3 Automatic  
Stainless steel divider rounder with interchangeable dividing disc

Transparent safety cover

Interchangeable dividing disc

Full stainless steel construction

Foot brake for securing 
the wheels

Stainless steel press ring

Daub Bakery Machinery | The Netherlands | www.daub.nl | info@daub.nl

English



DaubBakeryMachinery

daub-bakery-machinery-b.v.

DaubBakeryMach

daub_bakery_machinery

DaubBakingHolland
13

6
v1

•	 Automatic cycle for dividing and rounding with an easily adjustable weight range

•	 Fully constructed from stainless steel

•	 Very safe to use; completely enclosed and accessible only via a transparent 

operating lid with safety switch

•	 Always evenly rounded dough pieces of consistent quality

•	 Easily interchangeable dividing disc for a weight range of 16 - 440 g

•	 Dividing disc with unique forward-tilting mechanism for safe and easy changing 

and cleaning

•	 Energy-efficient: the motor runs only when the machine is in use

•	 A heavy base and wide-set wheels ensure the machine remains quiet and stable 

during operation

•	 Equipped with wheels for easy mobility

•	 Stainless steel dividing knife and press ring

•	 Anodized aluminium dividing disc

•	 Easy to operate and quiet in daily use

•	 Comes standard with three rounding plates

Options

•	 Variable hydraulic pressure regulation (standard on Variomatic)

•	 Increased (fixed) rounding speed of 25% (standard on Variomatic)

•	 Marine execution with floor fixation (instead of cast iron foot)

Accessories

•	 Interchangeable dividing disc

•	 Rounding plate

•	 Recommended spare part set for 5 or 10-year operation

Power 1.3 kW, 3-phase, net weight 395 kg

WxDxH 61 x 65/69 x 167/180 cm

Type* Division

Weight 
range 
(gr)**

Dough 
capacity 

(kg)**

Disc 
dimension 

(mm)
Capacity 
(pc/h)***

2/30 30 25 - 85 0.8 - 2.6 ○ 325 6000

3/30 30 30 - 100 0.9 - 3.0 ○ 364 6000

3/36 36 25 - 85 0.9 - 3.1 ○ 364 7200

3/52 52 16 - 45 0.8 - 2.3 ○ 364 10400

4/09 9 100 - 440 0.9 - 4.0 □ 315 1800

4/14 14 130 - 250 1.8 - 3.5 ○ 400 2800

4/30 30 40 - 130 1.2 - 3.9 ○ 400 6000

4/36 36 30 - 110 1.1 - 4.0 ○ 400 7200

* head depth of all dividing discs is 82mm  ** depending on dough consistency  *** depending on operator efficiency and production flow

The anodized aluminium dividing 
disc, along with the stainless steel 

press ring and knife, require minimal 
flour for smooth dividing and are 

hygienic in daily use.

DR Robot3 Automatic  
Stainless steel divider rounder with interchangeable dividing disc
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Interchangeable dividing 
disc (within 5 minutes) offers 

increased flexibility, a work range 
of 0.6-15.5 oz. and tilts forward 

for easy cleaning.

Maximum operator safety ensured 
with a transparent safety cover - 

the DR Robot3 operates only when 
the cover is securely closed.

Heavy duty wheels secure 
stable footing but still keep 
the machine easy movable. 

No damper is required. Stability 
of the machine protects the floor 

and adjacent furniture.

DR Robot3 Automatic  
Stainless steel divider rounder with interchangeable dividing disc

Transparent safety cover

Interchangeable dividing disc

Full stainless steel construction

Foot brake for securing 
the wheels

Stainless steel press ring
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The anodized aluminium dividing 
disc, along with the stainless steel 

press ring and knife, require minimal 
flour for smooth dividing and are 

hygienic in daily use.

DR Robot3 Automatic  
Stainless steel divider rounder with interchangeable dividing disc

•	 Automatic cycle for dividing and rounding with an easily adjustable weight range

•	 Fully constructed from stainless steel

•	 Very safe to use; completely enclosed and accessible only via a transparent 

operating lid with safety switch

•	 Always evenly rounded dough pieces of consistent quality

•	 Easily interchangeable dividing disc for a weight range of 0.6 - 15.5 oz.

•	 Dividing disc with unique forward-tilting mechanism for safe and easy changing 

and cleaning

•	 Energy-efficient: the motor runs only when the machine is in use

•	 A heavy base and wide-set wheels ensure the machine remains quiet and stable 

during operation

•	 Equipped with wheels for easy mobility

•	 Stainless steel dividing knife and press ring

•	 Anodized aluminium dividing disc

•	 Easy to operate and quiet in daily use

•	 Comes standard with three rounding plates

Options

•	 Variable hydraulic pressure regulation (standard on Variomatic)

•	 Increased (fixed) rounding speed of 25% (standard on Variomatic)

•	 Marine execution with floor fixation (instead of cast iron foot)

Accessories

•	 Interchangeable dividing disc

•	 Rounding plate

•	 Recommended spare part set for 5 or 10-year operation

Power 1.3 kW, 3-phase, net weight 871 lbs

WxDxH 24” x 26”/27” x 66”/71”

Type* Division

Weight 
range 
(oz)**

Dough 
capacity 

(lbs)**

Disc 
dimension 

(in)
Capacity 
(pc/h)***

2/30 30 0.9 - 3.0  1.7 - 5.6 ○ 12.8 6000

3/30 30 1.1 - 3.5  2.0 - 6.6 ○ 14.3 6000

3/36 36 0.9 - 3.0  2.0 - 6.7 ○ 14.3 7200

3/52 52 0.6 - 1.6  1.8 - 5.2 ○ 14.3 10400

4/09 9 3.5 - 15.5  2.0 - 8.7 □ 12.4 1800

4/14 14 4.6 - 8.8  4.0 - 7.7 ○ 15.7 2800

4/30 30 1.4 - 4.6  2.6 - 8.6 ○ 15.7 6000

4/36 36 1.1 - 3.9  2.4 - 8.7 ○ 15.7 7200

 head depth of all dividing discs is 3.2”  ** depending on dough consistency  *** depending on operator efficiency and production flow
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De verwisselbare verdeelschijf 
(in vijf minuten) biedt veel 

extra mogelijkheden en een 
gewichtsbereik van 16 - 440 g

Maximale veiligheid in gebruik 
dankzij de transparante 

veiligheidskap – de DR Robot3 
werkt alleen wanneer de kap 

gesloten is.

Met hoog kwalitatieve sterke wielen is 
de machine makkelijk verplaatsbaar 

maar blijft stevig en stabiel tijdens het 
opbollen.

DR Robot3 Automaat  
RVS verdeelopboller met verwisselbare verdeelschijf

Transparante veiligheidskap

Verwisselbare verdeelschijf

Volledig uitgevoerd in RVS

Voetrem voor het vastzetten 
van de wielen

RVS Persring

Nederlands
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Een geanodiseerde aluminium 
verdeelschijf, de RVS persring en 
het RVS verdeelmes staan garant 

voor maximale hygiëne bij dagelijks 
gebruik. Bij het verdelen en opbollen 

is weinig meel nodig.

DR Robot3 Automaat  
RVS verdeelopboller met verwisselbare verdeelschijf

•	 Automatische cyclus voor verdelen en opbollen met eenvoudig instelbaar 

gewichtsbereik

•	 Volledig uitgevoerd in RVS

•	 Zeer veilig in gebruik; compleet afgesloten en alleen toegankelijk middels een 

transparante bedieningsklep met veiligheidsschakelaar

•	 Altijd gelijkmatig opgebolde deegstukken van consistente kwaliteit

•	 Eenvoudig verwisselbare verdeelschijf voor een gewichtsbereik van 16-440 g

•	 Verdeelschijf met uniek voorwaarts-kantelmechanisme voor veilig en makkelijk 

verwisselen en schoonmaken

•	 Energiezuinig doordat de motor alleen loopt wanneer de machine gebruikt wordt

•	 Een zware voet en breed geplaatste wielen zorgen ervoor dat de machine stil en 

stabiel staat bij het opbollen

•	 Uitgerust met wielen, makkelijk te verplaatsen

•	 Roestvrijstalen verdeelmes en persring

•	 Geanodiseerde aluminium verdeelschijf

•	 Makkelijk te bedienen en stil in dagelijks gebruik

•	 Standaard geleverd met drie opbolplaten

Opties

•	 Instelbare drukregeling (standaard op de Variomaat)

•	 Verhoogde (vaste) opbolsnelheid van 25% (standaard op de Variomaat)

•	 Maritieme uitvoering met vloerbevestiging (i.p.v. gietijzeren voet)

Accessoires

•	 Verwisselbare verdeelschijf

•	 Opbolplaat

•	 Set reserve onderdelen (aanbevolen) voor 5 of 10 jaar operationeel gebruik

Vermogen 1,3 kW, 3-fase, netto gewicht 395 kg

BxDxH 61 x 65/69 x 167/180 cm

Type* Verdeling
Gewichtsbereik 

(gr)**

Deeg 
capaciteit 

(kg)**

Afmeting 
verdeelschijf 

(mm)
Productie 
(st/h) ***

2/30 30 25 - 85 0.8 - 2.6 ○ 325 6000

3/30 30 30 - 100 0.9 - 3.0 ○ 364 6000

3/36 36 25 - 85 0.9 - 3.1 ○ 364 7200

3/52 52 16 - 45 0.8 - 2.3 ○ 364 10400

4/09 9 100 - 440 0.9 - 4.0 □ 315 1800

4/14 14 130 - 250 1.8 - 3.5 ○ 400 2800

4/30 30 40 - 130 1.2 - 3.9 ○ 400 6000

4/36 36 30 - 110 1.1 - 4.0 ○ 400 7200

* hoogte van alle verdeelschijven is 82mm  ** afhankelijk van de samenstelling van het deeg  *** afhankelijk van gebruik en efficiency
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Le disque diviseur 
interchangeable (en moins de 
5 minutes) offre une flexibilité 

accrue, une plage de travail de 
16 à 440 g et bascule vers l’avant 

pour un nettoyage facile.

Sécurité maximale à l’utilisation 
grâce au capot de sécurité 

transparent - le DR Robot3 ne 
fonctionne que lorsque 

le capot est fermé.

Grâce à des roues robustes de 
haute qualité, la machine se déplace 
facilement tout en restant solide et 

stable pendant le boulage.

DR Robot3 Automatique  
Diviseuse-bouleuse en acier inoxydable avec disque diviseur interchangeable

Capot de sécurité 
transparent

Disque diviseur interchangeable

Construction entièrement en 
acier inoxydableFrein à pied pour sécuriser 

les roues

Anneau de pressage en 
acier inoxydable

Français
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Un disque diviseur en aluminium 
anodisé, une bague de pressage en 
inox et une lame de division en inox 
garantissent une hygiène maximale 
lors de l’utilisation quotidienne. Peu 
de farine est nécessaire lors de la 

division et du boulage.

DR Robot3 Automatique  
Diviseuse-bouleuse en acier inoxydable avec disque diviseur interchangeable

•	 Cycle automatique de division et de boulage avec plage de poids facilement réglable

•	 Entièrement réalisée en inox

•	 Très sûre à l’utilisation ; entièrement fermée et accessible uniquement via un capot 

de commande transparent équipé d’un interrupteur de sécurité

•	 Pâtons toujours régulièrement boulés, d’une qualité constante

•	 Disque diviseur facilement interchangeable pour une plage de poids de 16 à 440 g

•	 Disque diviseur doté d’un mécanisme unique de basculement vers l’avant pour un 

remplacement et un nettoyage sûrs et faciles

•	 Économe en énergie car le moteur ne tourne que lorsque la machine est utilisée

•	 Un socle lourd et des roues largement espacées garantissent une machine 

silencieuse et stable pendant le boulage

•	 Équipée de roues, facile à déplacer

•	 Lame de division et anneau de pressage en acier inoxydable

•	 Disque diviseur en aluminium anodisé

•	 Facile à utiliser et silencieuse en usage quotidien

•	 Livrée en standard avec trois plaques de boulage

Options

•	 Réglage de la pression hydraulique variable (de série sur Variomatique)

•	 Vitesse de boulage (fixe) supérieure de 25 % (de série sur Variomatique)

•	 Version maritime avec fixation au sol (au lieu d’un pied en fonte)

Accessoires

•	 Disque diviseur interchangeable

•	 Plaque de bouleuse

•	 Pièces de rechange conseillées pour 5 ou 10 ans de fonctionnement

Puissance 1,3 kW, courant triphasé, poids net 395 kg
LxPxH 61 x 65/69 x 167/180 cm

Type * Division

Poids 
plage 
(gr) **

Pâte 
capacité 

(kg) **

Dimension 
du disque 

(mm)
Capacité 
(pc/h) ***

2/30 30 25 - 85 0.8 - 2.6 ○ 325 6000

3/30 30 30 - 100 0.9 - 3.0 ○ 364 6000

3/36 36 25 - 85 0.9 - 3.1 ○ 364 7200

3/52 52 16 - 45 0.8 - 2.3 ○ 364 10400

4/09 9 100 - 440 0.9 - 4.0 □ 315 1800

4/14 14 130 - 250 1.8 - 3.5 ○ 400 2800

4/30 30 40 - 130 1.2 - 3.9 ○ 400 6000

4/36 36 30 - 110 1.1 - 4.0 ○ 400 7200

* la profondeur de tête de tous les disques diviseurs est de 82 mm  ** variable en fonction de la consistance de la pâte 
*** variable en fonction de l’efficacité de l’opérateur et du flux de production
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Die auswechselbaren 
Teilscheiben (Umrüstzeit: 5 min) 
bieten eine hohe Flexibilität für 

Teiglinge zwischen 16 und 440 g. 
Die Scheiben lassen sich für eine 
einfache Reinigung nach oben/

vorne klappen.

Maximale Sicherheit im Gebrauch 
dank der transparenten 

Sicherheitsklappe – der DR Robot3 
funktioniert nur, wenn die Klappe 

geschlossen ist.

Dank hochwertiger, robuster Räder 
lässt sich die Maschine leicht 

verfahren, bleibt beim Wirken jedoch 
fest und stabil stehen.

DR Robot3 Automatic  
Teigteil- und Wirkmaschine aus Edelstahl mit auswechselbarer Teilscheibe

Transparente 
Sicherheitsklappe

Auswechselbare Teilscheibe

Vollständig aus Edelstahl 
gefertigtFußbremse zur Sicherung 

der Räder

Pressring aus Edelstahl

Daub Bakery Machinery | Die Niederlande | www.daub.nl | info@daub.nl
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Eine eloxierte Aluminium-Teilscheibe, 
der Edelstahl-Pressring und das 
Edelstahl-Teilmesser garantieren 
maximale Hygiene im täglichen 

Gebrauch. Beim Teilen und Wirken 
wird nur wenig Mehl benötigt.

DR Robot3 Automatic  
Teigteil- und Wirkmaschine aus Edelstahl mit auswechselbarer Teilscheibe

•	 Automatischer Teil- und Wirkzyklus mit einfach einstellbarem Gewichtsbereich

•	 Vollständig aus Edelstahl gefertigt

•	 Sehr sicher im Gebrauch; komplett geschlossen und nur über eine transparente 

Bedienklappe mit Sicherheitsschalter zugänglich

•	 Stets gleichmäßig gewirkte Teiglinge von konstanter Qualität

•	 Einfach auswechselbare Teilscheibe für einen Gewichtsbereich von 16-440 g

•	 Teilscheibe mit einzigartigem Vorwärts-Kippmechanismus für sicheres und 

einfaches Auswechseln und Reinigen

•	 Energiesparend, da der Motor nur läuft, wenn die Maschine in Gebrauch ist

•	 Ein schwerer Fuß und breit platzierte Räder sorgen für einen ruhigen und 

stabilen Stand der Maschine beim Wirken

•	 Mit Rädern ausgestattet, leicht zu verfahren

•	 Teilmesser und Pressring aus Edelstahl

•	 Eloxierte Aluminium-Teilscheibe

•	 Einfach zu bedienen und leise im täglichen Gebrauch

•	 Standardmäßig geliefert mit drei Rundwirkplatten

Optionen

•	 Variable Regelung des Hydraulikdrucks (serienmäßig bei Variomatic)

•	 Um 25 % höhere (fest vorgegebene) Rundwirkdrehzahl 

(serienmäßig bei Variomatic)

•	 Seetaugliche Ausführung mit Bodenbefestigung (statt Gusseisengestell)

Zubehör

•	 Auswechselbare Teilscheibe

•	 Rundwirkplatte

•	 Empfohlene Ersatzteile für 5 oder 10 Jahre Betrieb

Leistung 1,3 kW, drei Phasen, Nettogewicht 395 kg

BxTxH 61 × 65/69 x 167/180 cm

Typ* Teilung
Gewichtsbereich 

(gr)**
Teigkapazität 

(kg)**
Scheibengröße 

(mm)
Kapazität 
(Stck/h)***

2/30 30 25 - 85 0.8 - 2.6 ○ 325 6000

3/30 30 30 - 100 0.9 - 3.0 ○ 364 6000

3/36 36 25 - 85 0.9 - 3.1 ○ 364 7200

3/52 52 16 - 45 0.8 - 2.3 ○ 364 10400

4/09 9 100 - 440 0.9 - 4.0 □ 315 1800

4/14 14 130 - 250 1.8 - 3.5 ○ 400 2800

4/30 30 40 - 130 1.2 - 3.9 ○ 400 6000

4/36 36 30 - 110 1.1 - 4.0 ○ 400 7200

* Tiefe aller Teilscheiben: 82 mm   ** je nach Teigkonsistenz  *** je nach Effizienz des Personals und der allg. Produktion
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El disco divisor intercambiable 
(en 5 minutos) ofrece mayor 

flexibilidad, un ámbito de trabajo 
de 16 - 440 g y se inclina hacia 

adelante para facilitar la limpieza.

Máxima seguridad de uso gracias 
a la cubierta de seguridad 

transparente: el DR Robot3 solo 
funciona cuando la cubierta está 

cerrada.

Gracias a unas ruedas robustas de 
alta calidad, la máquina es fácil de 
desplazar, pero permanece firme y 

estable durante el boleado.

DR Robot3 Automatic  
Divisora boleadora de acero inoxidable con disco divisor intercambiable

Cubierta de seguridad 
transparente

Disco divisor intercambiable

Construcción totalmente en 
acero inoxidableFreno de pie para asegurar 

las ruedas

Anillo de prensado 
de acero inoxidable

Daub Bakery Machinery | Países Bajos | www.daub.nl | info@daub.nl
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Un disco divisor de aluminio 
anodizado, el anillo de prensado de 

acero inoxidable y la cuchilla divisora 
de acero inoxidable garantizan una 

máxima higiene en el uso diario. 
Para dividir y bolear se 
necesita poca harina.

DR Robot3 Automatic  
Divisora boleadora de acero inoxidable con disco divisor intercambiable

•	 Ciclo automático de división y boleado con rango de peso fácilmente ajustable
•	 Fabricada íntegramente en acero inoxidable
•	 Muy segura en su uso; completamente cerrada y accesible únicamente 

mediante una tapa de mando transparente con interruptor de seguridad
•	 Piezas de masa siempre boleadas de manera uniforme, con calidad constante
•	 Disco divisor fácilmente intercambiable para un rango de peso de 16-440 g
•	 Disco divisor con exclusivo mecanismo de basculación hacia adelante para un 

cambio y una limpieza seguros y sencillos
•	 Eficiente energéticamente, ya que el motor solo funciona cuando la máquina 

está en uso
•	 Una base pesada y ruedas ampliamente separadas garantizan que la máquina 

permanezca silenciosa y estable durante el boleado
•	 Equipada con ruedas, fácil de desplazar
•	 Cuchilla divisora y anillo de prensado de acero inoxidable
•	 Disco divisor de aluminio anodizado
•	 Fácil de manejar y silenciosa en el uso diario
•	 Suministrada de serie con tres placas de boleado

Opciones

•	 Regulación de presión hidráulica variable (de serie en Variomatic)
•	 Velocidad de redondeo (fija) incrementada en un 25% (de serie en Variomatic)
•	 Modelo marítimo con fijación al suelo (en vez de pie de hierro fundido)

Accesorios

•	 Disco divisor intercambiable
•	 Placa de redondeo
•	 Piezas de repuesto recomendadas para 5 o 10 años de funcionamiento

Potencia 1,3 kW, trifásica, peso neto 395 kg

An x Pr x Al 61 x 65/69 x 167/180 cm

Modelo * Division

Ámbito 
de peso 

(gr) **

Capacidad 
de masa 

(kg) **

Dimension 
del disco 

(mm)
Capacidad 

(pz/h) ***

2/30 30 25 - 85 0.8 - 2.6 ○ 325 6000

3/30 30 30 - 100 0.9 - 3.0 ○ 364 6000

3/36 36 25 - 85 0.9 - 3.1 ○ 364 7200

3/52 52 16 - 45 0.8 - 2.3 ○ 364 10400

4/09 9 100 - 440 0.9 - 4.0 □ 315 1800

4/14 14 130 - 250 1.8 - 3.5 ○ 400 2800

4/30 30 40 - 130 1.2 - 3.9 ○ 400 6000

4/36 36 30 - 110 1.1 - 4.0 ○ 400 7200

* la profundidad del cabezal de todos los discos divisores es de 82 mm  ** dependiendo de la consistencia de la masa 
*** depende de la eficiencia del operador y de producción
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Легко настраиваемый (за 5 
минут) разделительный диск 

для оптимальной гибкости при 
делении теста от 16 до 440 г 

и наклон вперед для удобной 
чистки.

Максимальная безопасность 
в эксплуатации благодаря 

прозрачному защитному кожуху - 
DR Robot3 работает только тогда, 

когда кожух закрыт.

Благодаря высококачественным 
прочным колесам машину легко 

перемещать, при этом она остается 
прочной и устойчивой во время 

округления.

DR Robot3 Automatic 
Тестоделитель-округлитель из нержавеющей стали со сменным делительным диском и округления

Прозрачная защитная 
крышка

Заменяемый делительный 
диск

Полностью изготовлено из 
нержавеющей сталиНожной тормоз для 

фиксации колес

Прижимное кольцо из 
нержавеющей стали

Русский
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Анодированный алюминиевый 
делительный диск, прижимное 

кольцо из нержавеющей стали и 
делительный нож из нержавеющей 
стали обеспечивают максимальную 

гигиену при ежедневном 
использовании. При делении и 

округлении требуется мало муки.

DR Robot3 Automatic 
Тестоделитель-округлитель из нержавеющей стали со сменным делительным диском и округления

•	 Автоматический цикл деления и округления с легко регулируемым 
диапазоном веса

•	 Полностью изготовлена из нержавеющей стали
•	 Очень безопасна в эксплуатации; полностью закрыта и доступна только 

через прозрачную защитную крышку с предохранительным выключателем
•	 Всегда равномерно округленные заготовки теста стабильного качества
•	 Легко сменяемый делительный диск для диапазона веса 16-440 г
•	 Делительный диск с уникальным механизмом наклона вперед для 

безопасной и простой замены и очистки
•	 Энергоэффективна, так как двигатель работает только при использовании 

машины
•	 Тяжелое основание и широко расставленные колеса обеспечивают тихую и 

устойчивую работу машины при округлении
•	 Оснащена колесами, легко перемещается
•	 Делительный нож и прижимное кольцо из нержавеющей стали
•	 Анодированный алюминиевый делительный диск
•	 Простое управление и тихая работа при ежедневном использовании
•	 В стандартной комплектации поставляется с тремя пластинами для округления

Опции
•	 Переменное гидравлическое давление (устанавливается по умолчанию на 

Variomatic)
•	 Увеличенная (фиксированная) на 25% скорость округления 

(устанавливается по умолчанию на Variomatic)
•	 Морское исполнение с креплением к полу (вместо чугунного основания)

Принадлежности
•	 Заменяемый делительный диск
•	 Oкруглительных пластина
•	 Набор рекомендуемых запчастей для 5 или 10 лет использования

Мощность 1,3 кВт, 3-фазный, вес нетто 395 кг
Габариты (Ширина х глубина х высота) 61 x 65/69 x 167/180 cm

Тип * Деления

Весовой
Диапазон 

 (г) **

Вмести  
Мость 
(кг) **

Размеры 
диска 
(mm)

Производи- 
тельность 
(шт/ч) ***

2/30 30 25 - 85 0.8 - 2.6 ○ 325 6000

3/30 30 30 - 100 0.9 - 3.0 ○ 364 6000

3/36 36 25 - 85 0.9 - 3.1 ○ 364 7200

3/52 52 16 - 45 0.8 - 2.3 ○ 364 10400

4/09 9 100 - 440 0.9 - 4.0 □ 315 1800

4/14 14 130 - 250 1.8 - 3.5 ○ 400 2800

4/30 30 40 - 130 1.2 - 3.9 ○ 400 6000

4/36 36 30 - 110 1.1 - 4.0 ○ 400 7200

* глубина для всех разделительных дисков - 82 мм  ** зависит от консистенции теста 
*** зависит от продуктивности оператора и процесса производства
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https://www.facebook.com/DaubBakeryMachinery
https://www.linkedin.com/company/daub-bakery-machinery-b.v./
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