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Extractable table support to place 
division tray for extra comfort.

Solid cast iron gear mechanism 
for a long durability and smooth 

operation.

Storage frame for up to 4 cut 
and moulding grids.

Easy interchangeable grids 
with various long, 

square and triangle 
moulding forms

Solidly constructed stainless steel 
base frame with storage 

for 4 grids

Mounted on two fixed wheels 
for easy movability

Extractable support table 
for division tray

Ecotrad Manual Divider – Moulder  
with interchangeable cut and moulding grids

For highly hydrated 
and delicate dough

75%

For highly hydrated 
and delicate dough

75%
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Wide choice of grids with square, 
rectangular and triangular moulding 

forms for a wide variety of artisan 
breads. For details on size and 

weight ranges please visit 
www.daub.nl

Handy removable flour tray with lid 
which can be fixed on the 

left or right side.

•	 Manual dough dividing and moulding
•	 No electrical connection required
•	 Easy interchangeable grids with various long, square and triangle 

moulding forms
•	 Solidly constructed stainless steel base frame with storage for 4 grids
•	 Extractable support table for division tray
•	 Compact design with little footprint
•	 Mounted on two fixed wheels for easy movability
•	 Extremely durable and maintenance free

Options
•	 Stainless steel execution
•	 Removable flour tray with lid (2L)

Accessories
•	 Silicone press pad (thickness 5 mm)
•	 Food approved press plate
•	 Division tray
•	 Trolley rack for up to 8 dough bins
•	 Trolley rack with wooden top plate for up to 4 dough bins
•	 Trolley rack stainless steel top plate for up to 4 dough bins
•	 Dough bin with lid (20L) 

Net weight 95 kg
WxDxH 56 x 67 x 145 cm excl. press bar

Ecotrad Manual Divider – Moulder  
with interchangeable cut and moulding grids
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Extractable table support to place 
division tray for extra comfort.

Solid cast iron gear mechanism 
for a long durability and smooth 

operation.

Storage frame for up to 4 cut 
and moulding grids.

Easy interchangeable grids 
with various long, 

square and triangle 
moulding forms

Solidly constructed stainless steel 
base frame with storage 

for 4 grids

Mounted on two fixed wheels 
for easy movability

Extractable support table 
for division tray

Ecotrad Manual Divider – Moulder  
with interchangeable cut and moulding grids

For highly hydrated 
and delicate dough

75%

For highly hydrated 
and delicate dough

75%
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Wide choice of grids with square, 
rectangular and triangular moulding 

forms for a wide variety of artisan 
breads. For details on size and 

weight ranges please visit 
www.daub.nl

Handy removable flour tray with lid 
which can be fixed on the 

left or right side.

•	 Manual dough dividing and moulding
•	 No electrical connection required
•	 Easy interchangeable grids with various long, square and triangle 

moulding forms
•	 Solidly constructed stainless steel base frame with storage for 4 grids
•	 Extractable support table for division tray
•	 Compact design with little footprint
•	 Mounted on two fixed wheels for easy movability
•	 Extremely durable and maintenance free

Options
•	 Stainless steel execution
•	 Removable flour tray with lid (0.5 gal)

Accessories
•	 Silicone press pad (3/16”)
•	 Food approved press plate
•	 Division tray
•	 Trolley rack for up to 8 dough bins
•	 Trolley rack with wooden top plate for up to 4 dough bins
•	 Trolley rack stainless steel top plate for up to 4 dough bins
•	 Dough bin with lid (5 gal) 

Net weight 210 lbs
WxDxH 22” x 26” x 57” excl. press bar

Ecotrad Manual Divider – Moulder  
with interchangeable cut and moulding grids
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Extra bedieningsgemak met 
een uitschuifbare steun 

voor de deegbak.

Solide gietijzeren 
tandwielmechanisme voor een 
lange levensduur en soepele 

bediening.

RVS opbergruimte voor 
max. 4 snijramen en 

vormroosters.

Makkelijk verwisselbare snij- en 
vormroosters met langwerpige, 

vierkante en driehoekige 
deegvormen

Solide RVS basisframe met 
opbergruimte voor 4 snij- en 

vormroosters

Makkelijk te verplaatsen dankzij 
een tweetal vaste wielen in het 

onderframe

Eenvoudig uittrekbare 
tafel om de deegbak op te 

plaatsen

Ecotrad manuele verdeler – vormer  
met verwisselbare snij- en vormroosters

For highly hydrated 
and delicate dough

75%

Voor zeer gehydrateerd 
en delicaat deeg

75%

Nederlands
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Ruime keuze uit diverse snijramen 
en vormroosters voor vierkante, 

rechthoekige of driehoekige 
snijramen en/of deegvormen voor 

diverse soorten ambachtelijk brood. 
Vraag voor meer informatie over 

afmetingen en gewichten: 
www.daub.nl

Handig meelbakje met deksel 
dat zowel links als rechts 
bevestigd kan worden.

•	 Handmatig deegverdelen en vormen
•	 Geen elektrische aansluiting nodig
•	 Makkelijk verwisselbare snij- en vormroosters met langwerpige, 

vierkante en driehoekige deegvormen
•	 Solide RVS basisframe met opbergruimte voor 4 snij- en vormroosters
•	 Eenvoudig uittrekbare tafel om de deegbak op te plaatsen
•	 Compacte vormgeving, neemt weinig plaats in
•	 Makkelijk te verplaatsen dankzij een tweetal vaste wielen in het 

onderframe
•	 Gaat zeer lang mee en onderhoudsvrij

Opties
•	 RVS Uitvoering
•	 Afneembare meelbak met deksel (2L)

Accessoires
•	 Silicone persmat (dikte 5 mm)
•	 Voedselgekeurde persplaat
•	 Verdeelbak
•	 Bakkenwagen voor 8 deegbakken
•	 Houten werkblad met opslag voor 4 deegbakken op wielen
•	 RVS werkblad met opslag voor 4 deegbakken op wielen
•	 Deegbak met deksel (20L) 

Netto gewicht 95 kg
BxDxH 56 x 67 x 145 cm (excl. pershendel)

Ecotrad manuele verdeler – vormer  
met verwisselbare snij- en vormroosters
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Support de table extractible pour 
bac à pâte pour plus de confort.

Mécanisme d’engrenage en fonte 
pour une longue durabilité et un 

fonctionnement en douceur.

Cadre de rangement pour 
jusqu’à 4 grilles de coupe et 

de moulage.

Grilles interchangeables 
faciles avec diverses formes 
de moulage longues, carrées 

et triangulaires

Châssis de base en acier 
inoxydable de construction solide 

avec rangement 
pour 4 grilles

Montée sur deux roues fixes, 
facile à déplacer

Table de support extractible 
pour placer 
le bac à pâte

Ecotrad diviseuse – formeuse manuelle  
avec grilles de coupe et de moulage interchangeables

For highly hydrated 
and delicate dough

75%

Pour une pâte très 
hydratée et délicate

75%

Français
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Vaste choix de grilles de coupe et de 
moulage avec des formes longues, 
carrées et triangulaires pour une 

grande diversité de pains artisanaux. 
Pour plus de détails sur les plages 

de tailles et de poids, visitez 
www.daub.nl

Bac à farine amovible pratique avec 
couvercle qui peut être fixé sur le 

côté gauche ou droit.

•	 Découpe et mise en forme manuelle
•	 Aucun raccordement électrique nécessaire
•	 Grilles interchangeables faciles avec diverses formes de moulage 

longues, carrées et triangulaires
•	 Châssis de base en acier inoxydable de construction solide avec 

rangement pour 4 grilles
•	 Table de support extractible pour placer le bac à pâte
•	 Conception compacte, peu encombrante
•	 Montée sur deux roues fixes, facile à déplacer
•	 Extrêmement durable et sans entretien

Options
•	 Version en acier inoxydable
•	 Bac à farine amovible avec couvercle (2L)

Accessoires
•	 Tampon pressoir en silicone (épaisseur 5 mm)
•	 Plaque de presse de qualité alimentaire
•	 Bac de division
•	 Chariot pour jusqu’à 8 bacs à pâte
•	 Chariot avec plaque supérieure en bois pour jusqu’à 4 bacs à pâte
•	 Chariot avec plaque supérieure en acier inoxydable pour jusqu’à 

4 bacs à pâte
•	 Bac à pâte avec couvercle (20L) 

Poids net 95 kg
LxPxH 56 x 67 x 145 cm sans la barre de pression

Ecotrad diviseuse – formeuse manuelle  
avec grilles de coupe et de moulage interchangeables
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Herausfahrbarer Tischträger für 
Teigkasten für mehr Komfort.

Solider Getriebe aus Gusseisen 
für lange Haltbarkeit und 
reibungslosen Betrieb.

Aufbewahrungsrahmen für bis zu 4 
Schnitt- und Formgitter.

Leicht austauschbare Gittern 
in rechteckiger, quadratischer 

oder dreieckiger Form

Solide konstruierter 
Grundrahmen aus rostfreiem 

Stahl mit Stauraum für 4 Gitter

Ausgestattet mit zwei fest 
montierten Rädern, leicht zu 

bewegen

Herausziehbare Halterung 
für die Teigwanne

Ecotrad manueller Teigteil - und Formmaschine 
mit wechselbaren Schnitt- und Formgittern

For highly hydrated 
and delicate dough

75%

Für stark hydratisierten 
und empfindlichen Teig

75%
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Es steht eine große Auswahl an 
quadratischen, rechteckigen und 

dreieckigen Schnitt- und Formgitter 
für unterschiedliche Arten von 

handwerklich hergestelltem Brot zur 
Verfügung. Für Details zu Größen- 

und Gewichtsbereichen bitte 
besuchen Sie www.daub.nl

Praktisches, abnehmbares Blech 
mit Deckel, das links oder rechts 

befestigt werden kann.

•	 Manuelles Teilen und Formen des Teiges
•	 Kein elektrischer Anschluss erforderlich
•	 Leicht austauschbare Gittern in rechteckiger, quadratischer 

oder dreieckiger Form
•	 Solide konstruierter Grundrahmen aus rostfreiem Stahl mit 

Stauraum für 4 Gitter
•	 Herausziehbare Halterung für die Teigwanne
•	 Kompaktes Design mit geringem Platzbedarf
•	 Ausgestattet mit zwei fest montierten Rädern, leicht zu bewegen
•	 Extrem haltbar und wartungsfrei

Optionen
•	 Edelstahlausführung
•	 Abnehmbarer Mehlbehälter mit Deckel (2L)

Zubehör
•	 Silikon-Stanzunterlage (Dicke 5 mm)
•	 Für lebensmitteltauglicher Druckplatte
•	 Teilwanne
•	 Rollenregal für bis zu 8 Teigkästen
•	 Rollenregal mit Holzdeckplatte für bis zu 4 Teigkästen
•	 Rollenregal mit Edelstahldeckplatte für bis zu 4 Teigkästen
•	 Teigkasten mit Deckel (20 l) 

Nettogewicht 95 kg
Abmessungen 56 x 67 x 145 cm (B×T×H) ohne Bedienhebel

Ecotrad manueller Teigteil - und Formmaschine 
mit wechselbaren Schnitt- und Formgittern
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Soporte de mesa extraíble para 
recipiente de masa para comodidad 

adicional.

Mecanismo de engranaje de hierro 
fundido macizo para una gran 

durabilidad y un funcionamiento 
impecable.

Bastidor de almacenamiento para 
hasta 4 cuadrículas de corte y 

moldeado.

Cuadrículas fácilmente 
intercambiables con diversas 
formas de moldeado largas, 

cuadradas y triangulares

Bastidor básico de acero 
inoxidable de estructura sólida 

con almacenamiento para 4 
cuadrículas

Montado en dos ruedas fijas para 
fácil movilidad

Mesa de soporte extraíble 
para colocar el recipiente 

de masa

For highly hydrated 
and delicate dough

75%

Para masa altamente 
hidratada y delicada

75%

Ecotrad divisora – formadora manual 
con cuadrículas de corte y moldeado intercambiables

Daub Bakery Machinery | Países Bajos | www.daub.nl | info@daub.nl
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Hay una amplia variedad cuadrículas 
de corte y moldeado con formas 

cuadradas, rectangulares y 
triangulares para una amplia variedad 

de panes artesanales. 
Para obtener más información sobre 

los tamaños y rangos de peso, 
visite www.daub.nl

Bandeja para harina práctica y 
extraíble con tapa que se puede fijar 

en el lado derecho o izquierdo.

•	 División y moldeado manuales de la masa
•	 No se requiere conexión eléctrica
•	 Cuadrículas fácilmente intercambiables con diversas formas de moldeado 

largas, cuadradas y triangulares
•	 Bastidor básico de acero inoxidable de estructura sólida con almacenamiento 

para 4 cuadrículas
•	 Mesa de soporte extraíble para colocar el recipiente de masa
•	 Diseño compacto que ocupa poco espacio
•	 Montado en dos ruedas fijas para fácil movilidad
•	 Extremadamente duradero y libre de mantenimiento

Opciones
•	 Ejecución de acero inoxidable
•	 Bandeja de  harina extraíble con cubierta (2L)

Accesorios
•	 Almohadilla de prensado de silicona (grosor 5 mm)
•	 Placa de prensado de uso alimentario
•	 Cubeta divisora
•	 Carrito de estantes para hasta 8 recipientes de masa
•	 Carrito de estantes con plancha superior de madera para hasta 

4 recipientes de masa
•	 Carrito de estantes con placa superior de acero inoxidable para hasta 

4 recipientes de masa
•	 Recipiente de masa con tapa (20 l) 

Peso neto 95 kg
An x Pr x Al 56 x 67 x 145 cm, excl. barra de presión

Ecotrad divisora – formadora manual 
con cuadrículas de corte y moldeado intercambiables
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Выдвижной вспомогательный 
столик  для бункера для теста для 

дополнительного удобства.

Прочный чугунный зубчатый 
механизм, обеспечивающий 
длительный срок службы и 

бесперебойную работу.

Рама с возможностью хранения 
4 решеток для нарезки и  

формования теста.

Легко заменяемые решетки 
с различными длинными, 

квадратными и треугольными 
формовочными формами

Прочная опорная рама 
из нержавеющей стали с 

возможностью хранения 4 
решеток

Устанавливается на два 
фиксированных колеса для 

удобного перемещения

Выдвижной 
вспомогательный столик  
для размещения бункера 

для теста 

Ручной тестоделитель – формовщик Ecotrad  
со сменными решетками для нарезки и  формования теста 

For highly hydrated 
and delicate dough

75%

Для сильно 
увлажненного и 
нежного теста

75%

Русский
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Широкий выбор формовочных 
решеток квадратной, 

прямоугольной и треугольной форм 
для любого типа ремесленного 

хлеба. Для получения более 
подробной информации о 

размерах и весе, 
www.daub.nl

Удобный съемный лоток для 
муки с крышкой, который можно 
установить с левой или правой 

стороны машины.

•	 Ручное деление теста и формование
•	 Не требуется подключение к электросети
•	 Легко заменяемые решетки с различными длинными, квадратными и 

треугольными формовочными формами
•	 Прочная опорная рама из нержавеющей стали с возможностью хранения 

4 решеток
•	 Выдвижной вспомогательный столик  для размещения бункера для теста 
•	 Компактный дизайн с небольшими размерами
•	 Устанавливается на два фиксированных колеса для удобного 

перемещения
•	 Очень долговечный и не требует обслуживания

Опции
•	 исполнение из нержавеющей стали
•	 Съемный лоток для муки с крышкой (2 л)

Принадлежности
•	 Силиконовая прокладка  (толщиной 5 мм)
•	 Прессовальная пластина, разрешенная к применению в пищевой 

промышленности 
•	 делительный ковш
•	 Тележка для 8 бункеров для теста
•	 Тележка с верхней деревянной пластиной для 4 бункеров для теста
•	 Тележка с верхней пластиной из нержавеющей стали для 4 бункеров 

для теста
•	 Бункер для теста с крышкой (20 л)

вес нетто 95 кг
Размер 56 x 67 x 145 см без учета ручки пресса 

Ручной тестоделитель – формовщик Ecotrad  
со сменными решетками для нарезки и  формования теста 
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