DAUB —

Bakery Machinery

Extractable table support to place
division tray for extra comfort.

Storage frame for up to 4 cut and
moulding grids.

Ecotrad
With interchangeable cut and moulding grids

i

The Daub Ecotrad Manual Divider-Moulder is a perfectly affordable,

economically priced, compact and durable solution for efficient dough Handy removable flour tray with lid
dividing and moulding of a wide range of dough including highly hydrated which can be fixed on the left or
and sticky dough types. The ease and simplicity of the Ecotrad make this right side.

equipment suitable for all kinds of kind of bakeries and retail areas.

A simplified design makes it user-friendly, easy to clean with no
maintenance required. Cutting and moulding is done by manually moving
down the press handle which will lower the interchangeable cut or
moulding grid gently into the division tray with dough. There is a wide
choice of different interchangeable cut and moulding grids in various long,
square and triangle cut and moulding forms.

Requiring just one person to operate. Mounted on two fixed wheels for

easy movability. Dough capacity 2 to 8 kg. Energy efficient; no electrical Solid cast iron gear mechanism for
connection required. All cut and moulding grids can be cleaned in a a long durability and smooth
dishwasher. The Ecotrad has a surprisingly small footprint, perfectly operation.

suitable for food areas where space is limited.
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Bakery Machinery

Ecotrad
Simple and flexible dough dividing and moulding

Manual dough dividing and moulding

No electrical connection required

Easy interchangeable grids with various long, square and triangle
moulding forms

Solidly constructed stainless steel base frame with storage for 4 grids
Extractable support table for division tray

Compact design with little footprint Wide choice of grids with square,
Mounted on two fixed wheels for easy movability rectangular and triangular cut and

Extremely durable and maintenance free moulding forms for a wide variety
of artisan breads. For details on

size and weight ranges please visit
www.daub.nl

Options
Removable flour tray with lid (2L)
Accessories

Silicone press pad (thickness 5 mm)
Food approved press plate

Division tray

Trolley rack for up to 8 dough bins \\\

Trolley rack with wooden top plate for up to 4 dough bins 3 .A
Trolley rack stainless steel top plate for up to 4 dough bins
Dough bin with lid (20L)

Easy exchangeable cut and
moulding grids.

Net weight 95 kg
WxDxH 56 x 67 x 145 cm excl. press bar

Silicone press pad
(thickness 5 mm).

Mounted on two fixed wheels for
easy movability.
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DAUB —

Bakery Machinery

Extractable table support to place
division tray for extra comfort.

Storage frame for up to 4 cut and
moulding grids.

Ecotrad
With interchangeable cut and moulding grids

i

The Daub Ecotrad Manual Divider-Moulder is a perfectly affordable,

economically priced, compact and durable solution for efficient dough Handy removable flour tray with lid
dividing and moulding of a wide range of dough including highly hydrated which can be fixed on the left or
and sticky dough types. The ease and simplicity of the Ecotrad make this right side.

equipment suitable for all kinds of kind of bakeries and retail areas.

A simplified design makes it user-friendly, easy to clean with no
maintenance required. Cutting and moulding is done by manually moving
down the press handle which will lower the interchangeable cut or
moulding grid gently into the division tray with dough. There is a wide
choice of different interchangeable cut and moulding grids in various long,
square and triangle cut and moulding forms.

Requiring just one person to operate. Mounted on two fixed wheels for

easy movability. Dough capacity 4 to 18 Ibs. Energy efficient; no electrical Solid cast iron gear mechanism for
connection required. All cut and moulding grids can be cleaned in a a long durability and smooth
dishwasher. The Ecotrad has a surprisingly small footprint, perfectly operation.

suitable for food areas where space is limited.
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Ecotrad
Simple and flexible dough dividing and moulding

Manual dough dividing and moulding

No electrical connection required

Easy interchangeable grids with various long, square and triangle
moulding forms

Solidly constructed stainless steel base frame with storage for 4 grids
Extractable support table for division tray

Compact design with little footprint Wide choice of grids with square,
Mounted on two fixed wheels for easy movability rectangular and triangular cut and

Extremely durable and maintenance free moulding forms for a wide variety
of artisan breads. For details on

size and weight ranges please visit
www.daub.nl

Options
Removable flour tray with lid (0.5 gal)
Accessories

Silicone press pad (thickness 3/16”)
Food approved press plate

Division tray

Trolley rack for up to 8 dough bins \\\

Trolley rack with wooden top plate for up to 4 dough bins 3 .A
Trolley rack stainless steel top plate for up to 4 dough bins
Dough bin with lid (5 gal)

Easy exchangeable cut and
moulding grids.

Net weight 210 Ibs
WxDxH 22” x 26” x 57” excl. press bar

Silicone press pad
(thickness 3/16”).

Mounted on two fixed wheels for
easy movability.
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Ecotrad
Met verwisselbare snij- en vormroosters

De Daub Ecotrad manuele verdeler-vormer is een passende, economisch
geprijsde, compacte en duurzame oplossing voor het eenvoudig verdelen

en vormen van diverse deegsoorten, inclusief gehydrateerde en plakkerige

deegsoorten. Het gemak en de eenvoud maken de Ecotrad geschikt voor
bakkerijen, horecakeuken en detailhandel.

Door een simpel en eenvoudig ontwerp is de Ecotrad zeer
gebruiksvriendelijk, makkelijk schoon te maken en vrijwel onderhoudsvrij.
Verdelen en vormen vindt plaats door de pershendel handmatig naar
beneden te bewegen, waardoor het verwisselbare snij- of vormrooster het
deeg in de verdeelbak verdeelt of vormt. Er is een ruime keuze aan
verschillende verwisselbare snij- en vormroosters voor diverse lange,
vierkante en driehoekige deegvormen.

Bediening door slechts één persoon. Door twee vaste wielen in de poten
van het onderstel is de Ecotrad makkelijk te verplaatsen. Deegcapaciteit 2
tot 8 kg. Energiezuinig; geen elektrische aansluiting nodig. Alle snij- en
vormroosters zijn vaatwasserbestendig. De Ecotrad neemt verrassend
weinig ruimte in, uitermate geschikt voor plaatsen waar de ruimte beperkt
is.
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Extra bedieningsgemak met een
uitschuifbare steun voor de
deegbak

RVS opbergruimte voor max. 4
shijramen en vormroosters.

Handig meelbakje met deksel dat

zowel links als rechts bevestigd
kan worden.

Solide gietijzeren
tandwielmechanisme voor een
lange levensduur en soepele
bediening.

—
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Ecotrad
Simpel en eenvoudig deeg verdelen en vormen

Handmatig deegverdelen en vormen

Geen elektrische aansluiting nodig

Makkelijk verwisselbare snij- en vormroosters met langwerpige,
vierkante en driehoekige deegvormen

Solide RVS basisframe met opbergruimte voor 4 snij- en vormroosters
Eenvoudig uitschuifbare tafel om de deegbak op te plaatsen

Compacte vormgeving, neemt weinig plaats in Ruime keuze uit diverse snijramen
Makkelijk te verplaatsen dankzij een tweetal vaste wielen in het en vormroosters voor vierkante,
onderframe rechthoekige of driechoekige
Gaat zeer lang mee en onderhoudsvrij snijramen en/of deegvormen voor
diverse soorten ambachtelijk
Opties brood.

Vraag voor meer informatie over

Afneembare meelbak met deksel (2L) afmetingen en gewichten:
www.daub.nl

Accessoires »

Silicone persmat (dikte 5 mm)

Voedselgekeurde persplaat

Verdeelbak

Bakkenwagen voor 8 deegbakken

Houten werkblad met opslag voor 4 deegbakken op wielen \

RVS werkblad met opslag voor 4 deegbakken op wielen \\‘

Deegbak met deksel (20L) : 1
Netto gewicht 95 kg Makkelijk te verwisselen snijramen
BxDxH 56 x 67 x 145 cm (excl. pershendel) en vormroosters.

Silicone persmat
(dikte 5 mm).

Makkelijk te verplaatsen dankzij
een tweetal vaste wielen in het
onderframe.
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Ecotrad
Avec grilles de coupe et de moulage interchangeables

La diviseuse-mouleuse manuelle Daub Ecotrad est une solution
parfaitement abordable, économique, compacte et durable pour une
division et un moulage efficaces d'une large gamme de pates, y compris

des types de pate hautement hydratés et collants. La facilité et la simplicité

de I'Ecotrad rendent cet équipement adapté a toutes sortes de
boulangeries et zones de vente au détail.

Une conception simplifiée la rend conviviale, facile a nettoyer et sans
entretien. La coupe et le moulage se font en abaissant manuellement la
poignée de la presse, ce qui abaissera délicatement la grille de coupe ou
de moulage interchangeable dans le plateau de division avec la pate. |l
existe un large choix de différentes grilles de coupe et de moulage
interchangeables dans diverses formes de coupe et de moulage longues,
carrées et triangulaires.

Nécessite une seule personne pour l'utilisation. Montée sur deux roues

fixes pour une mobilité facile. Capacité de pate de 2 a 8 kg. Economique :

aucune connexion électrique requise. Toutes les grilles de coupe et de
moulage peuvent étre nettoyées au lave-vaisselle. L'Ecotrad a une
empreinte au sol étonnamment petite, parfaitement adaptée aux zones
alimentaires ou l'espace est limité.
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Support de table extractible pour
bac a pate pour plus de confort.

Cadre de rangement pour jusqu'a
4 grilles de coupe et de moulage.

i

Bac a farine amovible pratique
avec couvercle qui peut étre fixé
sur le c6té gauche ou droit.

Mécanisme d'engrenage en fonte
pour une longue durabilité et un
fonctionnement en douceur.
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Ecotrad
Diviser et faconner la pate de maniére simple et facile

Découpe et mise en forme manuelle

Aucun raccordement électrique nécessaire

Grilles interchangeables faciles avec diverses formes de moulage
longues, carrées et triangulaires

Chassis de base en acier inoxydable de construction solide avec
rangement pour 4 grilles

Table de support extractible pour placer le bac a pate Vaste choix de grilles de coupe et
Conception compacte, peu encombrante de moulage avec des formes
Montée sur deux roues fixes, facile a déplacer longues, carrées et triangulaires
Extrémement durable et sans entretien pour une grande diversité de pains
artisanaux.
Options Pour plus de détails sur les plages
de tailles et de poids, visitez

Bac a farine amovible avec couvercle (2L) www.daub.nl

Accessoires

Tampon pressoir en silicone (épaisseur 5 mm)

Plaque de presse de qualité alimentaire

Bac de division

Chariot pour jusqu'a 8 bacs a pate

Chariot avec plaque supérieure en bois pour jusqu'a 4 bacs a pate

Chariot avec plaque supérieure en acier inoxydable pour jusqu'a 4 bacs

a pate

Bac a pate avec couvercle (20L) Grilles de coupe et de moulage
facilement interchangeables.

Poids net 95 kg
LxPxH 56 x 67 x 145 cm sans la barre de pression

Tampon pressoir en silicone
(épaisseur 5 mm).

Montée sur deux roues fixes, facile
a déplacer.
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Herausfahrbarer Tischtrager fur
Teigkasten flir mehr Komfort.

Aufbewahrungsrahmen fir bis zu 4
Schnitt- und Formagitter.

Ecotrad
Mit wechselbaren Schnitt- und Formgittern

i

Der Ecotrad Manueller Teiler — Former von Daub ist eine erschwingliche

und 6konomische sowie kompakte und langlebige Losung flir das Teilen Praktisches, abnehmbares Blech
und Formen verschiedener Teige von stark wasserhaltig bis klebrig. Durch mit Deckel, das links oder rechts
seine Einfachheit und Leichtigkeit ist dieser Ecotrad hervorragend fur alle befestigt werden kann.

Arten von Béckereien und Einzelhandelsbereiche geeignet.

Ein vereinfachtes Design sorgt fiir eine hohe Benutzerfreundlichkeit ohne
geringen Reinigungs- und Wartungsaufwand. Das Schneiden und Formen
erfolgt manuell durch Betétigung des Presshebels, der das austauschbare
Schneide- oder Formgitter vorsichtig auf das Trennblech mit dem Teig
bewegt. Es gibt verschiedene austauschbare Schneide- und Formgitter in
unterschiedlichen langen, quadratischen und dreieckigen Ausfuhrungen.

Die Bedienung erfolgt durch nur eine Person. Fir einfache Platzierung auf

zwei feststehenden Rollen montiert. Teigkapazitéat von 2 bis 8 kg. Solider Getriebe aus Gusseisen fiir
Energieeffizient und ohne Stromanschluss. Die Schneide- und Formgitter lange Haltbarkeit und

sind spulmaschinenfest. Der Ecotrad hat eine Uberraschend kleine reibungslosen Betrieb.
Standflache und ist hervorragend fiir beengte Lebensmittelbereiche

geeignet.
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Ecotrad
Einfach und leicht Teigteilen und Formen

Manuelles Teilen und Formen des Teiges

Kein elektrischer Anschluss erforderlich

Leicht austauschbare Gittern in rechteckiger, quadratischer oder
dreieckiger Form

Solide konstruierter Grundrahmen aus rostfreiem Stahl mit Stauraum
fur 4 Gitter

Herausziehbare Halterung fur die Teigwanne Es steht eine grofde Auswahl an
Kompaktes Design mit geringem Platzbedarf quadratischen, rechteckigen und
Ausgestattet mit zwei fest montierten Radern, leicht zu bewegen dreieckigen Schnitt- und
Extrem haltbar und wartungsfrei Formagitter fur unterschiedliche
Arten von handwerklich
Optionen hergestelltem Brot zur Verfugung.
Fuar Details zu GréRen- und
Abnehmbarer Mehlbehélter mit Deckel (2L) Gewichtsbereichen bitte besuchen

Sie www.daub.nl

Zubehor
D‘r}ﬂl{

Silikon-Stanzunterlage (Dicke 5 mm)

Far lebensmitteltauglicher Druckplatte

Teilwanne

Rollenregal fir bis zu 8 Teigkasten

Rollenregal mit Holzdeckplatte fir bis zu 4 Teigkasten \
Rollenregal mit Edelstahldeckplatte fiir bis zu 4 Teigkasten \\‘

Teigkasten mit Deckel (20 I) 3 A

Nettogewicht 95 kg Leicht wechselbare Schnitt- und
Abmessungen 56 x 67 x 145 cm (BxTxH) ohne Bedienhebel Formgitter.

Silikon-Stanzunterlage
(Dicke 5 mm).

Ausgestattet mit zwei fest
montierten Radern, leicht zu
bewegen.
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Soporte de mesa extraible para
recipiente de masa para
comodidad adicional.

Bastidor de almacenamiento para
hasta 4 cuadriculas de corte y
moldeado.

Ecotrad
Con cuadriculas de corte y moldeado intercambiables

La divisora-moldeadora manual Ecotrad de Daub es una solucion
compacta, duradera, perfectamente asequible y con un precio econémico
para dividir y moldear de forma eficiente una amplia gama de masas,

incluidos los tipos de masa muy hidratados y pegajosos. La facilidad y Bandeja para harina practica y
simplicidad de la Ecotrad hace que este equipo sea apto para todo tipo de extraible con tapa que se puede
panaderias y tiendas minoristas. fijar en el lado derecho o izquierdo.

Un disefio simplificado permite que sea facil de usar y de limpiar y no
requiera mantenimiento. El corte y moldeado se hacen manualmente
bajando la palanca de prensado, lo que hara descender suavemente la
cuadricula de corte o moldeado en la bandeja divisora con masa. Hay una
amplia seleccion de distintas cuadriculas de corte y moldeado
intercambiables en diversas formas de corte y moldeado largas, cuadradas
y triangulares.

-

La puede operar una sola persona. Va montada en dos ruedas fijas para

una facil movilidad. Capacidad de masa de 2 a 8 kg. Eficiencia energética; Mecanismo de engranaje de hierro
no se requiere conexion eléctrica. Todas las cuadricula de corte y fundido macizo para una gran
moldeado se pueden lavar en un lavavajillas. La Ecotrad tiene un tamafio durabilidad y un funcionamiento
sorprendentemente pequefio, ideal para areas de alimentacion donde el impecable.

espacio es limitado.
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Ecotrad
Dividir y moldear masa sencilla y flexible

Divisién y moldeado manuales de la masa

No se requiere conexion eléctrica

Cuadriculas facilmente intercambiables con diversas formas de
moldeado largas, cuadradas y triangulares

Bastidor basico de acero inoxidable de estructura sélida con
almacenamiento para 4 cuadriculas

Mesa de soporte extraible para colocar el recipiente de masa Hay una amplia variedad
Disefio compacto que ocupa poco espacio cuadriculas de corte y moldeado
Montado en dos ruedas fijas para facil movilidad con formas cuadradas,
Extremadamente duradero y libre de mantenimiento rectangulares y triangulares para
una amplia variedad de panes
Opciones artesanales.
Para obtener mas informacion
Bandeja de harina extraible con cubierta (2L) sobre los tamarios y rangos de

peso, visite www.daub.nl
Accesorios

Almohadilla de prensado de silicona (grosor 5 mm)

Placa de prensado de uso alimentario

Cubeta divisora

Carrito de estantes para hasta 8 recipientes de masa

Carrito de estantes con plancha superior de madera para hasta 4
recipientes de masa

Carrito de estantes con placa superior de acero inoxidable para hasta 4
recipientes de masa

Recipiente de masa con tapa (20 I) Cu?édc:riilcr:rljclae:mst:ﬁ]’;or:snzbrina%lliesado

Peso neto 95 kg
An x Pr x Al 56 x 67 x 145 cm, excl. barra de presion

Almohadilla de prensado de
silicona (grosor 5 mm).

Montado en dos ruedas fijas para
facil movilidad.
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BblaABMXHOM BCIOMOraTenbHbIN
cTonunk ans byHkepa ons tecta
ANnsa [ononHuTeNibHoro yaobcerea.

Pama ¢ BO3MOXHOCTbIO XpaHeHus 4
PELLETOK A1 HAPE3KN U
dopmoBaHus TecTta.

Ecotrad
Co CMeHHbIMM peLleTkaMu Ans Hape3ku U hopMOBaHUs TecTa

i

PykoBogcteo no Daub Ecotrad [denvtenb-oopMOBLUUK - O4EHb AOCTYMHOE,

3KOHOMMYHOE, KOMMaKTHOE W [J0NIrOBEYHOE peLueHne Ans 3pdeKTMBHOro -
pasgeneHns n dopPMOBKU LLIMPOKOIo aCCOPTUMEHTA TecTa, BKIo4Yas TeCTO C

BbICOKMM COfEepXXaHWeM Braru u nunkoe tecto. bnarogaps yno6crey u Ypo6HbIN CbeMHbIN NIOTOK Ans
NEerkocTtu B ucnonb3oBaHun Ecotrad noaxoamt ans BCex BUAOB MYKM C KPbILLIKOW, KOTOPbIA MOXHO
xiebonekapeH 1 PO3HUYHbIX MarasmHOB. YCTaHOBWUTb C JIEBOW UK NpaBon

CTOPOHbI MALLNHBbI.

YnpoLueHHas KOHCTPYKUUS AenaeT MalumHy yaobHOW B MCNOMb30BaHUN,
ouunCTKe u He TpebytoLer Texobcnyxmneanus. Hapeska n goopmoBka
NPON3BOANTCA MYTEM PYYHOTO NEepPeMELLLEHNS BHU3 NPUXUMHON PYUKH,
KoTopasi MArko OnycKaeT CMEHHYI0 peLUeTKy Ans Hape3ku n opMoBaHus
TecTa B pasfenuTesnbHbIv NOTOK ¢ TecToM. LLnpokuin BeiGop peLueTok ans
Hape3ku 1 opMOBKU TecTa pasnuyHon hopmbl (4IMHHOMW, KBaapaTHOM,
KPYrnon n TpeyronbHon) n hOPMOBOYHbLIX OOPM.

[na pabotel ¢ MawmHoM TpebyeTcs TONMbLKO OAUH onepaTop.
YcTtaHaBnuBaeTcs Ha ABa (PUKCUPOBAHHbLIX Koneca afs yaobHoro

nepemeLleHns. BmectnmocTb TecTa: 2 - 8 kr. SHeprocbeperatoLas MPOYHbLIN YyryHHbIN 3ybuaTbii
MallnHa; 3NneKTpn4eckoe noaknryeHne He TpeGyeTcn. Bce peLweTkn ana MexaHu3wm, o6ecr|et-|14|3arouj'|/u71
Hape3ky 1 (OOPMOBKM MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOW MaLumHe. Mogenb LJIMTESbHBIA CPOK CIYX6bl 1
Ecotrad 3aHnmaeT yamMBuTenbHO Mano mecta U ngeanbHO NOAXOAMUT ANs 6ecnepeboiHyo paboTy.

I‘IOMGLLI,GHMVI C OorpaHM4yeHHbIM NMPoOCTPaHCTBOM.
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Ecotrad
MpocTtoe n ynobHoe pasgeneHune n opmoBaHmne Tecta

PyuyHoe peneHune Tecta u dpopmoBaHue

He TpebyeTcs nopkntoveHne K a1eKTpoceTu

Jlerko 3aMeHsieMble peLLeTKM C pa3NNYHbIMU ANIMHHBIMUW, KBagpaTHbIMU
W TPEYrosibHbIMM OOPMOBOYHBIMKU hopmamu

Mpo4yHas onopHas pama U3 HePXXaBEHOLLEN CTanM C BO3MOXHOCTbH
XpaHeHus 4 peLeTok

BbIoBMXHOM BCMIOMOraTenbHbIA CTONUK AN pa3MeLLeHns byHkepa ons
TecTta

KoMnakTHbIV An3aiH ¢ HebonbLLUMMK pasMepamu

YcrtaHaBnuBaeTcsl Ha ABa PUKCUPOBAHHbIX Koneca ans yaobHoro
nepemeLleHuns

OueHb gonroseyHbIn U He TpebyeT obcnyxmMBaHUs

Onunn
CbeMHbIN NOTOK AN MyKWU C KPbILLKOK (2 1)
MpuHapnexHocTu
CunukoHoBas npoknagka (TonwmHom 5 mm)
MNpeccoBanbHas NnacTuHa, paspeLleHHas K MPUMEHEHMIO B MULLEBOW
NPOMBbILLSIEHHOCTH

JENUTENbHbIN KOBLL
Tenexka ana 8 6yHkepoB ons recta

Tenexka C BepxHen AepeBaHHON NnacTuHOW ans 4 GyHKepoB Ans Tecta

Tenexka C BEpXHeN NNacTUHOW N3 HepXXaBetloLlen ctanu ans 4
OyHkepoB ons Tecta
ByHkep ansa tecta c kpbiwkon (20 n)

Bec HeTTO 95 KT
Pa3amep 56 x 67 x 145 cm 6e3 yyeTa py4ku npecca
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LLinpokuin BbIGOP hOPMOBOUHLIX
peLLeToK KBaapaTHOM,
NPSMOYroNbHOW U TPEYronbHOM
dopm ans noboro tmna
pemecrneHHoro xneba.

[ns nony4yeHns 6onee nogpobHom
uHdOpMaLmm 0 pa3mepax 1 Bece,
www.daub.nl
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Jlerko 3ameHsieMble peLleTkn s
Hape3kn 1 PopMOoBaHMs TecTa.

CwunnkoHoBas nNpoknagka
(TonwwmHon 5 Mm).

YcraHaBnuBaeTcsa Ha ABa
hMKCMpPOBaHHbIX Kofleca Ansi
YL0BHOro nepemeLLeHumns.
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