TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Roboform
Durable (stainless steel) baguette moulder for perfectly shaped dough pieces

Production
up to

1500

pieces/hour

Easily accessible front
opening allows for easy
cleaning of rollers, scraper
and roller carpet.

Extendable collection tray
with easy exchangeable
wool felt cover.

Front side positioning
handles for easy
movability.

Stainless steel extendable
undercarriage on swivel
wheels with brake.

\\
Handy placed levers for accurate Three food-grade polyethylene

positing and adjusting of infeed
and belt rollers.

Hinged stainless steel
sheeting rollers. safety hopper.

Daub Bakery Machinery | The Netherlands | www.daub.nl | info@daub.nl

N LA
ralny

493v1



DAUB

Bakery Machinery

TOP QUALITY

o

MADE IN
HOLLAND

Roboform

Durable (stainless steel) baguette moulder with 3 sheeting rollers
and wool felt belts for perfectly shaped dough pieces

Fast and easy belt change without
disassembling of the machine.

/
Springed food grade roller carpet;
simple removable and
easy to clean.

n DaubBakeryMachinery

m daub-bakery-machinery-b.v.

y DaubBakeryMach
daub_bakery_machinery

@ peubBakingHolland

* Baguette moulder for French baguettes and other long shaped breads
* Equipped with 3 food-grade sheeter rollers

¢ User friendly ergonomic setting handles for rolling and moulding
*  Wool felt belts for gentle dough moulding

¢ Suitable for dough pieces from 50 to 1200 gr.

¢ Processes up to 1500 pieces per hour

¢ Max. moulding width 76 cm

* Integrated and extendable collection tray covered in wool felt

¢ Compact design with minimum footprint

« Easily accessible for cleaning of rollers, scraper and roller carpet.
* Front side positioning handles for easy movability

* Hinged safety hopper at dough infeed

Options

» Variable speed control for better dough handling or hydrated
dough types
» Single phase electric components

Power 0.4 kW, 3-phase, net weight 220 kg
WxDxH 108 x 72 x 77 cm (with undercarriage H 158 - 170 cm)
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Roboform
Durable (stainless steel) baguette moulder for perfectly shaped dough pieces

Production
up to

1500

pieces/hour

Easily accessible front
opening allows for easy
cleaning of rollers, scraper
and roller carpet.

Extendable collection tray
with easy exchangeable
wool felt cover.

Front side positioning
handles for easy
movability.

Stainless steel extendable
undercarriage on swivel
wheels with brake.

\\
Handy placed levers for accurate Three food-grade polyethylene Hinged stainless steel

positing and adjusting of infeed sheeting rollers. safety hopper.
and belt rollers.
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Roboform
Durable (stainless steel) baguette moulder with 3 sheeting rollers
and wool felt belts for perfectly shaped dough pieces

* Baguette moulder for French baguettes and other long shaped breads
* Equipped with 3 food-grade sheeter rollers

¢ User friendly ergonomic setting handles for rolling and moulding
*  Wool felt belts for gentle dough moulding

¢ Suitable for dough pieces from 2 to 42 oz.

¢ Processes up to 1500 pieces per hour

¢ Max. moulding width 30”

* Integrated and extendable collection tray covered in wool felt

¢ Compact design with minimum footprint

« Easily accessible for cleaning of rollers, scraper and roller carpet.
* Front side positioning handles for easy movability

* Hinged safety hopper at dough infeed

Options

» Variable speed control for better dough handling or hydrated
dough types
» Single phase electric components

Fast and easy belt change without

disassembling of the machine.
9 Power 0.4 kW, 3-phase, net weight 485 Ibs.

WxDxH 43” x 28” x 30” (with undercarriage H 62” — 67”)

/
Springed food grade roller carpet;
simple removable and
easy to clean.
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TOP QUALITY

DAUB .

Bakery Machinery

Roboform
Duurzame (RVS) stokbroodmachine voor vloeiend gevormde deegstukken

1500

stuks/uur

Eenvoudig te openen
aan de voorkant voor
het schoonmaken
van walsrollen,
schraper en rolmat.

Uitschuifbare opvangplaat
met eenvoudig
uitwisselbare wolvilt
bekleding.

Eenvoudig te verplaatsen
door twee handgrepen
aan de voorkant.

In hoogte verstelbaar
RVS onderstel op
zwenkwielen met rem.

\\
Ergonomisch geplaatste hendels

voor het nauwkeurig instellen
van de rolwalsen.

Verende RVS deegtrechter
met veiligheidsschakelaar.

Drie voedsel gekeurde walsrollen
van polyethyleen.

Daub Bakery Machinery | Nederland | www.daub.nl | info@daub.nl
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Roboform
Duurzame (RVS) stokbroodmachine met 3 walsrollen en wolvilt banden
voor vloeiend gerolde deegstukken

* Stokbroodmachine voor Franse stokbroden en andere langvormige
broden
« Uitgerust met 3 voedsel gekeurde walsrollen
* Ergonomische geplaatste stelhendels voor het walsen en opmaken
*  Wolvilt banden voor zacht deegvormen
* Geschikt voor deegstukken van 50 tot 1200 gr.
o Wl > ¢ Max. capaciteit van 1500 deegstukken per uur
RVS opvangplaat bedekt met wolvilt ¢ Maximale uitrolbreedte 76 cm
bekleding met geleiders. + Uitschuifbare opvangplaat bekleed met wolvilt
« Compact ontwerp, neemt weinig plaats in
* Makkelijk schoonmaken van de rolwalsen, schraper en rolmat
* Eenvoudig te verplaatsen door twee handgrepen aan de voorkant
* Verende RVS deegtrechter met veiligheidsschakelaar

Opties

* Snelheidsregeling voor speciale of gehydrateerde deegsoorten

o  1-fase uitvoering
Eenvoudig en snel vervangen

van de wolviltbanden; makkelijk

toegangelijk in de machine. Vermogen 0,4 kW, 3-fase, netto gewicht 220 kg

BxDxH 108 x 72 x 77 cm (met onderframe H 158 - 170 cm)

Verende voedselgekeurde
rolmat; makkelijk uitwisselbaar en
eenvoudig schoon te maken.
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TOP QUALITY

DAUB o

Matérial de Boulangerie

MADE IN
HOLLAND

Roboform
Faconneuse a baguettes (en acier inoxydable) durable pour des patons parfaitement formés

Jusqu’a

1500

piéces par
heure

Louverture avant
facilement accessible
permet de nettoyer
facilement les rouleaux, le
grattoir et tapis a rouleaux.

Plateau de collecte
extensible avec
couvercle en feutre
de laine facilement
interchangeable.

Poignées de
positionnement avant
pour des déplacements
faciles.

Pietement extensible en
acier inoxydable sur roues
pivotantes avec frein.

\K

Leviers placés de maniére Trois rouleaux de laminage en Trémie a pate en acier inoxydable
pratique pour un positionnement polyéthyléne de qualité alimentaire. a ressort avec interrupteur
et un réglage précis des rouleaux de sécurité.

d’alimentation et du tapis.

Daub Matériel de Boulangerie | Pays-Bas | www.daub.nl | info@daub.nl
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TOP QUALITY

DAUB o

Matérial de Boulangerie MADE IN
HOLLAND

Roboform
Faconneuse a baguettes (en acier inoxydable) durable avec 3 rouleaux de laminage
et tapis en feutre pour des patons parfaitement formés

* Fagonneuse a baguettes pour baguettes frangaises et autres pains longs
« Equipée de 3 rouleaux de laminage de qualité alimentaire
* Poignées de réglage ergonomiques et conviviales pour laminer et mouler
» Tapis en feutre de laine pour un moulage en douceur de la pate
¢ Convient aux patons de 50 a 1200 g.
» Traite jusqu’a 1500 pieces par heure
= W\ ; * Largeur de moulage max. 76 cm
Table de sortie en acier inoxydable » Plateau de collecte intégre et extensible recouvert de feutre de laine

recouvert en feutre de laine sur + Conception compacte avec un encombrement minimal
glissieres. * Facile d’accés pour le nettoyage des rouleaux, du grattoir et de tapis a
rouleaux

* Poignées de positionnement avant pour des déplacements faciles
« Trémie a pate en acier inoxydable a ressort avec interrupteur de sécurité

Options

» Contréle de vitesse variable pour une meilleure manipulation de la
pate ou pour des types de pate hydratée

T ¢« Composants électriques monophasés
Changement de tapis rapide et facile P g P

sans démontage de la machine.
Puissance 0,4 kW, courant triphasé, poids net 220 kg

LxPxH 108 x 72 x 77 cm (avec chassis H 158 a 170 cm)

Tapis a rouleau a ressort de qualité
alimentaire, facile a enlever
et a nettoyer.
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Roboform
Zuverlassiger Baguette-Former (aus rostfreiem Stahl) fir perfekt geformte Teiglinge

Bis zu

1500

Stiick pro
Stunde

Leicht zugangliche
Offnung auf der
Vorderseite fiir eine
einfache Reinigung von
Rollen, Abstreifer und
Rollenteppich.

Ausziehbare
Sammelplatte mit leicht
auswechselbarem
Wollfilzbezug.

Leicht zu bewegen
dank zwei Griffen an der
Vorderseite.

Erweiterbarer Unterwagen
aus rostfreiem Stahl auf
Lenkrollen mit Bremse.

\K

Ergonomisch platzierte Hebel fiir Drei lebensmitteltaugliche Federnder Teigzufuhr aus rostfreiem
eine prazise Positionierung und Rollen aus Polyethylen Stahl mit Sicherheitsschalter.
Einstellung von Zufuhr
und Bandrollen.

Daub Bakery Machinery | Die Niederlande | www.daub.nl | info@daub.nl
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DAUB

Bakery Machinery

TOP QUALITY

o

MADE IN
HOLLAND

Roboform

Zuverlassiger Baguette-Former (aus rostfreiem Stahl) mit 3 Rollen
und Wollfilzbandern fir perfekt geformte Teiglinge

A :
Sammelplatte mit Wollfilzbezug
und Schiebeflihrungen.

Baguette-Former fiir franzésische Baguettes und andere lange Brote
Mit 3 lebensmitteltauglichen Rollen

Benutzerfreundliche, ergonomische Einstellhebel fur Rollen und Formen
Wollfilzbander fir eine schonende Teigbehandlung

Fir Teiglinge von 50 bis 1200 g geeignet

Bis zu 1500 Stiick pro Stunde

Max. Formbreite von 76 cm

Integrierter und erweiterbarer Sammelplatte mit Wollfilz

Kompaktes Design mit kleiner Standflache

* Leicht zugéngliche Rollen, Abstreifer und Rollenteppich fir eine einfache
Reinigung

¢ Leicht zu bewegen dank zwei Griffen an der Vorderseite

¢ Federnder Teigzufuhr aus rostfreiem Stahl mit Sicherheitsschalter

Optionen

+ Variable Geschwindigkeit fur optimierte Teigbearbeitung oder hydrierte
Teigsorten

Einfach d schneller Aust h . . .
IMACner Und schnelier AUS'ause ¢ Einphasige Elektrikkomponenten

von Béndern; leicht zugénglich in
der Maschine.
Leistung 0,4 kW, 3-phasig, Nettogewicht 220 kg

BxTxH108 x 72 x 77 cm (mit Unterwagen H 158 - 170 cm)

Gefederter Rollenteppich in
Lebensmittelqualitat; einfach
abnehmbar und leicht zu reinigen.
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Roboform
Moldeadora de baguettes duradera (de acero inoxidable) para piezas de masa con una forma perfecta

Hasta

1500

piezas por
hora

La abertura delantera
facilmente accesible
permite limpiar con
facilidad los rodillos,
la rasqueta y la alfombra
de rodillos.

Plato de recogida
extensible recubierta de
fieltro de lana facilmente

intercambiable.

Tiradores en el lado
delantero para facil
movilidad.

Base extensible de acero
inoxidable sobre ruedas
giratorias con freno.

\\
Tiradores colocados en un lugar
practico para posicionamiento de uso alimentario.

y ajuste precisos de los rodillos
de entrada y cinta.

Tres rodillos de polietileno Tolva de masa de acero inoxidable de
resorte con interruptor de seguridad. I

493v1
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Roboform
Moldeadora de baguettes duradera (de acero inoxidable) con 3 rodillos y cintas
de fieltro para unas piezas de masa con una forma perfecta

* Moldeadora de baguettes para baguettes francesas y otros panes alargados.
* Equipada con 3 rodillos de uso alimentario.
» Palancas de ajuste ergondmicas faciles de usar para estirar y moldear
» Cintas transportadoras de fieltro de lana para un moldeado suave de la masa
* |dbnea para piezas de masa de 50 a 1200 g.
* Procesa hasta 1500 piezas por hora
* Anchura de moldeado max. 76 cm

P . » Placa de recogida integrada y extensible recubierta de fieltro de lana

aca de recogida de acero o T
inoxidable recubierta fieltro de lana » Disefio compacto que ocupa un espacio minimo
en guias. » Facilmente accesible para limpiar los rodillos, la rasqueta y la alfombra de

rodillos
» Tiradores en el lado delantero para facil movilidad
* Tolva de masa de acero inoxidable de resorte con interruptor de seguridad

Opciones

* Control de velocidad variable para una mejor manipulacién de la masa o
tipos de masa hidratados
« Componentes eléctricos monofasicos

Cambio de cinta rapido y sencillo sin
desarmado de la maquina. Potencia 0,4 kW, trifasica, peso neto 220 kg
An x Prx Al 108 x 72 x 77 cm (con chasis Al 158 - 170 cm)

Alfombra de rodillos con resorte
de uso alimentario; facilmente
intercambiable y facil de limpiar.
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TOP QUALITY

DAUB .

Bakery Machinery

Roboform
[onroeseyHasi opMOBOYHas MaLLMHa Ans 6areToB U3 (Hep)KaBetoLLEen CTanun) Ans NopLmn tTecta ngeansHou qopMmbl

ao

1500

LUTYK B Yac

MepenHsas asepka
[N nerkoro gocryna
0151 OYMUCTKU BanbLIOB,
CKpebKOBOro HoXa 1 Lienu
L5 3aKaTK.

BbIABMXHON NOTOK-
KOMNEKTOP C Nerko
3aMEHSIEMOW KPbILLKON U3
LLIepCTAHOro doetpa.

MepenHue pyyku
NO3ULIMOHNPOBaHUA 4151
6onbLuen MobunbHoCTH.

BblaBWKHas onopHas
pama 13 HepXXaBetoLLIeH
CTasnm Ha NMoBOPOTHbIX
Kornecax C TOpMO30M.

[SS
OTKnaHOM 3aWmTHLIN ByHKEP U3

HepXXaBeloLLen CTanu Ha nofade Tecra.

\

YpobHble pblyarv ans
TOYHOTO MO3ULMOHMPOBaHNS
W PErynMpOBKN POJIMKOB
noAarLLEero KoHBenepa u
POJSINKOB KOHBENEPHOW NEHTBI.

Tpl/l NOJNINSTUNEHOBLIX
pacKaTtbiBalOLLIX BasbL,a
Onda npumeHeHua B NULLEBOM
NPOMbILLUNIEHHOCTU.
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Roboform
[onroBeyHas hopmMoOBOYHas MaLLMHa AN 6areToB u3 (HepxaBetoLLer ctanm) ¢ 3 packaTbiBaloLLMMM
BasnbLaMWN 1 KOHBENEPHbIMW fIEHTaMu1 13 doeTpa 4118 NopLMi Tecta naeanbHoOn GOopMbl

¢ ®opMOBOYHasA MaLLMHA A8 ppaHLy3CKMX 6areToB 1 Apyrmx ANMHHBIX 6aTOHOB

¢ OcHalLeHa 3 packaTbIBaOLLMMM BasbLIAMM 451 MPUMEHEHNS B MULLIEBON
MPOMBbILLNIEHHOCTH

*  Yo6HblE 3ProHOMUYHbIE PYyYKM HACTPOWKM A5 PETYNMPOBKU OKPYIEHMS 1
doopMOBKHM

*  KoHBeMepHble NEHTbI U3 LEePCTAHOTO dheTpa Ans bepexxHoro obpalLieHns ¢
TECTOM NpU HOPMOBKE

* [lpepHasHa4veHa aAns nopumi tecta Becom ot 50 go 1200 .

¢ Ob6pabatbiBaeT 1500 nopLyii B Yac

¢ Makc. lwnpmrHa dhopmoBaHus: 76 cm

¢ BCTpO€eHHbIN BbIABUXHOM JTOTOK-KOSNEKTOP, MOKPbITbIN LLEPCTSAHbIM (OETPOM

e MalumHa UMeeT KOMMaKTHbIA An3anH 1 TpebyeT MUHUMYM MecTa

e Jlerkvin pocTyn Ans O4YMCTKM BasibLIOB, CKPEOKOBOrO HOXA U LIEMNM A5 3aKaTKu.

o [lepenHvie pyyky NO3NLMOHMPOBaHMUS A1 6onbLUen MOBUITBHOCTU

e OTKMAHON 3aLLMTHBIV BYHKEP U3 HEPXKABEIOLLIEW CTaNK Ha Nojade TecTa

MOKpbITbIN LLEPCTAHBIM
dhbeTpom pasaaTtouHbI CTON
N3 HEPXKaBEIOLLIEN CTanu Ha

HanpaeBnAoLLMX.

Onuum

¢ ONEKTPOHHBIV PErYNATOP CKOPOCTU AJ151 aKKYpaTHOro 1 6epexxHoro obpatLeHms ¢
TECTOM 1 06paboTKku rMapaTMpPOBaHHOTO TeCTa
e OpHothasHble 3EKTPOHHbBIE KOMMOHEHTbI

BbicTpas 1 npocTas 3aMeHa LnH 6e3

pasbopa MalLmHe!. MouwyHocTb 0,4 kBT, 3-cba3HbIn, BeC HeTTo 220 Kr

WxOxB 108 x 72 x 77 cm (BbicOTa ¢ onopHomn pamon 158 - 170 cm )

MpY>XUHHYIO NULLIEBYIO LIEMb ANS
3aKaTKW MOXHO J1EFKO CHSITb 1
OUNUCTUTB.
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