TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Robotrad-t Moulding Divider
with dividing disc and interchangeable moulding grill in the lid

For highly hydrated
and delicate dough

75%

All Robotrad-t models have

a43x43.5x 12 cm bowl
for up to 20 kg of dough.
Weight
Division range (gr)
Moulding grill inside
the lid provides absolute 6 800 -3340
safety for the operator. 10 480 — 2000
By replacing the grill with a
flat top plate, Robotrad-t 12 400-1670
has all functionalities 20 240 - 1000
of a Robocut.
24 200-840
40 120 -500
6/12x 400 -3340
Production up to 10/20x 240 - 2000
550 0 12/24x 200-1670
pieces / hour 20/40x 120 - 1000

High grade stainless Easy, simple and ergonomic click Press plates and grills can be placed in
steel dividing knife for weight and release for changing of forming one of two grill supports placed on both
ranges from 120 to 3340 gr. and moulding grills. sides of the machine. Grilles are made

|Z
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of stainless steel and are Teflon coated. 7
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Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Robotrad-t Moulding Divider
with dividing disc and interchangeable moulding grill in the lid

Robotrad-t is a moulding divider with interchangeable moulding

grill the lid. The position of the moulding grill inside the lid provides
absolute safety for the baker. There is a wide choice of over 30
different moulding and forming grids for various long, square, circular
and triangle forms for dough weight ranges between 25 - 1950 gr. By
replacing the grill with a flat top plate or using (optional) upper press

Wide choice of grilles with square, plate, Robotrad-t has all functionalities of the Robocut hydraulic dough
rectangular, circular and triangular divider and perfectly suitable for dough dividing in range from 120-
moulding forms for a wide variety 3340gr.

of artisan breads.

Robotrad-t

Semi automatic hydraulic dough and moulding divider with dividing
disc. Pressing, dividing and moulding by pressing and keeping joy-
stick lever up or down. For pressing, optional lower press plate is
required. For pressing with grill in the lid, upper press plate is needed.

DAUB@ Bakery Machinery

Robotrad-t Automatic

Pressing, dividing and moulding by one-touch of joy-stick lever left
(automatic moulding cycle) or right (for automatic dividing cycle) both
with auto release of the lid. For pressing, optional lower press plate is
required. For pressing with grill in the lid, upper press plate is needed.

GRIDS & GRILLS

For details on size and
weight ranges please request
our catalogue Robotrad Grids

or visit www.daub.nl

n DaubBakeryMachinery

m daub-bakery-machinery-b.v.

DaubBakeryMach
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@ peubBakingHolland
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Robotrad-t Moulding Divider
with dividing disc and interchangeable moulding grill in the lid

For highly hydrated
and delicate dough

75%

All Robotrad-t models have
a16.9” x17.1” x 4.7” bowl for
up to 44 Ibs. of dough.

Weight
Division range (oz)
Moulding grill inside
the lid provides absolute 6 28-118
safety for the operator. 10 17-71
By replacing the grill with a
flat top plate, Robotrad-t 12 14 - 59
has all functionalities 20 9-35
of a Robocut.
24 7-29
40 4-18
6/12x 14-118
Production up to 10/20x 9-71
5500 12/24x 7-59
pieces / hour 20/40x 4-35

High grade stainless steel Easy, simple and ergonomic click Press plates and grills can be placed in
dividing knife for weight ranges and release for changing of forming one of two grill supports placed on both
from 4 to 120 oz. and moulding grills. sides of the machine. Grilles are made

of stainless steel and are Teflon coated. wm
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Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Robotrad-t Moulding Divider
with dividing disc and interchangeable moulding grill in the lid

Robotrad-t is a moulding divider with interchangeable moulding

grill the lid. The position of the moulding grill inside the lid provides
absolute safety for the baker. There is a wide choice of over 30
different moulding and forming grids for various long, square, circular
and triangle forms for dough weight ranges between 1-70 oz. gr. By
replacing the grill with a flat top plate or using (optional) upper press

Wide choice of grilles with square, plate, Robotrad-t has all functionalities of the Robocut hydraulic dough
rectangular, circular and triangular divider and perfectly suitable for dough dividing in range from 4-120
moulding forms for a wide variety oz.

of artisan breads.

Robotrad-t

Semi automatic hydraulic dough and moulding divider with dividing
disc. Pressing, dividing and moulding by pressing and keeping joy-
stick lever up or down. For pressing, optional lower press plate is
required. For pressing with grill in the lid, upper press plate is needed.

DAUB ﬂ Bakery Machinery

Robotrad-t Automatic

Pressing, dividing and moulding by one-touch of joy-stick lever left
(automatic moulding cycle) or right (for automatic dividing cycle) both
with auto release of the lid. For pressing, optional lower press plate is
required. For pressing with grill in the lid, upper press plate is needed.

ROBOTRAD GRIDS

Robotrad-p+ / Robotrad-s / Robotrad-t

uuuuuu

For details on size and
weight ranges please request
our catalogue Robotrad Grids

or visit www.daub.nl

n DaubBakeryMachinery

m daub-bakery-machinery-b.v.
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Bakery Machinery MADE IN

Robotrad-t vormverdeler
met verdeelschijf en uitwisselbaar vormrooster in de deksel

; ﬁ:_“ ) s Voor zeer gehydrateerd

en delicaat deeg

75%

Alle Robotrad modellen
hebben een deegkuip van
43 x43.5 x 12 cm voor max.

20 kg deeg.
Gewichts-
L Verdeling bereik (gr)
Een speciaal in de deksel
geintergreerd vormrooster 6 800 - 3340
is extra veilig in gebruik. 10 480 — 2000
Het vormrooster kan
vervangen worden 12 400-1670
door een dekselplaat 20 240 - 1000
waarmee de Robotrad-t
dezelfde functionaliteit en 24 200-840
mogelukhe@en krijgt als een 40 120 - 500
hydraulische verdeler.
6/12x 400 -3340
ffot 10/20x 240 - 2000
550 0 12/24x 200-1670
stuks / uur 20/40x 120 - 1000

b,
all ) s

Verdeelmes van hoogwaardig Makkelijk en snel verwisselen Vormroosters en persplaten kunnen

RVS voor gewicht bereik van 120 van vormrooster. Met één hand eenvoudig in één van beide houders
tot 3340 gr. eenvoudig ontgrendelen en aan beide kanten van de machine
vastzetten. geplaatst worden. De vormroosters zijn

van RVS en getefloneerd.

Daub Bakery Machinery | Nederland | www.daub.nl | info@daub.nl
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Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Robotrad-t vormverdeler
met verdeelschijf en uitwisselbaar vormrooster in de deksel

De Robotrad-t van Daub is een unieke vormverdeler. Door het
vormrooster in de deksel te integreren is de Robotrad-t zeer

veilig in gebruik. Ruime keuze uit meer dan 30 vormroosters voor
verschillende maten langwerpige, rechthoekige, ronde en driehoekige
deegstukken met gewichtbereik van 25 - 1950 gr. Door het
vormrooster in de deksel te vervangen voor een dekselplaat krijgt de

Ruime keuze uit diverse vormroosters Robotrad-t dezelfde functionaliteiten en mogelijkheden als de Robocut
voor vierkante, rechthoekige, ronde hydraulische verdeler; uitstekend geschikt voor deegverdelen met
of driehoekige deegvormen voor gewichtsbereik tussen 120 en 3340 gr.

allerlei soorten ambachtelijk brood.

Robotrad-t

Half-automatische hydraulische deeg- en vormverdeler.

Persen, verdelen en vormverdelen door de bedieningshendel

vast te houden en naar boven en beneden te bewegen. Voor persen
zZijn nodig persplaat-onder en persplaat-boven.

DAUB@ Bakery Machinery

Robotrad-t Automaat

Persen, verdelen en vormverdelen door een simpele tik tegen de
bedieningshendel; een korte tik start een automatische cyclus van
persen en vormverdelen. Inclusief het ontlasten van de deksel aan het
eind van de cyclus en automatische eindschakelaar. Voor persen zijn
nodig persplaat-onder en persplaat-boven.

ROBOTRAD
VORMROOSTERS

uuu

Vraag voor meer informatie over
afmetingen en gewicht onze
catalogus Robotrad Vormroosters
aan of bezoek www.daub.nl

n DaubBakeryMachinery

m daub-bakery-machinery-b.v.

DaubBakeryMach

daub_bakery_machinery

@ peubBakingHolland
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Matérial de Boulangerie

MADE IN
HOLLAND

Diviseuse-mouleuse Robotrad-t
avec disque diviseur et grille mouleuse interchangeable dans le couvercle

; - _ 4___ “> Pour une pate trés
A -
R hydratée et délicate

r

75%

Tous les modéles Robotrad-t ont
une cuve de 43 x 43,5x12cm
pour jusqu’a 20 kg de pate.

Poids
Division lage (gr

Grille de moulage a plage (gn)

Iintérieur du couvercle 6 800 -3340

pour une SéC’UI’ité absolue 10 480 — 2000
de 'opérateur.

En remplagant la grille 12 400 -1670

par une plaque supérieure 20 240 — 1000

plate, la Robotrad-t possede

toutes les fonctionnalités 24 200 -840

d’une Robocut. 40 120 — 500

6/12x 400 - 3340

Jusqu'a 10/20x 240 - 2000

550 0 12/24x 200- 1670

pieces par heure 20/40x 120 - 1000

Couteau diviseur en acier Systéme de cliquer et relacher Les plaques de pressage et les grilles
inoxydable de haute qualité facile, simple et ergonomique peuvent étre placées dans un des
pour des plages de poids entre pour le changement de grille de deux supports situés des deux cotés
120 et 3340 g. formage et de moulage. de la machine. Les grilles sont en acier

inoxydable avec revétement Téflon.

250v1 BB
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Matérial de Boulangerie

TOP QUALITY
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MADE IN
HOLLAND

Diviseuse-mouleuse Robotrad-t

avec disque diviseur et grille mouleuse interchangeable dans le couvercle

Vaste choix de grilles avec des
formes de moulage longues, carrées,
rondes et triangulaires pour une
grande diversité de pains artisanaux.

DAUB @ Matérial de Boulangerie

ROBOTRAD GRILLES

Robotrad-p+ / Robotrad-s / Robotrad-t

Pour plus de détails sur les plages de
tailles et de poids, veuillez demander
notre catalogue Grilles Robotrad ou
visitez www.daub.nl

n DaubBakeryMachinery
m daub-bakery-machinery-b.v.

DaubBakeryMach

daub_bakery_machinery

@ peubBakingHolland

La Robotrad-t est une diviseuse-mouleuse avec grille de moulage
interchangeable dans le couvercle. La position de la grille de moulage a
I'intérieur du couvercle offre une sécurité absolue pour le boulanger. Il existe
un large choix de plus de 30 grilles de moulage et de formage différentes
pour différentes formes longues, carrées, circulaires et triangulaires pour
des plages de poids de pate entre 25 et 1950 g. En remplacant la grille par
une plaque supérieure plate ou en utilisant une plaque de presse supérieure
(en option), la Robotrad-t dispose de toutes les fonctionnalités de la
diviseuse de pate hydraulique Robocut et convient parfaitement a la division
de la pate dans une plage de poids entre 120 et 3340 g.

Robotrad-t

Diviseuse-mouleuse semi-automatique avec disque diviseur. Pressage,
division et moulage en déplagant et maintenant la manette vers le haut ou le
bas. Pour le pressage, la plaque de presse inférieure optionnelle est requise.
Pour le pressage avec la grille dans le couvercle, la plaque de presse
supérieure est requise.

Robotrad-t Automatique

Pressage, division et moulage par un simple effleurement de la manette
gauche (cycle de moulage automatique) ou droite (cycle de division
automatique), tous deux avec libération automatique du couvercle. Pour

le pressage, la plague de presse inférieure optionnelle est requise. Pour le
pressage avec la grille dans le couvercle, la plaque de presse supérieure est
requise.

Daub Matériel de Boulangerie | Pays-Bas | www.daub.nl | info@daub.nl
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Bakery Machinery

MADE IN
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Robotrad-t Formteiler
mit Teilscheibe und auswechselbarem Gitter im Deckel

; - _ _‘_"3_ Fiir stark hydratisierten

und empfindlichen Teig
%
5%

Alle Robotrad-t Modelle
haben einen Teigkorb von
43 x 43,5 x 12 cm fir bis

zu 20 kg Teig.

Gewichts-

Teilung bereich (gr)

Das Formagitter ist so

im Deckel angeordnet, 6 800 - 3340
das.s die Sicherheit des 10 480 — 2000
Bedienpersonals absolut
gewabhrleistet ist. Nach 12 400-1670
dem Austgusch des Gitters 20 240 - 1000
gegen ein flaches Blech
hat die Robotrad-t alle 24 200-840
Funktionen der Robocut. 40 120 — 500
6/12x 400 - 3340
Bis zu 10/20x 240 - 2000
550 0 12/24x 200- 1670
Stiick pro Stunde 20/40x 120 - 1000

) &

Hochwertiges Edelstahl- Einfaches und ergonomisches Nicht gebrauchte Gitter und Platten
Teilmesser fiir Gewichte Klicksystem fiir den Wechsel von kénnen an den beidseitig an der
zwischen 120 und 3340 g. Teil- und Formgittern. Maschine angebrachten Halterungen

aufbewahrt werden. Die Gitter
bestehen aus teflonbeschichtetem
Edelstanl.

Daub Bakery Machinery | Die Niederlande | www.daub.nl | info@daub.nl
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Bakery Machinery

TOP QUALITY
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MADE IN
HOLLAND

Robotrad-t Formteiler

mit Teilscheibe und auswechselbarem Gitter im Deckel

Es steht eine grol3e Auswahl an
quadratischen, rechteckigen,
runden und dreieckigen Formen
fur unterschiedlichste Arten von
handwerklich hergestelltem Brot zur
Verfugung.

DAUB @ Bakery Machinery

ROBOTRAD FORMGITTER

Fir Details zu Grofzen- und
Gewichtsbereichen fordern Sie
bitte unseren Katalog Robotrad

Formgittern an oder besuchen Sie
www.daub.nl

n DaubBakeryMachinery

m daub-bakery-machinery-b.v.

DaubBakeryMach

daub_bakery_machinery

@ peubBakingHolland

Die Robotrad-t ist ein Formteiler mit auswechselbarem Formgitter im
Deckel. Das Formagitter ist so im Deckel angeordnet, dass die Sicherheit
des Bedienpersonals absolut gewahrleistet ist. Es stehen 30 verschiedene
Formgitter fir unterschiedlich lange, viereckige, runde und dreieckige
Formen sowie flr unterschiedliche Teiggewichte von 25 g bis 1950 g zur
Verfligung. Durch den Austausch des Gitters gegen ein flaches Blech oder
eine (optionale) obere Druckplatte hat die Robotrad-t alle Funktionen des
hydraulischen Teigteilers Robocut von Daub und eignet sich hervorragend
fur das Teilen von Teig zwischen 120 g und 3340 g.

Robotrad-t

Halbautomatischer hydraulischer Teig- und Formteiler mit Teilscheibe.
Pressen, Teilen und Formpressen durch Hinunterdriicken, Halten und
Hochziehen des Joysticks. Zum Pressen wird eine optionale untere
Druckplatte benétigt. Fir das Pressen mit einem Gitter im Deckel wird
die obere Druckplatte benétigt.

Robotrad-t Automatic

Pressen, Teilen und Formteilen per einfacher Betétigung des Joysticks
(links: automatischer Formpresszyklus, rechts: automatischer Teilzyklus),
jeweils mit automatischem Offnen des Deckels. Zum Pressen wird eine
optionale untere Druckplatte benétigt. Fir das Pressen mit einem Gitter
im Deckel wird die obere Druckplatte benétigt.

Daub Bakery Machinery | Die Niederlande | www.daub.nl | info@daub.nl
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Bakery Machinery MADE IN

Robotrad-t divisora de moldeado
con disco divisor y rejilla de moldeado intercambiable en la tapa

; - _ i_ Para masa altamente
hidratada y delicada

75%

Todos los modelos
Robotrad-t tienen un tambor
de 43 x43,5x 12 cm para

hasta 20 kg de masa.
Ambito de
. Divisiones peso (gr)
La rejilla de moldeado
dentro de la tapa ofrece 6 800 -3340
una seguridad absoluta 10 480 — 2000
para el operador. Si se
sustituye la rejilla por una 12 400-1670
placa superior plana, la 20 240 — 1000
Robotrad-t adopta todas las
funciones de una Robocut. 24 200-840
40 120 -500
6/12x 400 - 3340
Hasta % S 10/20x 240 -2000
5500 T 3 12/24x 200 - 1670
piezas por hora | \ 20/40x 120 - 1000

Cuchilla divisora de acero Sistema de encaje y liberacion Las placas y rejillas de prensado se

inoxidable de gran calidad facil, simple y ergonémico para pueden colocar en uno o dos soportes
para ambitos de peso cambiar las rejillas de moldeado. de rejilla ubicados a ambos lados de
de 120 a 3340 gr. la maquina. Las rejillas estan hechas

de acero inoxidable y tienen un
revestimiento de teflon.

Daub Bakery Machinery | Paises Bajos | www.daub.nl | info@daub.nl
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Bakery Machinery MADE IN

Robotrad-t divisora de moldeado
con disco divisor y rejilla de moldeado intercambiable en la tapa

La Robotrad-t es una divisora de moldeado con rejilla de moldeado
intercambiable en la tapa. La posicion de la rejilla dentro de la tapa ofrece
una seguridad absoluta para el panadero. Hay una amplia variedad de

mas de 30 cuadriculas de moldeado distintas para diversas formas largas,
cuadradas, circulares y triangulares para ambitos de peso de masa entre
25y 1950 g. Si se sustituye la rejilla por una placa superior plana o se usa
una placa de prensado superior (opcional), la Robotrad-t adoptara todas
las funciones de la divisora hidraulica de masa Robocut y sera ideal para la

Hay una amplia variedad de
rejillas con formas de moldeado

cuadradas, rectangulares, redondas y division de masas que se encuentren entre 120 y 3340 g.
triangulares para una amplia variedad
de panes artesanales. Robotrad-t

Divisora hidraulica semiautomética de masa y moldeado con disco

divisor. Prensa, divide y moldea presionando y manteniendo la palanca
DAUB ) Bakery Machinery de mando arriba o abajo. Para prensar, se requiere la placa de prensado
inferior opcional. Para prensar con rejilla en la tapa, se necesita la placa de
prensado superior.

Robotrad-t Automatic

Prensa, divide y moldea con un solo movimiento de la palanca de mando

a la izquierda (ciclo de moldeado automatico) o a la derecha (para ciclo de
division automatico), ambos con autoliberacion de la tapa. Para prensar, se
requiere la placa de prensado inferior opcional. Para prensar con rejilla en la
tapa, se necesita la placa de prensado superior.

ROBOTRAD CUADRICULAS

Robotrad-p+ / Robotrad-s / Robotrad-t

Para obtener mas informacién sobre
los tamafos y rangos de peso,
solicite nuestro catalogo Cuadriculas
Robotrad o visite www.daub.nl

n DaubBakeryMachinery
m daub-bakery-machinery-b.v.

DaubBakeryMach

daub_bakery_machinery

@ peubBakingHolland
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Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

dopmoBoOYHLIe TecToaenutenu Robotrad-t
C pa3genuTesibHbIM AUCKOM M CMEHHOW (POPMOBOYHOW PELLETKOW B KPbILLKE

yBrna>XHeHHoro n
HEeXHoro tecrta

r

; Qi _‘___ s Ons cunbHo
A - [

75%

Bce mogenu Robotrad-t
OCHalLLEHbI KIOBETOMN
43x43,5x12cm
BMeCTUMOCTbHO 20 Kr.

BecoBou
OeneHus AnanasoH (r)
dopmoBoYHas peLueTka
B KpbILLKE rapaHTupyeT 6 800 - 3340
abcontoTHyto 6esonacHOCTb 10 480 — 2000
Ans oneparopa.
Robotrad-t umeet Bce 12 400-1670
ChyHKLIMM KNaccr4ecKoro 20 240 — 1000
rMopaBnmMyeckoro
Tectogenutens Daub Robocut, 24 200 -840
B KOTOPOM BEPXHSISA nnaCTlea 40 120 - 500
3amMeHeHa (hbopMOBOYHOM
PELLETKON. 6/12x 400 - 3340
10/20x 240 -2000
Ao
5 5 O 0 12/24x 200- 1670
20/40x 120 - 1000

LITYK B Yac

BbICOKOKMACCHbIN OeNUTENbHbIN [pocToe aproHoMnYHOEe HaxaTune NpeccoBoYHbIE MNACTUHBI U
HOX M3 HEpPXXaBetoLLern cTanm N OTKPbITME PEeLLETOK A1 3aMeHbl $HOPMOBOYHBIE PELUETKN MOXKHO
ONsi AeneHus TecTta Ha Kycku oT POPMOBOYHBIX PELLETOK yCTaHOBUTb B OOHY 13 ABYX OMNOp
120 0o 3340 r. dOpPMOBOYHOI peLLETKM Ha 0bemnx

CTOpPOHax MaLLMHbl. DOPMOBOYHbIE
PeLLETKN BbIMOMHEHbI N3 HePXXaBeIoLLIEN
cTanu v umetoT TedrIoHOBOE MOKPbITUE.

Daub Bakery Machinery | Hngepnangas! | www.daub.nl | info@daub.nl
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MADE IN
HOLLAND

PopmoBoYHLIe TecToaenutenu Robotrad-t
C pasgenuTeribHbiIM AUCKOM M CMEHHOW (hOPMOBOYHON PELLETKOWN B KPbILLKE

LLinpokwuin BbIGOP hOPMOBOYHbIX
peLueToK KBagpaTHOM,
NPAMOYrOfbHOW U TPEYroSfibHOM
dopm ans noboro Tvna
pemMecrieHHoro xneba.

DAUB @ Bakery Machinery

ROBOTRAD peLueTok

Robotrad-p+ / Robotrad-s / Robotrad-t

o

[ns nonyyeHuns 6onee nogpo6HoN
MHcopmaLmm 0 pa3Mmepax 1 Bece,
noxarnymncra, 3anpocute Hall
katanor Robotrad Pelwetku nnm
nocetute www.daub.nl

n DaubBakeryMachinery

m daub-bakery-machinery-b.v.

DaubBakeryMach

daub_bakery_machinery

@ peubBakingHolland

Robotrad-t — ¢popmoBo4HbIN TecTOgeNUTENL CO CMEHHON (HOPMOBOYHOM
peLueTkom B Kpbiwke. POpMOBOYHAS peLleTka B KPbILLKE rapaHTUpyeT
abcontoTHyto 6e3onacHocTb Ans nekaps. Lnpoknii BbiGop hopMOBOYHBIX
pelwetok — 6onee 30 (OPMOBOYHLIX PELUETOK pasfnnyHom oopmbl (ArIMHHOW,
KBaZpaTHOM, KPYrnown 1 TpeyrofnbHON) Ans nopuuin Tecta secom ot 25 o 1950 .
Robotrad-t umeeT Bce doyHKUMM rugpasnuyeckoro Tectogenutenst Daub
Robocut, B KoTopom hopmoBoYas peLleTka 3aMeHeHa BEPXHEN NNacTUHOWN UK
ncrnonb3ayetcs (onumMoHanbHas) BEpXHsS MPeccoBoYHas NnacTuHa, U naearnsHo
noaxoamT Ans AenexHnst Ha nopuum Tecta sBecom ot 120 oo 3340 r.

Mopenb Robotrad-t

MonyaBTOMaTN4YeCKMin OPMOBOYHBIN TECTOAENUTENL C pa3aenuTenbHbIM
anckom. lNpeccoBaHune, geneHne n opmMoBKa NPy NOMOLLM JPKOUCTMKA Wi
CEHCOPHOrO NyrnbTa KHOMKaMy BBEPX U BHU3. [INsi NpeccoBaHUSA Hy>XHa HUXKHAS
npeccoBoYHas nnacTuHa. [ns npeccoBaHusi ¢ POPMOBOYHOM PELLETKON B
KpbILUKE HYy>XHa BEPXHSAS NPECCOBOYHAsA NnacTuHa.

Mopenb Robotrad-t Automatic

HapaenveaHwve, geneHve 1 hopMoBKa NepemeLleHnemM AXXONCTMKa BNeBo
(umkn aBTOMaTMYECKON HOPMOBKM) UM BMPaBO (LMK aBTOMaTNYeCKOro
AeneHus) ¢ aBTOMaTUYeCKUM OTKPbITUEM KPbILKK. [N npeccoBaHus HyxHa
HWXHSAS NPeCccoBOYHas nnacTuHa. [ins npeccoBaHnst ¢ GOpMOBOYHOMN
PeLLETKOM B KPbILLKE HY>Ha BEPXHASA NPeCccoBOYHasA NnacTuHa.
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https://www.facebook.com/DaubBakeryMachinery
https://www.linkedin.com/company/daub-bakery-machinery-b.v./
https://twitter.com/DaubBakeryMach
https://instagram.com/daub_bakery_machinery
https://www.youtube.com/user/DaubBakingHolland
http://www.daub.nl
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