TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Robocut (R) Hydraulic dough divider with round dough bowl

Production up to

2300

pieces / hour

Stainless steel
top plate

Automatic rising of knifes

for easy cleaning Weight
Division range (gr)
16 250-1250
20 200-1000
Front handles for
24 160-840

extra protection

Rugged all steel construction
with removable panels
for efficient and
fast cleaning

High grade stainless steel
dividing knife for weight ranges
from 165 to 1250 gr.
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Handy front mounted handles for Round (47 x 12 cm) stainless Standard equipped with variable
steel dough bow! for up to pressure regulation.

extra protection, easy movability
and effortless positioning.
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20 kg of dough.
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Robocut (R) Hydraulic dough divider with round dough bowil

Robocut (R)
Pressing and dividing by moving and holding joy-stick lever up and
down. Standard equipped with variable pressure regulation.

Automatic motor switch
for energy efficiency;
only operating when machine
is pressing or dividing

Robocut (R) Automatic

Pressing and dividing by a single touch of joy-stick lever; one touch
will start automatic work cycle of pressing and dividing. Including
auto release of the lid at the end of the cycle, automatic end-
switch and cycle time reduction. Standard equipped with variable
pressure regulation.

Robocut (R) Variomatic

Operated by joy-stick lever and touch control panel; pressing and
dividing with full automatic one-touch work cycle, auto start-up
by closing the lid, automatic self-locking, release, unlocking and
opening of the lid, cycle time reduction and flexible programming
for up to 10 different work cycles. Press-only function; for use

as dough or butter press only. Standard equipped with variable
pressure regulation.

Options

» Teflon coated stainless steel top plate

- - * Flour tray with top cover

= — « Stainless steel support table

* Unique hygienic glass panel with durable touch controls for
extra hygiene

» Safety switches on front and removable side panels

Constructed with specially « Cast iron foot on wheels for extra stability
designed hydraulic system for
quiet and smooth dividing Power 1.6 kW, 3-phase, net weight 295 kg

WxDxH 54 x 66 x 108 cm
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TOP QUALITY

DAUB .

Bakery Machinery

Robocut (R) Hydraulic dough divider with round dough bowil

Production up to

2300

pieces / hour

Stainless steel
top plate

Automatic rising of knifes

for easy cleaning Weight
Division range (0z)
16 8-45
20 7-36
Front handles for
24 5-30

extra protection

Rugged all steel construction
with removable panels
for efficient and
fast cleaning

High grade stainless steel
dividing knife for weight ranges
from 5 to 30 oz.

—
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Round (19” x 5”) stainless

Standard equipped with variable

steel dough bow! for up to pressure regulation.

44 bs. of dough

Handy front mounted handles for
extra protection, easy movability
and effortless positioning.
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Robocut (R) Hydraulic dough divider with round dough bowl

Robocut (R)
Pressing and dividing by moving and holding joy-stick lever up and
down. Standard equipped with variable pressure regulation.

Automatic motor switch
for energy efficiency;
only operating when machine
is pressing or dividing

Robocut (R) Automatic

Pressing and dividing by a single touch of joy-stick lever; one touch
will start automatic work cycle of pressing and dividing. Including
auto release of the lid at the end of the cycle, automatic end-
switch and cycle time reduction. Standard equipped with variable
pressure regulation.

Robocut (R) Variomatic

Operated by joy-stick lever and touch control panel; pressing and
dividing with full automatic one-touch work cycle, auto start-up
by closing the lid, automatic self-locking, release, unlocking and
opening of the lid, cycle time reduction and flexible programming
for up to 10 different work cycles. Press-only function; for use

as dough or butter press only. Standard equipped with variable
pressure regulation.

Options

» Teflon coated stainless steel top plate

_ - * Flour tray with top cover

= — « Stainless steel support table

* Unique hygienic glass panel with durable touch controls for
extra hygiene

» Safety switches on front and removable side panels

Constructed with specially « Cast iron foot on wheels for extra stability
designed hydraulic system for
quiet and smooth dividing Power 1.6 kW, 3-phase, net weight 650 Ibs.

WxDxH 21” x 26” x 43”
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Bakery Machinery MADE IN

Robocut (R) Hydraulische deegverdeler met ronde kuip

2300

RVS dekselplaat
stuks / uur
Schoonmaakstand;
automatisch opkomen Gewichts-
van het verdeelmes voor Verdeling bereik (gr)
schoonmaken
16 250-1250
Stevige handvaten aan de 20 200-1000
voorkant maken de machine

24 160-840

makkelijk verplaatsbaar

Solide stalen frame met
afneembare zijpanelen

Verdeelmes van hoogwaardig
RVS voor gewicht bereik van
165 tot 1250 gr.
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De praktisch geplaatste Ronde RVS deegkuip (47 x 12 cm) Standaard uitgerust met
handgrepen aan de voorkant voor max. 20 kg deeg instelbare drukregeling.

bieden bescherming en zorgen
ervoor dat de machine makkelijk
verplaatsbaar is.
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DAUB

Bakery Machinery

TOP QUALITY
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MADE IN
HOLLAND

Robocut (R) Hydraulische deegverdeler met ronde kuip

Energiezuinig door automatische
motorschakelaar waarbij de
motor alleen loopt bij persen
en verdelen.

Speciaal, voor Daub ontwikkeld,
deegvriendelijk en betrouwbaar
hydraulisch perssysteem

n DaubBakeryMachinery
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DaubBakeryMach

daub_bakery_machinery

@ peubBakingHolland

Robocut (R)
Persen en verdelen door de bedieningshendel naar boven en naar beneden
te bewegen. Standaard uitgerust met instelbare drukregeling.

Robocut (R) Automaat

Persen en verdelen door een enkele korte beweging van de
bedieningshendel; door middel van één kleine beweging wordt een
automatische cyclus van persen en verdelen opgestart. Inclusief
ontlasten van de deksel aan het eind van de verdeelcyclus, eind- en
interuptieschakelaar. Standaard uitgerust met instelbare drukregeling.

Robocut (R) Variomaat

Bediening met bedieningshendel en tiptoetsen; volautomatisch persen en
verdelen na het sluiten van de deksel inclusief vergrendelen, ontlasten en
ontgrendelen van de deksel; tot 10 instelbare programma’s voor persen en
verdelen. Persfunctie voor deeg- en boterpersen. Standaard uitgerust met
instelbare drukregeling.

Options

» Getefloneerde roestvrijstalen dekselplaat

* Meelbak met deksel

* RVS werkblad links of rechts van de machine

* Hygiénisch en makkelijk schoon te houden hardglazen bedieningspaneel
» Veiligheidsschakelaars op voor- en afneembare zijpanelen

» Gietijzeren voet op wielen voor extra stabiliteit

Vermogen: 1.6 kW, 3-fasen, netto gewicht 295 kg
BxDxH 54 x 66 x 108 cm
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Matérial de Boulangerie MADE IN
HOLLAND

Robocut (R) Diviseuse hydraulique avec cuve a pate ronde

Jusqu’a

2300

piéces par heure

Plaque supérieure
en acier inoxydable

Levage automatique du
couteau diviseur pour un
nettoyage facilité

Poids
Division plage (gr)

16 250-1250

o 20 200-1000
Poignées avant pour une

24 160-840

protection accrue

Construction tout en acier
robuste avec des panneaux
amovibles pour un nettoyage
efficace et rapide

Couteau diviseur en acier
inoxydable de haute qualité
pour des plages de poids entre 165
et 1250 g.

-
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Des poignées pratiques a I'avant
pour une protection accrue,
des déplacements aisés et un
positionnement sans effort.

Equipé de série de la régulation
variable de la pression.

Cuve a pate ronde (47 x 12 cm)
en acier inoxydable pour jusqu’a 20
kg de pate

Daub Matériel de Boulangerie | Pays-Bas | www.daub.nl | info@daub.nl
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DAUB

Matérial de Boulangerie

TOP QUALITY

o

MADE IN
HOLLAND

Robocut (R) Diviseuse hydraulique avec cuve a pate ronde

Commutateur de moteur automatique
pour plus
d'efficacité énergétique ;
le moteur fonctionne
uniquement pendant que
la machine presse ou divise

Construite avec un systéme
hydraulique spécialement
congu pour une division
silencieuse et fluide

n DaubBakeryMachinery

m daub-bakery-machinery-b.v.

DaubBakeryMach

daub_bakery_machinery
@ peubBakingHolland

Robocut (R)
Pressage et division en déplacant et maintenant la manette vers le haut
ou le bas. Equipé de série de la régulation variable de la pression.

Robocut (R) Automatique

Pressage et division par un simple effleurement de la manette ; un seul
actionnement permet de démarrer le cycle de travail automatique du
pressage et de la division. Inclut 'ouverture automatique du couvercle a
la fin du cycle, un interrupteur de fin automatique et la réduction du temps
de cycle. Equipé de série de la régulation variable de la pression.

Robocut (R) Variomatic

Commandée par manette et par panneau de commande tactile ;
pressage et division avec un cycle de travail entierement automatisé

et a actionnement unique, démarrage automatique aprés fermeture

du couvercle, verrouillage automatique, libération, déverrouillage et
ouverture du couvercle, réduction du temps de cycle et programmation
flexible pour jusqu’a 10 cycles de travail différents. Fonction pressage
uniquement : pour une utilisation comme presse a péate ou a beurre
uniquement. Equipé de série de la régulation variable de la pression.

Options

* Plaque supérieure en inox enduit de Téflon

» Tiroir a farine avec couvercle

* Table de support en acier inoxydable

* Panneau hygiénigue unique en verre avec commandes tactiles
durables pour davantage d’hygiéne

* Interrupteurs de sécurité sur I'avant et panneaux latéraux amovibles

* Pied en fonte sur roulettes pour une stabilité accrue

Puissance 1,6 kW, courant triphasé, poids net 295 kg
LxPxH 54 x 66 x 108 cm
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DAUB o

Bakery Machinery MADE IN

Robocut (R) Hydraulische Teigteiler mit rundem Teigkorb

Deckplatte aus Bis zu
Edelstahl 2300
Stiick pro Stunde
Automatisches Anheben

des Teilmessers fiir einfache Gewichts-
Reinigung bereich (gr)

16 250-1250

o 20 200-1000

Frontgriffe fur
24 160-840

zusétzlichen Schutz

Stabile Stahlkonstruktion
mit abnehmbaren
Gehauseblechen fiir effiziente
und schnelle Reinigung

Hochwertiges Edelstahl-Teilmesser
fur Gewichte zwischen 165 und
1250 g.

- = =

] “ 4 ¢
¥ B

Praktische Griffe an der Front Edelstahl-Teigkorb, rund Standardmafig ausgestattet mit
fur zuséatzlichen Schutz, (47 x 12 cm), fUr bis zu 20 kg Teig variabler Druckregelung.

hohe Mobilitédt und bequeme
Positionierung.

—
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

Robocut (R) Hydraulische Teigteiler mit rundem Teigkorb

Robocut (R)
Pressen und Teilen durch Hinunterdriicken, Halten und Hochziehen des
Joysticks. StandardmaRig ausgestattet mit variabler Druckregelung.

Automatische Motorabschaltung
flir hdhere Energieeffizienz,
Maschine lauft nur wahrend

des Pressens bzw. Teilens

Robocut (R) Automatic

Pressen und Teilen durch einmaliges Bertihren des Joysticks — der
automatische Arbeitszyklus beginnt von selbst. Am Ende des Zyklus
wird der Deckel automatisch wieder angehoben. Inkl. automatischem
Endlagenschalter und Zykluszeitverkirzung. Standardmalig
ausgestattet mit variabler Druckregelung.

Robocut (R) Variomatic

Bedienung per Joystick und Tastenfeld; vollautomatisches Pressen
und Teilen mit automatischem Start durch Schlieen des Deckels,
automatischem Ver- und Entriegeln sowie Offnen des Deckels,
Zykluszeitverklrzung und flexibler Programmierung fiir bis zu 10
verschiedene Arbeitszyklen. Auch Pressen ohne Teilen mdglich (fur
Verwendung als reine Teig- oder Butterpresse). StandardmaRig
ausgestattet mit variabler Druckregelung.

Optionen

» Teflonbeschichtete Edelstahlplatte

- - * Mehlblech mit Abdeckung

= =5 « Abstellfldche aus Edelstahl

» Einzigartiges hygienisches Glasbedienfeld mit langlebigen
Bedientasten

» Sicherheitsschalter vorn, abnehmbare Seitenbleche

Mit speziell entwickeltem * Gusseisengestell auf Radern fur zusétzliche Stabilitat
Hydrauliksystem flr einen leisen
und sanften Teilvorgang Leistungsaufnahme: 1,6 kW, dreiphasig, Nettogewicht: 295 kg

54 x 66 x 108 cm (B x T x H)
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Bakery Machinery MADE IN

Robocut (R) Divisora hidraulica con cesta de masa redonda

Hasta

2300

piezas por hora

Placa superior de
acero inoxidable

Elevacion automatica

de la cuchilla divisora Ambito de
para facil limpieza Divisiones peso (gr)
16 250-1250
20 200-1000
Mangos delanteros para
24 160-840

proteccion adicional

Construccion integra de
acero resistente con paneles
extraibles para una limpieza

eficiente y rapida

Cuchilla divisora de acero
inoxidable de gran calidad
para ambitos de peso de
16521250 gr.

—
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Practicos mangos delanteros Cuenco para masa redondo
para proteccion adicional, facil (47 x 12 cm) de acero inoxidable

movilidad y posicionamiento para hasta 20 kg de masa
sin esfuerzo.

Equipada de serie con regulacion
de presion variable.

150v2
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Bakery Machinery MADE IN

Robocut (R) Divisora hidraulica con cesta de masa redonda

Robocut (R)
Prensa y divide moviendo y manteniendo la palanca de mando arriba
y abajo. Equipada de serie con regulacion de presion variable.

Interruptor del motor automatico para
eficiencia energética; solo funciona
cuando la maquina esta prensando o
dividiendo

Robocut (R) Automatic

Prensa y divide con solo tocar una vez la palanca de mando; un toque
iniciara el ciclo de trabajo automatico de prensar y dividir. Incluye la
liberacion automatica de la tapa al final del ciclo, interruptor de fin

de carrera automatico y reduccion del tiempo del ciclo. Equipada de
serie con regulacion de presion variable.

Robocut (R) Variomatic

Se opera mediante palanca de mando y panel de control tactil; prensa
y divide con ciclo de trabajo totalmente automatico de un solo toque,
puesta en marcha automatica cerrando la tapa, autocierre, liberacion,
desbloqueo y apertura de la tapa automaticos, reduccion del tiempo
del ciclo y programacion flexible para hasta 10 ciclos de trabajo
distintos. Funcién “solo prensar”: para usarla solo como prensa de
masa o mantequilla. Equipada de serie con regulacién de presién
variable.

Opciones

* Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon

* Bandeja para harina con cubierta superior

* Mesa de apoyo de acero inoxidable

» Panel de cristal higiénico y exclusivo con controles tactiles
duraderos para una higiene extra

* Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales
extraibles

* Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional

'!“

Daub Bakery Machinery | Paises Bajos | www.daub.nl | info@daub.nl

Construida con un sistema
hidraulico especialmente
disefiado para una division
silenciosa y regular

Potencia 1,6 kW, trifasica, peso neto 295 kg
An x Prx Al 54 x 66 x 108 cm
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Bakery Machinery MADE IN

M'mpapaenunyeckue Tectogenutenu Robocut (R) ¢ kpyrnon popmon KioBeTbl

BerHFlFl nnacTtnHa n3
HepmaBerou.l.eﬁ cTtanu

2300

LITYK B 4Yac

ABTOMOOBEM HOXEN U3

HepxaBeroLer ctanu ans BecoBou
YNCTKUN DeneHns AnanasoH (r)
16 250-1250
20 200-1000
MepenHue pyykn ons
24 160-840

BesonacHon paboThbl

MpoYHbIA CcTanbHOW Kopnyc
CO CbeMHbIMW NaHensaMu
ans 6eicTpon adheKkTNBHON
O4NCTKM

BbicokoknaccHbI AenuTerbHbIN
HOX M3 HEpXKaBetoLLien cTanu ans
JeneHns Tecta Ha Kycku oT
165 00 1250 .

—
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YnobHble nepegHue pyyku Kpyrnou popmbl Yalia ons CraHgapTHbIN KOMMIEKT OCHALLEH

Tecta pasmepoM 47 x 12 cm perynaTopom AaBneHus.

ansi 6esonacHom paboTsl,
BMECTUMOCTbHO 20 Kr.

MOOMMLHOCTb U TOYHOE
Nno3nuUnoHUpoBaHMe.

Daub Bakery Machinery | Hngepnangas! | www.daub.nl | info@daub.nl
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TOP QUALITY

DAUB o

Bakery Machinery

MADE IN
HOLLAND

M'mpapaenunyeckue Tectogenutenu Robocut (R) ¢ kpyrnon popmon KioBeTbl

Mopgenb Robocut (R)

ABTOMaTU4ECKOE BKITHOUYEHME

aBurartensa TonbKo BO BpeMA
paboTbl AenaeT aenvTernb
3HeproapekTNBHLIM

HapasnueaHue u TectoferneHne BbINonHAETCSA NPy NOMOLLIM AXKOUCTHKA
KHOMKaMu BBEPX M BHM3. CTaHOapTHbI KOMMMEKT OCHALLEH PeryrnsaTopom
AaBneHus.

Mopenb Robocut (R) Automatic

HapaenmeaHue u TectogeneHve ogHUM HaXaTUeM I)KOWCTUKA; OOHO
HaXkaTue [KONCTUKA BKITHOYAET aBTOMATUYECKUA pabounin Lnkn
HafdaBnMBaHWA U TecToaeneHnsi. ABTOOTKPbITUE KPbILLKM B KOHLIE LIMKNA,
aBTOOTKITHOYEHME U PErynMpoBKa BpemMeHu Lukna. CTaHgapTHbIA KOMNNEKT
OCHalLleH perynsaTopom AaBneHus.

Mopgenb Robocut (R) Variomatic

YnpaBnseTcsa npu NOMOLLW [JPKONCTUKA UMM CEHCOPHOIO MynbTa;

O[HO Ha)XkaTue OPKONCTUKA BKITOYaeT aBToMaTUYeCcKuin pabouni

UMK HadaBMnvMBaHWsi U TECTOAENEHUS; aBTO3amnycK MOCPEACTBOM
aBTOMAaTMYECKOrO 3aKpbITUSA KPbILLKW, aBTOGNOKMPOBKA, aBTOCTApT,
aBTOMaTU4eCcKoe 3aKpbITUE U OTKPbITUE KPbILKW, YMEHbLLIEHNE BPEMEHU
paboyero umkna u rubkoe nporpammuposanue (10 pabounx uuknos).
dyHKUMS press-only AN UCNonb30BaHMS B Ka4ecTBe npecca Ans Tecta unm
mMacna. CTaHaapTHBIN KOMMEKT OCHALLEH PEryNsiTOPOM OABMNEHUS.

Onuun

* BepxHss nnactuHa U3 HepXkaBetoLLen ctanu ¢ TeproHOBLIM NOKPLITUEM
+ JIOTOK ANs MyKM C KpbILLKOW

» BcrnomoraternbHbIN CTONMMK N3 HEPXXaBeIoLLLEN cTanun

*  YHUKanbHas rurmeHnvHas CTeknsHHas CeHCopHasa naHemnb ynpasrieHus

MppaBnuyeckas cuctema » KHonku 6e3onacHoCTn Ha nepegHen YacTn U CbeMHble BOKOBbIE NaHenu
CnpoeKkTupoBaHa crneunarnsHoO * YyryHHasa ocHOBa Ha Kornecax Ans yCTOn4MBOCTH
Ans 6ecLlyMHOro 1 NaBHOro
Aenexva Tecta MowHocTb 1,6 kBT, 3-chasHblit, BeC HeTTo 295 Kr

n DaubBakeryMachinery
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Mabaputbl: LnprHa x rmy6uHa x BbicoTa 54 x 66 x 108 cm
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