DAUB

Bakery Machinery

Comparison table

Standard

Operated by joy-stick lever or touch controls
Variable hydraulic pressure regulation
Synthetic food approved press plate

Stainless steel top plate

Removable side panels

Swivel wheels with brake

Front handles for easy movability

One-touch automatic pressing and dividing
Auto release of the lid

Self-locking, auto start of work cycle and self-opening of the lid
Electronically adjustable press time

Memory for 10 pressing and dividing programs

Options

Teflon coated stainless steel top plate

Glass panel with touch controls for extra hygiene
Flour tray with top cover

Foldable stainless steel support table

Safety switches on front and removable side panels
Cast iron foot on wheels for extra stability

Special colour

Accessories

Lower press plate (height 5 mm - yellow)

Trolley rack for up to 8 dough bins

Trolley rack with wooden top plate for up to 4 dough bins
Trolley rack with stainless steel top plate for up to 4 dough bins
Dough bin with lid (20L)

Recommended spare part set for 5-year operation
Recommended spare part set for 10-year operation

Power, dimensions & weights
Power (kW)

Dimensions WxDxH (cm)
Weight (kg)

s = standard
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DAUB

Bakery Machinery

Comparison table

Standard

Operated by joy-stick lever or touch controls
Variable hydraulic pressure regulation
Synthetic food approved press plate

Stainless steel top plate

Removable side panels

Swivel wheels with brake

Front handles for easy movability

One-touch automatic pressing and dividing
Auto release of the lid

Self-locking, auto start of work cycle and self-opening of the lid
Electronically adjustable press time

Memory for 10 pressing and dividing programs

Options

Teflon coated stainless steel top plate

Glass panel with touch controls for extra hygiene
Flour tray with top cover

Foldable stainless steel support table

Safety switches on front and removable side panels
Cast iron foot on wheels for extra stability

Special colour

Accessories

Lower press plate (height 3/16" - yellow)

Trolley rack for up to 8 dough bins

Trolley rack with wooden top plate for up to 4 dough bins
Trolley rack with stainless steel top plate for up to 4 dough bins
Dough bin with lid (5 gal)

Recommended spare part set for 5-year operation
Recommended spare part set for 10-year operation

Power, dimensions & weights
Power (kW)

Dimensions WxDxH (in)

Weight (Ibs.)

s = standard
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DAUB

Bakery Machinery

Vergelijkingstabel

Standaard

Bediening met bedieningshendel of tiptoetsen
Instelbare drukregeling

Voedsel gekeurde kunststof persplaat

RVS dekselplaat

Afneembare zijpanelen

Zwenkwielen met rem

Handgrepen voor soepele mobiliteit
Automatisch persen en verdelen

Automatisch ontlasten van de deksel
Automatisch openen en sluiten van de deksel
Electronisch instelbare perstijd

Geheugen voor 10 pers- en verdeelprogramma's

Opties

Getefloneerde RVS dekselplaat

Hardglazen bedieningspaneel met tiptoets bediening voor extra hygiéne
Meelbak met deksel

Opklapbaar RVS werkblad

Veiligheidsschakelaars op voorpaneel en afneembare zijpanelen
Gietijzeren voet op wielen voor extra stabiliteit

Afwijkende kleurstelling

Accessoires

Persplaat - onder (hoogte 5 mm - geel)

Bakkenwagen voor 8 deegbakken

Bakkenwagen voor 4 deegbakken met houten werkblad

Bakkenwagen voor 4 deegbakken met RVS werkblad

Deegbak met deksel (20L)

Set reserve onderdelen (aanbevolen) voor 5 jaar operationeel gebruik
Set reserve onderdelen (aanbevolen) voor 10 jaar operationeel gebruik

Vermogen, afmetingen & gewichten
Vermogen (kW)

Afmetingen BxDxH (cm)

Gewicht (kg)

s = standaard
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DAUB

Bakery Machinery

Tableau de comparaison

Standard

Commandée par manette ou commandes tactiles
Régulation variable de la pression hydraulique

Plaque de presse synthétique de qualité alimentaire
Plaque supérieure en acier inoxydable

Panneaux latéraux amovibles

Roulettes pivotantes avec frein

Poignées avant pour des déplacements faciles

Pressage et division automatiques a actionnement unique

Déverrouillage automatique du couvercle

Fermeture automatique, démarrage automatique du cycle de travail et
ouverture automatique du couvercle
Durée de pressage électronique réglable

Mémoire pour 10 programmes de pressage et de division

Options

Plaque supérieure en inox enduit de Téflon

Panneau en verre avec commandes tactiles pour davantage d'hygiéne
Bac a farine avec couvercle

Table de support pliable en acier inoxydable

Interrupteurs de sécurité sur l'avant et panneaux latéraux amovibles
Pied en fonte sur roulettes pour une stabilité accrue

Couleur spéciale

Accessoires

Plaque de presse - sous (hauteur 5 mm - jaune)

Chariot pour jusqu'a 8 bacs a pate

Chariot avec plaque supérieure en bois pour jusqu'a 4 bacs a pate

Chariot avec plaque supérieure en acier inoxydable pour jusqu'a 4 bacs a pate
Bac a pate avec couvercle (20L)

Pieces de rechange conseillées pour 5 ans de fonctionnement

Pieces de rechange conseillées pour 10 ans de fonctionnement

Puissance, dimensions et poids
Puissance (kW)

Dimensions LxPxH (cm)

Poids (kg)

s = standard

Daub Bakery Machinery | Pays-Bas | www.daub.nl | info@daub.nl

Robopress

1.6
54 x 66 x 108
280

27FR6V1

www.daub.nl

Robopress
Variomatic

1.6
54 x 66 x 108
280


http://www.daub.nl/
http://www.daub.nl/
mailto:info@daub.nl

DAUB

Bakery Machinery

Vergleichstabelle

Standard

Bedienung Uber Joystick oder Tasten

Variable Regelung des Hydraulikdrucks
Druckplatte aus lebensmitteltauglichem Kunststoff
Deckplatte aus Edelstahl

Abnehmbare Seitenwénde

Feststellbare Lenkrollen

Frontgriffe fir hohe Mobilitat

Automatisches Pressen und Teilen per einfachem Tastendruck

Deckel 6ffnet sich automatisch

Automatischer Start des Arbeitszyklus, Deckel verriegelt und &ffnet sich

selbsttatig
Elektronisch einstellbare Pressdauer

Speicher fur 10 Press- und Teilprogramme

Optionen

Teflonbeschichtete Edelstahlplatte

Besonders hygienisches Glasbedienfeld mit Bedientasten
Mehlbehélter mit Abdeckung

Abstellflache aus Edelstahl, links oder rechts
Sicherheitsschalter vorn, abnehmbare Seitenbleche
Gusseisengestell auf Radern fur zusatzliche Stabilitat
Sonderfarbe

Zubehor

Druckplatte - unter (Héhe 5 mm - gelb)

Rollenregal flr bis zu 8 Teigkasten

Rollenregal mit Holzdeckplatte fur bis zu 4 Teigkasten
Rollenregal mit Edelstahldeckplatte fiir bis zu 4 Teigkasten
Teigkasten mit Deckel (20 I)

Empfohlene Ersatzteile fir 5 Jahre Betrieb

Empfohlene Ersatzteile fuir 10 Jahre Betrieb

Leistung, Abmessungen und Gewicht
Leistung (in kW)

Abmessungen BxTxH (cm)

Gewicht (in kg)

s = Standard
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DAUB

Bakery Machinery

Tabla de comparacion

De serie

Se opera con palanca de mando o controles tactiles
Regulacion de presion hidraulica variable

Placa de prensado sintética de uso alimentario
Placa superior de acero inoxidable

Paneles laterales extraibles

Ruedas giratorias con freno

Mangos delanteros para facil movilidad

Prensado y division automaticos con un solo toque
Liberacion automatica de la tapa

Autocierre, puesta en marcha automatica del ciclo de trabajo y autoapertura
de la tapa

Tiempo de prensado electronica ajustable

Memoria de 10 programas de prensado y division

Opciones

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon

Panel de cristal con controles tactiles para una higiene extra

Bandeja para harina con cubierta superior

Mesa de apoyo plegable de acero inoxidable

Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales extraibles
Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional

Color especial

Accesorios
Placa de prensado - bajo (altura 5 mm - amarillo)

Carrito de estantes para hasta 8 recipientes de masa

Carrito de estantes con plancha superior de madera para hasta 4 recipientes
de masa

Carrito de estantes con plancha superior de acero inoxidable para hasta 4
recipientes de masa

Recipiente de masa con tapa (20 I)

Piezas de repuesto recomendadas para 5 afios de funcionamiento
Piezas de repuesto recomendadas para 10 afos de funcionamiento

Potencia, dimensiones y pesos
Potencia (kW)

Dimensiones An x Pr x Al (cm)
Peso (kg)

s = de serie
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Bakery Machinery www.daub.nl

CpaBHuTenbHasa Tabnuua Robopress Robopress
Variomatic

CraHAapTHbIA KOMMEKT
Ynpasngaercsa npu NOMOLLM I)KONCTUKA UM CEHCOPHOTrO NyfibTa KHOMKaMu

[ ] [ ]
BBEPX U BHU3
lNepemeHHOE rnppaBnmMyeckoe gaBneHune ° °
CuHTeTnueckas, NpurogHas Ans nULLLEBbIX NPOAYKTOB NiacTvHa NpeccoBaHus ° °
BepxHsg nnactnHa n3 HepXxaBeroLLEeN ctanm ° °
CbeMHble 6okOBble NaHenu ° °
[NoBOpPOTHLIE KONECUKM C TOPMO3aMu ° °
MepepHue pyyku ° °
ABTOMaTUYECKOE HafaBMMBaHWE N AeNleHne TecTa OAHUM HaXkaTueM KHOMKK - °
ABTOOTKPbITME KPbILLKU - °
ABTOBNOKMPOBKA, aBTOCTapT paboyero LmKia 1 aBTOOTKPbITUE KPbILLKK - -
OnEeKTPOHHO perynupyemMoe Bpems npeccoBaHus - -
Mamsate Ha 10 nporpamMm HagaBNUBaHUA U AeNeHUs Tecta - -
Onuum
BepxHsg nnactnHa n3 HepXxaBerLLen cTanm ¢ TetpfIOHOBLIM MOKPbITUEM ° °
CTeknsHHas rurmeHMYecKkas CEHCopHas naHenb ynpaBneHus ° s
JIOTOK AN MYKW C KPbILLIKOW ° o
CknagHon BcromoraTesbHbIN CTOSIMK N3 HepXXaBetoLLen ctanm ° °
KHornku 6e3onacHOCTK Ha nepefHen YacTu U CbeMHble HOKOBbIE MaHeNu ° °
YyryHHas ocHOBa Ha Kofiecax A/ yCTOMYMBOCTH ° °
CneuuanbHbI LBET ° .
MpuHapnexHocTH
HwXHA5 nnactnHa npeccoBaHus (BbiCOTa 5 MM — XenTbli) ° °
Tenexka ans 8 6yHKepoB Ans Tecta ° °
Tenexka c BepxHen AepeBAHHOMN NnacTMHou s 4 6yHKepoB AN Tecta ° °
Tenexka ¢ BepXHen NacTMHON U3 HepXKaBetoLLien ctanu ans 4 6yHkepoB Ans . .
TecTta
byHkep anga tecta ¢ Kpbiwkon (20 1) ° °
Habop pekomeHayeMbIx 3anyacTten afis 5 neTHero Ucnosib30BaHns ° °
Habop pekomeHayeMbix 3anyacten gns 10 neTHero Mcnosib3oBaHus ° °
MoluHocTb, pasmepbl U Bec
MowHocTb (kBT) 1.6 1.6
[abapuTbl: LWUMPUHA X FybrHa X BbicoTa (CM) 54 x66 x108 54 x66 x 108
Bec (kr) 280 280

S= CTaH,ﬂ,apTHbIﬁ KOMIMJIEKT
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