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Forming plate and forming grid for
6, 8 or 10 baguettes.

Designed for preparing well-
rounded, fluently shaped baguettes
without outside markings.

Forming plate

Robotrad-s Form

Moulding divider prepared for forming plate and forming grid with dividing Front handles for protection of
head and side grids control panel and extra movability.

Daub's Robotrad-s Form is a hydraulic dough and moulding divider
specially designed for preparing well-rounded, fluently shaped baguettes
without outside markings by using a pre-shaped (red) forming plate and
specially designed forming grid. Like Robotrad-s, it is equipped with a
dividing head to divide dough in exact weight portions.

By using a side grid holder, it is possible to mould and form the dough
without the use of any pressure. Moulding and forming is achieved by
gently moving dough through the interchangeable (forming) grid which is

available in various versions for a wide variety of baguette sizes. Stainless steel knife and ring
around the dough bowl for less
Robotrad-s Form has all functionalities of Robotrad-s and Robocut (S), but flour and extra hygiene.

on top is suitable for the use of special forming plates and forming grids.
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Robotrad-s Form
Moulding divider prepared for forming plate and forming grid with dividing
head and side grids

Designed for preparing well-rounded, fluently shaped baguettes without
outside markings

Pressing, dividing, moulding and forming by joy-stick or touch control
panel

Variable hydraulic pressure regulation

Forming plate and forming grid for 6, 8 or 10 baguettes

Dividing head 6x, 10x, 12x, 20x, 24x ,40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x or
20/40x for dough pieces from 120 to 3340 gr.

Square (43 x 43.5 x 12 cm) stainless steel dough bowl for up to 20 kg of
dough

High grade stainless steel dividing knife and top plate

Automatic rising of stainless steel knife for easy cleaning

Dividing head made out of easy exchangeable food grade ertalyte
dividing segments

Grid holder is closed, locked and unlocked in one simple natural
movement

Lightweight moulding grids are easily removed, exchanged and simply
secured

Broad range of different teflon coated interchangeable grids with
various long, square, circular and triangle moulding forms

Energy efficient with automatic motor switch; only operating when
machine is pressing or dividing

Options

Teflon coated stainless steel top plate

Storage hooks on one or both sides for up to 3 grids
Glass panel with touch controls for extra hygiene
Flour tray with top cover

Foldable stainless steel support table

Safety switches on front and removable side panels
Cast iron foot on wheels for extra stability

Special colour

Power 1.6 kW, 3-phase, net weight 385 kg
WxDxH 82 x 66 x 108 cm

Voltage Hz Phase

200 - 270 50 - 60 3 phase / ground

400 - 460 50 - 60 3 phase / ground / neutral

400 - 460 50 - 60 3 phase / ground
208 60 3 phase / ground

208 - UL 60 3 phase / ground
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High grade materials and solid
engineering for a more durable
and long life operation.

Storage hooks for max. up to 3
grids on one or both sides of the

machine.

Solidly constructed grid support is
closed, locked and unlocked in one
simple natural movement.

Ampere

© © o o ©

Wattage

1,6
1,6
1,6
1,6
1,6
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Forming plate and forming grid for
6, 8 or 10 baguettes.

Designed for preparing well-
rounded, fluently shaped baguettes
without outside markings.

Dough Forming grid
—— Forming plate
Robotrad-s Form _
Moulding divider prepared for forming plate and forming grid with dividing Front handles for protection of
head and side grids control panel and extra movability.

Daub's Robotrad-s Form is a hydraulic dough and moulding divider
specially designed for preparing well-rounded, fluently shaped baguettes
without outside markings by using a pre-shaped (red) forming plate and
specially designed forming grid. Like Robotrad-s, it is equipped with a
dividing head to divide dough in exact weight portions.

By using a side grid holder, it is possible to mould and form the dough
without the use of any pressure. Moulding and forming is achieved by
gently moving dough through the interchangeable (forming) grid which is

available in various versions for a wide variety of baguette sizes. Stainless steel knife and ring
around the dough bowl for less
Robotrad-s Form has all functionalities of Robotrad-s and Robocut (S), but flour and extra hygiene.

on top is suitable for the use of special forming plates and forming grids.
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Robotrad-s Form

Moulding divider prepared for forming plate and forming grid with dividing

head and side grids

Designed for preparing well-rounded, fluently shaped baguettes without

outside markings

Pressing, dividing, moulding and forming by joy-stick or touch control

panel

Variable hydraulic pressure regulation

Forming plate and forming grid for 6, 8 or 10 baguettes

Dividing head 6x, 10x, 12x, 20x, 24x ,40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x or

20/40x for dough pieces from 4 to 120 oz.

Square (16.9" x 17.1" x 4.7") stainless steel dough bowl for up to 45 Ibs.

of dough

High grade stainless steel dividing knife and top plate
Automatic rising of stainless steel knife for easy cleaning
Dividing head made out of easy exchangeable food grade ertalyte

dividing segments

Grid holder is closed, locked and unlocked in one simple natural

movement

Lightweight moulding grids are easily removed, exchanged and simply

secured

Broad range of different teflon coated interchangeable grids with
various long, square, circular and triangle moulding forms
Energy efficient with automatic motor switch only operating when

machine is pressing or d

Options

Teflon coated stainless steel top plate

ividing

Storage hooks on one or both sides for up to 3 grids
Glass panel with touch controls for extra hygiene

Flour tray with top cover

Foldable stainless steel support table

Safety switches on front and removable side panels
Cast iron foot on wheels for extra stability

Special colour

Power 1.6 kW, 3-phase, net weight 849 Ibs.

WxDxH 32" x 26" x 43"

Voltage

200 - 270
400 - 460
400 - 460
208
208 - UL
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High grade materials and solid
engineering for a more durable
and long life operation.

Storage hooks for max. up to 3
grids on one or both sides of the

machine.

Solidly constructed grid support is
closed, locked and unlocked in one
simple natural movement.

Ampere
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Wattage

1,6
1,6
1,6
1,6
1,6
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Vormplaten en vormroosters voor
6, 8 of 10 stokbroden.

Voor het vormen van strak
afgeronde, vloeiend gevormde
stokbroden en baguettes zonder
snijmarkering.

Vormplaat

Vormrooster

Robotrad-s Form
Vormverdeler geschikt voor geprofileerde vormplaten en vormroosters met

deelkop en opklapbaar snijraam Stevige handvaten aan de voorkant
maken de machine makkelijk
Daub's Robotrad-s Form is een hydraulische deeg- en vormverdeler voor verplaatsbaar.

het vormen van strak afgeronde, vlioeiend gevormde baguettes zonder
snijmarkeringen. De deegstukken worden gevormd met behulp van een
voorgevormde (rode) vormplaat en een speciaal ontworpen vormrooster.
Net als de Robotrad-s is de Robotrad-s Form uitgerust met een deelkop om
deeg in stukken van gelijk gewicht te verdelen.

Door gebruik te maken van een opklapbaar snijraam met uitwisselbare
vormroosters kunnen deegstukken drukloos worden gevormd.
Vormverdeling vindt plaats door het deeg door het geprofileerde
opklapbare vormrooster te drukken. Vormroosters en snijramen zijn er in

diverse afmetingen voor langwerpige, vierkante, ronde of driehoekige Dankzij een roestvrijstalen mes en
deegstukken. kuiprand is weinig of geen meel

nodig. Daardoor is de Robotrad-s
Robotrad-s Form heett alle functionaliteiten van Robotrad-s en Robocut (S) extra hygiénisch en makkelijk
maar is ook geschikt voor deegvormen met speciale vormplaten en schoon te houden.
vormroosters.
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Robotrad-s Form
Vormverdeler geschikt voor geprofileerde vormplaten en vormroosters met
deelkop en opklapbaar snijraam

Voor het vormen van strak afgeronde, vioeiend gevormde stokbroden
en baguettes zonder snijmarkering

Persen en vormverdelen met compacte bedieningshendel of
eenvoudige tiptoetsbediening

Instelbare drukregeling

Vormplaten en vormroosters voor 6, 8 of 10 stokbroden

Deelkop 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x, of 20/40x
voor deegstukken van 120 tot 3340 gr.

Vierkante RVS deegkuip (43,5 x 43,5 x 12 cm) voor max. 20 kg deeg
Hoogwaardig roestvrijstalen deelmes en dekselplaat
Schoonmaakstand; automatisch opkomen van het RVS deelmes voor
schoonmaak

Deelkop bestaande uit voedsel gekeurde, eenvoudig te vervangen
ertalyte segmenten

Het vormrooster kan in één vlioeiende natuurlijke beweging geopend,
gesloten en vergrendeld worden

Makkelijk verwisselbare lichtgewicht snijramen

Ruime keuze uit getefloneerde lichtgewicht snijramen voor langwerpige,
vierkante, ronde of driehoekige vormverdeling

Energiezuinig door automatische motorschakelaar waarbij de motor
alleen loopt bij persen en verdelen

Opties

Getefloneerde RVS dekselplaat

Ophanghaken aan één of beide kanten voor max. 3 snijramen
Hardglazen bedieningspaneel met tiptoets bediening voor extra hygiéne
Meelbak met deksel

Opklapbaar RVS werkblad

Veiligheidsschakelaars op voorpaneel en afneembare zijpanelen
Gietijzeren voet op wielen voor extra stabiliteit

Afwijkende kleurstelling

Vermogen 1.6 kW, 3-fase, netto gewicht 385 kg
BxDxH 82 x 66 x 108 cm

Spanning Frequentie Fase
200 - 270 50 - 60 3 fase / aarde
400 - 460 50 - 60 3 fase / aarde / neutraal
400 - 460 50 - 60 3 fase / aarde
208 60 3 fase / aarde
208 - UL 60 3 fase / aarde
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Kwalitatief hoogwaardige
materialen en een gedegen
ontwerp staan garant voor een

lange levensduur.

Ophanghaken voor max. 3
snijramen aan één of beide zijden

van de machine.

Het solide vormrooster kan in één
vloeiende beweging gesloten,
vergrendeld en geopend worden.

Stroom

© © oo o ©

Vermogen

1.6
1.6
1.6
1.6
1.6
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Plaque de formage et grille de
formage pour 6, 8 ou 10 baguettes.

Congu pour préparer des
baguettes bien arrondies et de
forme fluide sans marques
extérieures.

’— Pate f Plague de formage

L]

Grille de formage

Robotrad-s Form
Diviseuse-mouleuse préparée pour plague de formage et grille de formage

avec un plaque diviseur et des grilles latérales Poignées avant pour la protection
du panneau de commande et une
Le Robotrad-s Form de Daub est une diviseuse-mouleuse hydraulique mobiliteé accrue.

spécialement congue pour préparer des baguettes bien arrondies et de
forme fluide sans marques extérieures grace a l'utilisation d'une plaque de
formage préformée (rouge) et une grille de formage spécialement congue.
Tout comme le Robotrad-s, elle est équipée d'un plaque diviseur
permettant de diviser la pate en portions de poids exact.

En utilisant le support a grille latéral, il est possible de mouler et former la
péate sans utiliser la moindre pression. Le moulage et le formage sont
obtenus en déplacant doucement la pate a travers la grille (de formage)
interchangeable qui est disponible en différentes versions pour une grande
variété de tailles de baguettes. Couteau et anneau en acier
inoxydable autour de la cuve a
La Robotrad-s Form a toutes les fonctionnalités des Robotrad-s et Robocut pate pour plus d'hygiéne et moins
(S), mais en plus elle convient a I'utilisation de plaques et de grilles de de farine.
formage spéciales.
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Robotrad-s Form
Diviseuse-mouleuse préparée pour plague de formage et grille de formage
avec un plaque diviseur et des grilles latérales

Congu pour préparer des baguettes bien arrondies et de forme fluide
sans marques extérieures

Pressage, division et moulage par manette ou panneau de commande
tactile

Régulation variable de la pression hydraulique

Plaque de formage et grille de formage pour 6, 8 ou 10 baguettes
Plaque diviseur 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x ou
20/40x pour des patons de 120 a 3340 g.

Cuve a pate carrée (43 x 43,5 x 12 cm) en acier inoxydable pour
jusqu'a 20 kg de pate

Couteau diviseur et plaque supérieure en acier inoxydable de grande
qualité

Levage automatique du couteau en acier inoxydable pour un nettoyage
facilité

Plaque diviseur composé de segments diviseurs en ertalyte de qualité
alimentaire et facilement échangeables

La grille latérale est fermé, verrouillé et déverrouillé par un seul
mouvement naturel et fluide

Les grilles de moulage sont faciles a retirer, a échanger et a sécuriser
Vaste gamme de grilles interchangeables revétues de Téflon avec
plusieurs formes de moulage longues, carrées, rondes et triangulaires
Economique en énergie avec le commutateur de moteur automatique
qui fonctionne uniqguement lorsque la machine réalise le pressage ou la
division

Options

Plaque supérieure en inox enduit de Téflon

Crochets de rangement sur un ou deux cotés pour max. 3 grilles
Panneau en verre avec commandes tactiles pour davantage d'hygiene
Bac a farine avec couvercle

Table de support pliable en acier inoxydable

Interrupteurs de sécurité sur I'avant et panneaux latéraux amovibles
Pied en fonte sur roulettes pour une stabilité accrue

Couleur spéciale

Puissance 1,6 kW, courant triphasé, poids net 385 kg
LxPxH 82 x 66 x 108 cm

Tension Hz Phase

200 - 270 50 - 60 3 phases / terre

400 - 460 50 - 60 3 phases / terre / neutre

400 - 460 50 - 60 3 phases / terre
208 60 3 phases / terre

208 - UL 60 3 phases / terre
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Des matériaux de haute qualité et
une conception solide pour un
fonctionnement plus durable et

longue durée.

Crochets de rangement sur un ou
les deux c6tés de la machine pour

max. 3 grilles.

Le support de grille de
construction solide est fermé,
verrouillé et déverrouillé par un
seul mouvement naturel et fluide.

Ampérage Puissance
9 1.6
6 1.6
6 1.6
9 1.6
9 1.6
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Formplatte und Formgitter fir 6, 8
oder 10 Baguettes.

Far gut und einheitlich geformte
Baguettes ohne Spuren aulRere
Spuren.

Teig Formplatte
Formgitter
Robotrad-s Form ‘
Formteiler vorbereitet fiir Formplatte und Formgitter mit Teilkopf und Frontgriffe zum Schutz des
Seitengitter Bedienfelds und erhéhte Mobilitat

Die Robotrad-s Form von Daub ist ein hydraulischer Form- und
Formpressteiler, der speziell fir die Herstellung perfekt rundgewirkter und
gleichmaRig geformter Baguettes ohne aul3ere Markierungen entwickelt
wurde. Die Maschine ist wie die Robotrad-s mit einem Teilkopf ausgestattet,
die den Teig in genau gewichtsgleiche Teiglinge teilt.

Mit dem seitlichen Gitterhalter kann der Teig ohne Einsatz von Druck
geformt werden. Das Formen erfolgt, indem der Teig vorsichtig durch die
Offnungen des auswechselbaren (Form-)Gitters gedriickt wird. Gitter sind

in verschiedenen Versionen fur unterschiedlich grof3e Baguettes erhaltlich. Dank Edelstahimesser und
Teigkorbring wird weniger Mehl

Die Robotrad-s Form hat alle Funktionen der Robotrad-s und der Robocut bendtigt und die Hygiene

(S), eignet sich dariiber hinaus aber auch fiir spezielle Formplatten und - verbessert.

gitter.
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Robotrad-s Form
Formteiler vorbereitet fur Formplatte und Formgitter mit Teilkopf und
Seitengitter

Fir gut und einheitlich geformte Baguettes ohne Spuren aul3ere
Spuren

Pressen, Teilen, Formen und Formpressen per Joystick oder Bedienfeld
Variable Regelung des Hydraulikdrucks

Formplatte und Formgitter fir 6, 8 oder 10 Baguettes

Teilkopf 6%, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x oder 20/40x

fur Teigsticke von 120 bis 3340 gr. Hochwertige Materialien und
Edelstahl-Teigkorb, rechteckig (43 x 43,5 x 12 cm), fiir bis zu 20 kg robuste Konstruktion fiir eine lange
Teig Lebensdauer

Teilmesser und Deckplatte aus hochwertigem Edelstahl
Automatisches Anheben des Edelstahimessers fir einfache Reinigung
Teilkopf aus leicht auswechselbaren lebensmitteltauglichen Ertalyte-
Segmenten

SchlieRen, Verriegeln und Offnen des Gitterhalters in einer einfachen
und natdrlichen Bewegung

Die leichten Gitter kénnen einfach entnommen, ausgewechselt und
gesichert werden

GrofRe Bandbreite an verschiedenen teflonbeschichteten
Wechselgittern in rechteckiger, quadratischer, runder oder dreieckiger
Form Aufbewahrungshaken fiir max.
Energiesparender Betrieb: Motor lauft nur so lange, wie Teiglinge 3 Gitter (ein- oder beidseitig).
gepresst oder rundgewirkt werden

Optionen

Teflonbeschichtete Edelstahlplatte

Aufbewahrungshaken fiir bis zu 3 Gitter (ein- oder beidseitig)
Besonders hygienisches Glasbedienfeld mit Bedientasten
Mehlbehalter mit Abdeckung

Abstellflache aus Edelstahl, links oder rechts
Sicherheitsschalter vorn, abnehmbare Seitenbleche

Gusseisengestell auf Radern fur zusatzliche Stabilitat SchlieRen, Verriegeln und Offnen
Sonderfarbe des stabilen Gittertragers in einer
einfachen und natirlichen
Leistung 1,6 kW, dreiphasig, Nettogewicht 385 kg Bewegung.
BxTxH 82 x 66 x 108 cm
Spannung Frequenz Anschlussart Stromstarke Leistungsaufnahme
200 - 270 50 - 60 3 Phasen / Erde 9 1.6
400 - 460 50 - 60 3 Phasen / Erde / Neutral 6 1.6
400 - 460 50 - 60 3 Phasen / Erde 6 1.6
208 60 3 Phasen / Erde 9 1.6
208 - UL 60 3 Phasen / Erde 9 1.6
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Placa y cuadricula de moldeado
para 6, 8 y 10 baguettes.

Disefiada para preparar baguettes
bien redondeadas y con una forma
fluida sin marcas exteriores.

T Masa ’— Placa de moldeado

.

Cuadricula de moldeado

Robotrad-s Form
Divisora de moldeado preparada para placa y cuadricula de moldeado con = Mangos delanteros para proteger
cabezal y cuadricula lateral el panel de control y mayor
movilidad.
La Robotrad-s Form de Daub es una divisora hidraulica de moldeado y
masa disefiada especialmente para preparar baguettes bien redondeadas y
con una forma fluida sin marcas exteriores usando una placa de moldeado
(roja) preformada y una cuadricula de moldeado disefiada especificamente.
Al igual que la Robotrad-s, esta equipada con un cabezal divisor para dividir
la masa en porciones con el mismo peso exacto. \

Al usar un portacuadricula lateral, es posible moldear la masa sin ejercer
ningun tipo de presion. El moldeado y la forma se consiguen moviendo la
masa con cuidado a través de la cuadricula (de moldeado) intercambiable

que esta disponible en diversas versiones para una amplia variedad de Cuchilla de acero inoxidable y

tamafos de baguette. anillo alrededor del tambor para la
masa para higiene extra y que

La Robotrad-s Form tiene todas las funciones de la Robotrad-s y Robocut haga falta menos harina.

(S), pero, ademas, es idonea para usar placas y cuadriculas de moldeado

especiales.
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Robotrad-s Form
Divisora de moldeado preparada para placa y cuadricula de moldeado con
cabezal y cuadricula lateral

Disefiada para preparar baguettes bien redondeadas y con una forma
fluida sin marcas exteriores

Prensa, divide, forma y moldea mediante la palanca de mando o el
panel de control tactil

Regulacion de presion hidraulica variable

Placa y cuadricula de moldeado para 6, 8 y 10 baguettes

Cabezal divisor 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x o
20/40x para piezas de masa de 120 a 3340 g.

Cesta de masa cuadrada (43 x 43,5 x 12 cm) de acero inoxidable para
hasta 20 kg de masa

Cuchilla divisora y placa superior de acero inoxidable de gran calidad
Elevacion automatica de la cuchilla de acero inoxidable para una facil
limpieza

Cabezal divisor hecho de segmentos divisores facilmente
intercambiables Ertalyte de uso alimentario

El soporte de la cuadricula esta cerrado, se puede bloquear y
desbloquear con un simple movimiento natural

Las cuadriculas ligeras se retiran e intercambian facilmente y se fijan de

forma sencilla
Amplia gama de distintas cuadriculas intercambiables revestidas de

teflon con diversas formas de moldeado largas, cuadradas, redondas y

triangulares
Eficiencia energética con interruptor automatico del motor que solo
funciona cuando la maquina esta prensando o dividiendo

Opciones

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon

Ganchos de almacenamiento en uno o ambos lados para hasta 3
cuadriculas

Panel de cristal con controles tactiles para una higiene extra
Bandeja para harina con cubierta superior

Mesa de apoyo plegable de acero inoxidable

Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales
extraibles

Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional
Color especial

Potencia 1,6 kW, trifasica, peso neto 385 kg
An x Pr x Al 82 x 66 x 108 cm

Tension Hz Fases

200 - 270 50 - 60 trifasico / tierra

400 - 460 50 - 60 trifasico / tierra / neutro

400 - 460 50 - 60 trifasico / tierra
208 60 trifasico / tierra

208 - UL 60 trifasico / tierra
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Materiales de gran calidad y solido
disefio para un funcionamiento
mas duradero y una larga vida util.

Ganchos de almacenamiento para
max. hasta 3 rejillas en uno o
ambos lados de la maquina.

El soporte de cuadricula de sélida
construccion esta cerrado, se
puede bloquear y desbloquear con
un simple movimiento natural.

Amperios
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Vataje
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®dopmoBOYHas NnactuHa u
dopmMoBOYHas peLueTka ang 6, 8
nnn 10 bareTos.

lMpegHasHaveH ans cos3gaHns
naeanbHo Kpyribix 6aretoB nobom
dhopmbl 6€3 BHELLIHEN MapKUPOBKM.

r Tecto DOpMOBOYHARA NNACTMHA

—— (hOpMOBOYHaA pelueTka

Mogenb Robotrad-s Form

®OpPMOBOYHBIN TECTOLENUTENL MOXHO UCMNONb30BaTh C OOPMOBOYHON
NacTUHOM U OOPMOBOYHON PELLETKOWN C pasfenMTenbHbIM UCKOM U
6OKOBbIMU peLLeTKamu

MepepHue pyyky gns 3awmTbl
NnaHenun yrnpaesneHust U NOBbILLEHMS
MOOUITLHOCTU

Daub Robotrad-s Form — rugpasnuyeckuit OpMOBOYHBIN TecTogenuntesb
ANs co3paHust uaeanbHO Kpyribix 6aretoB nobon doopmMbl 6€3 BHELLHEN
MapkupoBku. Kak n Robotrad-s ata malumMHa ocHalleHa pa3genuTenbHbIM
ANCKOM AN TOYHOro AeneHuns TecTa Ha paBHble NOPLUMK.

Bbnarogaps dmkcatopy 60KOBON peLLeTkn MOXHO oopMoBaTh TecTo 6e3
domanyeckoro HagasnmeaHus. PopMmoBaHMe TECTa MPONCXOANT
nocpepcTBoM 6epexXHOro NepemMeLLeHms Tecta Yepes CMEHHYHO
(doOpMOBOUHYI0) peLLeTKy, KOTopas MOXET UMETb pasHyto hopMmy, ANns
MHOXeCTBa pa3mepoB bareTos.

HOX 1 KOnbLO M3 HEPXKaBEIOLLEN

Robotrad-s Form seinonHsaeT sce doyHkumn mawumH Robotrad-s n Robocut CTanun oKoJIO KIoBeThbl 19 Tecta
(S), a Takke MmMeeT cneumanbHble POPMOBOYHLIE NAACTUHDBI U MO3BOJIAIOT COKPATUTb KONMMYECTBO
POPMOBOYHbIE PELLETKM. MYKW 1 NOBBILLIAIT TMIMEHNYHOCTD.
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Mogenb Robotrad-s Form

®OpPMOBOYHbIN TeCToAENUTESNIb MOXXHO MCMOJSIb30BaTh C YOPMOBOYHOM
NnacTUHOM M OOPMOBOYHON PELLETKON C pas3fenmTenbHbIM UCKOM U
6OKOBbIMM peLLeTKamu

MpepHa3HayveH Ana co3paHus uaeanbHO Kpyribix 6bareto nobon
dopMbl 6e3 BHELLHEN MAapPKUPOBKU

YnpaBneHue npeccoBaHUeM, AeNeHneM U OPMOBAHMEM AKOUCTUKOM
N CEHCOPHOWN NaHEerbIo

lNepemeHHoe rmppaBnmMyeckoe gaBrieHme

dopmoBoYHasg nnactuHa n hopmoBoYHas pelletka gnsa 6, 8 nnu 10
baretoB

PaspenutenbHas ronoska 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x,
12/24x nnn 20/40x gns pe3ku Kycoudkos Tecta ot 120 go 3340 .
KesagpatHon cpbopMmbl Yalla ans tecta paamepom 43 x 43.5 x 12 cm
BMECTUMOCTbHO 20 Kr.

BbICOKOKa4YeCTBEHHbIN pa3fenuTenbHbIN HOX N BEPXHSASA NnacTuHa u3
HEpPXXaBELLLEN cTanu

ABTONOALEM HOXEN U3 HEPXKABEIOLLLEN CTann AN YNCTKU
PaspenutenbHbI AUCK, COCTOALLIMA U3 CMEHHbIX AENUTENbHbIX
cermeHToB n3 MN3aT

durkcaTop peLUeTKn 3aKkpbiBaeTcs U 6NOKMpyeTcs OgHMM MPOCTbIM
OBWKEHMEM

CbeMHble, 3aMeHsiEMbIE NErkue POPMOBOYHbIE PELLIETKM

Boratbiin BbIGOP 13 pa3nnYHbIX PELLETOK MPSAMOYrOfbHON, TPEYronbLHON
1 KBagpaTHoM hopMbl C TEGNTIOHOBBLIM NMOKPLITUEM
OHeproathhekTMBHOCTL AENUTENS 32 CHET aBTOMATUYECKOro
BKIIOYEHUS ABUraTens UCKNOYMTENbHO BO BPEMS HadaBMBaHNS UNn
Tectogenexus

Onuuum

BepxHsAa nnacTtMHa n3 HepXaBetoLen ctanm ¢ TedpsIOHOBbIM NOKPbITUEM

Kplouku ans xpaHeHus 3 pelleTok Ha OQHOM Ui 0bemx CTopoHax
CTeknsaHHas rurmeHMyeckas CeHCopHas NaHenb ynpaeneHus
JToToK Ans MyKu C KPbILLKOK

CknagHon BcnomoraTenbHbI CTONMK N3 HepXXaBetoLLen cTanm

KHonku 6e30nacHOCTU Ha nepegHel YacTu U CbeMHble HOKOBbLIE MaHeNu

YyryHHas ocHoBa Ha Kornecax Ansi yCTOM4MBOCTH
CneumanbHbin LBET

MowHocTb 1,6 kBT, 3-cba3sHbiin, BeC HETTO 385 kr
LLnpuHa x rnybuHa x Bbicota 82 x 66 x 108 cm

Hanps)xeHue My da3za
200 - 270 50 - 60 3-thasHoe / 3a3emneHne
400 - 460 50 - 60 3-hasHoe / 3a3emMneHne / HenTpanb
400 - 460 50 - 60 3-thasHoe / 3a3emneHne
208 60 3-hasHoe / 3a3emneHue
208 - UL 60 3-hbasHoe / 3a3emneHne

Daub Bakery Machinery | Hugepnanabl | www.daub.nl | info@daub.nl

[
231RUGV1

www.daub.nl

BbicoKkoknaccHble mMartepuarnbl n
OTNINYHOE MNMPOEeKTnpoBaHMe ana
NnoBbILLEeHNA O0NTTOBEYHOCTH.

Kptoku ans 3 peLueTok ¢ ogHou
nnn obenx CTOPOH MaLLUWHbI.

MpouHas onopa peLleTku
3aKpblBaeTcsl U brokupyercs
OAHVM MPOCTLIM ABUXEHUEM.

Tok
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MowHocCTb

1,6
1,6
1,6
1,6
1,6


http://www.daub.nl/
http://www.daub.nl/
mailto:info@daub.nl

	English
	US-English
	Nederlands
	Français
	Deutsch
	Español
	Русский

