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Holders for grids, press or top plates
on both sides of the machine.

Robotrad-t Automatic —
Dough and moulding divider with dividing head, interchangeable grid in the Q’ : , J /
lid and automatic one-touch work cycle — ]

High grade materials and solid

Robotrad-t is a moulding divider with interchangeable moulding grill the lid. engineering for long life operation.

The position of the moulding grill inside the lid provides absolute safety for
the baker. There is a wide choice of over 50 different moulding and forming
grids for various long, square, circular and triangle forms for dough weight
ranges between 25 - 1950 gr. By replacing the grill with a flat top plate or
using (optional) upper press plate, Robotrad-t has all functionalities of the
Robocut hydraulic dough divider and perfectly suitable for dough dividing in
range from 120-3340 gr.

The position of the moulding grill inside the lid provides absolute safety for
the baker or any other operator. By replacing the grill with a flat top plate,

Robotrad-t has all functionalities of the classic Daub Robocut hydraulic e
dough divider.

Absolute safety for operator with
interchangeable Teflon coated grid

Moulding grills are Teflon coated for easy cleaning and reducing the need for oI .
inside the lid.

flour during the dividing process. When not in use, the grill or top plate can
be placed in one of the two supports placed on both sides of the machine.
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Robotrad-t Automatic
Dough and moulding divider with dividing head, interchangeable grid in the
lid and automatic one-touch work cycle

Pressing, dividing, moulding and forming by joy-stick or touch control
panel; one-touch automatic work cycle, auto release of the lid, end-
switch and cycle time reduction

Dividing head 6x, 10x, 12x, 20x, 24x ,40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x or
20/20x for dough pieces from 120 to 3340 gr.

Square (43 x 43.5 x 12 cm) stainless steel dough bow! for up to 20 kg of

Wide choice of grides with square,

dou_gh . . o . rectangular, circular and triangular
Variable pressure regulation for maximum flexibility with a wide range of moulding forms for a wide variety of
dough types artisan breads.

Automatic rising of stainless steel knife for easy cleaning
Interchangeable Teflon coated moulding grid placed in the lid for
maximum safety

Dividing head composed of easy exchangeable food grade ertalyte
dividing segments

High grade stainless steel dividing knife and top plate

Broad range of different teflon coated interchangeable grids with various
long, square, circular and triangle moulding forms

Grids are removed, changed and secured in a few simple natural
movements

Two easy accessible grid supports on both sides of the machine
Standard with interchangeable stainless steel top plate to replace grid for
classic divider function

Automatic motor and safety switch for extra energy efficiency and
operator security

Constructed with specially designed hydraulic system for quiet, gentle
and smooth moulding and forming

Handy front mounted handles for
extra protection, easy movability
and effortless positioning.

Options

Teflon coated stainless steel top plate . "
Glass panel with touch controls for extra hygiene /‘ﬁ

Flour tray with top cover '
Foldable stainless steel support table

Safety switches on front and removable side panels
Cast iron foot on wheels for extra stability

Special colour

By replacing the moulding grid with
a flat top plate, Robotrad-t can be
used as a classic Daub Robocut
hydraulic dough divider.

Power 1.3 kW, 3-phase, net weight 345 kg
WxDxH 76 x 66 x 108 cm

Voltage Hz Phase Ampere Wattage
200 - 270 50 -60 3 phase / ground 9 1,6
400 - 460 50-60 3 phase / ground / neutral 6 1,6
400 - 460 50 -60 3 phase / ground 6 1,6

208 60 3 phase / ground 9 1,6

208 - UL 60 3 phase / ground 9 1,6
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Holders for grids, press or top
plates on both sides of the machine.

Robotrad-t Automatic F ,4 o

Dough and moulding divider with dividing head, interchangeable grid in the i , /
lid and automatic one-touch work cycle — )
High grade materials and solid

Robotrad-t is a moulding divider with interchangeable moulding grill the lid. engineering for long life operation.

The position of the moulding grill inside the lid provides absolute safety for
the baker. There is a wide choice of over 50 different moulding and forming
grids for various long, square, circular and triangle forms for dough weight
ranges between 1-70 oz. gr. By replacing the grill with a flat top plate or
using (optional) upper press plate, Robotrad-t has all functionalities of the
Robocut hydraulic dough divider and perfectly suitable for dough dividing in
range from 4-120 oz.

The position of the moulding grill inside the lid provides absolute safety for
the baker or any other operator. By replacing the grill with a flat top plate,
Robotrad-t has all the functionality of the classic Daub Robocut hydraulic
dough divider.

Absolute safety for operator with
interchangeable Teflon coated grid

Moulding grills are Teflon coated for easy cleaning and reducing the need for v X
inside the lid.

flour during the dividing process. When not in use, the grill or top plate can
be placed in one of the two supports placed on both sides of the machine.
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Robotrad-t Automatic
Dough and moulding divider with dividing head, interchangeable grid in the
lid and automatic one-touch work cycle

Pressing, dividing, moulding and forming by joy-stick or touch control
panel; one-touch automatic work cycle, auto release of the lid, end-
switch and cycle time reduction

Dividing head 6x, 10x, 12x, 20x, 24x ,40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x or
20/20x for dough pieces from 4 to 120 oz.

Square (16.9" x 17.1" x 4.7") stainless steel dough bowl for up to 45 Ibs.

Wide choice of grides with square,

\O/f d_om;?h lation f . flexibility with a wid ‘ rectangular, circular and triangular
darlah f[a pressure regulation for maximum flexibility with a wide range o moulding forms for a wide variety of
ough types artisan breads.

Automatic rising of stainless steel knife for easy cleaning
Interchangeable Teflon coated moulding grill placed in the lid for
maximum safety

Dividing head composed of easy exchangeable food grade ertalyte
dividing segments

High grade stainless steel dividing knife and top plate

Broad range of different teflon coated interchangeable grids with various
long, square, circular and triangle moulding forms

Grids are removed, changed and secured in a few simple natural
movements

Two easy accessible grid supports on both sides of the machine
Standard with interchangeable stainless steel top plate to replace grid for
classic divider function

Automatic motor and safety switch for extra energy efficiency and
operator security

Constructed with specially designed hydraulic system for quiet, gentle
and smooth moulding and forming

Handy front mounted handles for
extra protection, easy movability
and effortless positioning.

Options

Teflon coated stainless steel top plate ' o
Glass panel with touch controls for extra hygiene /1‘(h \

Flour tray with top cover _— /
Foldable stainless steel support table

Safety switches on front and removable side panels
Cast iron foot on wheels for extra stability

Special colour

By replacing the moulding grid with
a flat top plate, Robotrad-t can be
used as a classic Daub Robocut
hydraulic dough divider.

Power 1.3 kW, 3-phase, net weight 761 Ibs.
WxDxH 30" x 26" x 43"

Voltage Hz Phase Ampere Wattage
200 - 270 50 - 60 3 phase / ground 9 1,6
400 - 460 50 - 60 3 phase / ground / neutral 6 1,6
400 - 460 50 - 60 3 phase / ground 6 1,6

208 60 3 phase / ground 9 1,6

208 - UL 60 3 phase / ground 9 1,6
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Robotrad-t Automaat
Deeg- en vormverdeler met deelkop, verwisselbaar vormrooster in de deksel
en automatische produktiecyclus

De Robotrad-t van Daub is een unieke vormverdeler. Door het vormrooster
in de deksel te integreren is de Robotrad-t zeer veilig in gebruik. Ruime
keuze uit meer dan 50 vormroosters voor verschillende maten langwerpige,
rechthoekige, ronde en driehoekige deegstukken met gewichtsbereik van 25
- 1950 gr. Door het vormrooster in de deksel te vervangen voor een
dekselplaat krijgt de Robotrad-t dezelfde functionaliteiten en mogelijkheden
als de Robocut hydraulische verdeler; uitstekend geschikt voor
deegverdelen met gewichtsbereik tussen 120 en 3340 gr.

Door het vormrooster in de deksel te integreren is de Robotrad-t zeer veilig
in gebruik. Het vormrooster kan vervangen worden door een dekselplaat
waarmee de Robotrad-t dezelfde functionaliteiten en mogelijkheden krijgt als
een hydraulische verdeler.

Dankzij getefloneerde vormroosters is weinig of geen meel meer nodig bij

het verdelen. Wanneer niet in gebruik kunnen de vormroosters in één van de
twee houders aan beide kanten van de machine worden geplaatst.

Daub Bakery Machinery | Nederland | www.daub.nl | info@daub.nl
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Opberghouders voor vormrooster of
dekselplaat aan beide kanten van de
machine.

Hoogwaardige materialen en solide
techniek voor een lange levensduur.

Extra veiligheid door in de deksel
geintegreerd verwisselbaar
vormrooster.
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Robotrad-t Automaat
Deeg- en vormverdeler met deelkop, verwisselbaar vormrooster in de deksel
en automatische produktiecyclus

Persen, deegverdelen en vormverdelen met compacte bedieningshendel
of eenvoudige tiptoetsbediening; automatische cyclus voor persen,
deegverdelen en vormverdelen incl. ontlasten van deksel en
shijraamhouder

Deelkop 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x, of 20/40x
voor deegstukken van 120 tot 3340 gr.

Vierkante RVS deegkuip (43,5 x 43,5 x 12 cm) voor max. 20 kg deeg
Instelbare drukregeling voor meer mogelijkheden en een breed scala
aan deegsoorten

Schoonmaakstand; automatisch opkomen van het RVS deelmes voor
schoonmaak

Verwisselbaar getefloneerd vormrooster in de deksel voor optimale
veiligheid bij dagelijks gebruik

Deelkop bestaande uit makkelijk verwisselbare voedsel gekeurde ertalyte
segmenten

Hoogwaardig roestvrijstalen deelmes en dekselplaat

Ruime keuze uit getefloneerde lichtgewicht snijramen voor langwerpige,
vierkante, ronde of driehoekige vormverdeling

Simpel en makkelijk uitwisselbare vormroosters

Twee makkelijk toegankelijke steunen voor vormroosters aan beide
kanten van de machine

Standaard geleverd met uitwisselbare RVS dekselplaat die in de deksel
geplaatst kan worden waarmee de Robotrad dezelfde functionaliteiten
krijgt als een hydraulische verdeler

Energiezuinig door automatische motorschakelaar waarbij de motor
alleen loopt bij persen en vormverdelen

Speciaal ontwikkeld deegvriendelijk, betrouwbaar hydraulisch systeem
voor persen en vormverdelen dat volgens de hoogste kwaliteitseisen is
geproduceerd

Ruime keuze uit diverse
vormroosters voor vierkante,
rechthoekige, ronde of driechoekige
deegvormen voor allerlei soorten
ambachtelijk brood.

De praktisch geplaatste handgrepen
aan de voorkant bieden extra
bescherming en maken de machine
makkelijk verplaatsbaar.

Opties

Getefloneerde RVS dekselplaat /‘(L ,
Hardglazen bedieningspaneel met tiptoets bediening voor extra hygiéne L

Meelbak met deksel

Opklapbaar RVS werkblad

Veiligheidsschakelaars op voorpaneel en afneembare zijpanelen
Gietijzeren voet op wielen voor extra stabiliteit

Afwijkende kleurstelling

Door het vormrooster te vervangen
door een dekselplaat kan de
Robotrad-t ook als klassieke

deegverdeler gebruikt worden.

Vermogen 1.3 kW, 3-fasen, netto gewicht 345 kg
BxDxH 76 x 66 x 108 cm

Spanning Frequentie Fase Stroom Vermogen
200 - 270 50 - 60 3 fase / aarde 9 1.6
400 - 460 50 - 60 3 fase / aarde / neutraal 6 1.6
400 - 460 50 - 60 3 fase / aarde 6 1.6
208 60 3 fase / aarde 9 1.6
208 - UL 60 3 fase / aarde 9 1.6
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Supports sur les deux cétés de la
machine pour les plaques de
pressage, les plaques supérieures
ou les grilles.

Couteau diviseur en acier
inoxydable.

Robotrad-t Automatique
Diviseuse-mouleuse avec plaque diviseur, grille interchangeable dans le
couvercle et cycle de travail automatique

La Robotrad-t est une diviseuse-mouleuse avec grille de moulage .\t".sa
interchangeable dans le couvercle. La position de la grille de moulage a =
I'intérieur du couvercle offre une sécurité absolue pour le boulanger. Il existe
un large choix de plus de 50 grilles de moulage et de formage différentes
pour différentes formes longues, carrées, circulaires et triangulaires pour
des plages de poids de pate entre 25 et 1950 g. En remplagant la grille par
une plaque supérieure plate ou en utilisant une plaque de presse supérieure
(en option), la Robotrad-t dispose de toutes les fonctionnalités de la
diviseuse de pate hydraulique Robocut et convient parfaitement a la division
de la pate dans une plage de poids entre 120 et 3340 g.

| 4

Des matériaux de haute qualité et
une conception solide pour un
fonctionnement longue durée.

La position de la grille de moulage a l'intérieur du couvercle offre une
sécurité absolue pour le boulanger ou n'importe quel autre opérateur. En
remplagant la grille par une plaque supérieure plate, la Robotrad-t posséde
toutes les fonctionnalités de la diviseuse hydraulique Robocut classique de
Daub.

Sécurité absolue pour l'opérateur
avec la grille interchangeable avec
revétement en Téflon a l'intérieur du
couvercle.

Les grilles de moulage sont revétues de Téflon pour un nettoyage facile et
limiter le besoin de farine pendant le processus de division. Lorsqu'elle n'est
pas utilisée, la grille ou la plaque supérieure peut étre placée dans un des
deux supports situés des deux c6tés de la machine.
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Robotrad-t Automatique
Diviseuse-mouleuse avec plaque diviseur, grille interchangeable dans le
couvercle et cycle de travail automatique

Pressage, division et moulage par manette ou panneau de commande
tactile ; cycle de travail automatique a actionnement unique, ouverture
automatique du couvercle et réduction du temps de cycle

Plaque diviseur 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x ou
20/40xpour des patons de 120 a 3340 g.

Cuve a pate carrée (43 x 43,5 x 12 cm) en acier inoxydable pour jusqu'a
20 kg de pate

Régulation de la pression variable pour une flexibilité maximale avec un
vaste choix de types de pate

Levage automatique du couteau en acier inoxydable pour un nettoyage
facilité

Grille de moulage interchangeable avec revétement en Téflon installée a
l'intérieur du couvercle pour une sécurité maximale

Plaque diviseur composé de segments diviseurs en ertalyte de qualité
alimentaire et facilement échangeables

Couteau diviseur et plaque supérieure en acier inoxydable de grande
qualité

Vaste gamme de grilles interchangeables revétues de Téflon avec
plusieurs formes de moulage longues, carrées, rondes et triangulaires
Les grilles sont retirées, changées et sécurisées en quelques
mouvements simples

Deux supports de grille facilement accessibles des deux cotés de la
machine

Equipée de série d'une plaque supérieure interchangeable en acier
inoxydable pour remplacer la grille pour une fonction de diviseuse
classique

Commutateur de sécurité de moteur automatique pour plus d'efficacité
énergétique et plus de sécurité pour l'opérateur

Construite avec un systéme hydraulique spécialement congu pour un
moulage et un formage silencieux, délicats et fluides

Options

Plague supérieure en inox enduit de Téflon

Panneau en verre avec commandes tactiles pour davantage d'hygiéne
Bac a farine avec couvercle

Table de support pliable en acier inoxydable

Interrupteurs de sécurité sur I'avant et panneaux latéraux amovibles
Pied en fonte sur roulettes pour une stabilité accrue

Couleur spéciale

Puissance 1,3 kW, courant triphasé, poids net 345 kg
LxPxH 76 x 66 x 108 cm

Tension Hz Phase

200 - 270 50 - 60 3 phases / terre

400 - 460 50 -60 3 phases / terre / neutre

400 - 460 50 - 60 3 phases / terre
208 60 3 phases / terre

208 - UL 60 3 phases / terre

Daub Bakery Machinery | Pays-Bas | www.daub.nl | info@daub.nl

252FR6V1

www.daub.nl

Vaste choix de grilles avec des
formes de moulage longues,
carrées, rondes et triangulaires pour
une grande diversité de pains

De
po

artisanaux.

s poignées pratiques a l'avant
ur une protection accrue, des
déplacements aisés et un
positionnement sans effort.
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Nicht gebrauchte Formgitter und
Platten kdbnnen an beiden Seiten der
Maschine in Halterungen
aufbewahrt werden.

Teilklingen aus Edelstahl.

Robotrad-t Automatic
Teig- und Formteiler mit Teilkopf, auswechselbarem Formgitter im Deckel

und automatischer Eintastenbedienung &
N

/ A

Hochwertige Materialien und
robuste Konstruktion fir eine hohe
Lebensdauer.

Die Robotrad-t ist ein Formteiler mit auswechselbarem Formgitter im Deckel.
Das Formgitter ist so im Deckel angeordnet, dass die Sicherheit des
Bedienpersonals absolut gewahrleistet ist. Es stehen 50 verschiedene
Formgitter fir unterschiedlich lange, viereckige, runde und dreieckige
Formen sowie fiir unterschiedliche Teiggewichte von 25 g bis 1950 g zur
Verfiigung. Durch den Austausch des Gitters gegen ein flaches Blech oder } : &
eine (optionale) obere Druckplatte hat die Robotrad-t alle Funktionen des & [ =
hydraulischen Teigteilers Robocut von Daub und eignet sich hervorragend
fur das Teilen von Teig zwischen 120 g und 3340 g.

Das Formgitter ist so im Deckel angeordnet, dass die Sicherheit des
Bedienpersonals absolut gewahrleistet ist. Nach dem Austausch des Gitters
gegen ein flaches Blech hat die Robotrad-t alle Funktionen des klassischen
hydraulischen Teigteilers Robocut von Daub.

Die Formgitter sind teflonbeschichtet und dadurch leicht zu reinigen.
Wahrend des Teilvorgangs wird weniger Mehl benétigt. Nicht gebrauchte
Gitter und Platten kénnen an den beidseitig an der Maschine angebrachten
Halterungen aufbewahrt werden.

Die Bedienung ist durch die
Anordnung des auswechselbaren
teflonbeschichteten Formgitters im
Deckel absolut sicher.

Daub Bakery Machinery | Die Niederlande | www.daub.nl | info@daub.nl
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Robotrad-t Automatic
Teig- und Formteiler mit Teilkopf, auswechselbarem Formgitter im Deckel
und automatischer Eintastenbedienung

Pressen, Teilen, Formen und Formpressen per Joystick oder Bedienfeld,
Eintastenbedienung, automatisches Offnen des Deckels,
Endlagenschalter und Zykluszeitverkirzung

Teilkopf 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x oder 20/40x
fiir Teigstlicke von 120 bis 3340 gr.

Edelstahl-Teigkorb, rechteckig (43 x 43,5 x 12 cm), fiir bis zu 20 kg Teig
Variable Pressdruckregelung fiir maximale Flexibilitat bei der
Verarbeitung zahlreicher Teigarten

Automatisches Anheben des Edelstahimessers flur einfache Reinigung
Auswechselbares, teflonbeschichtetes Formgitter im Deckel fur
maximale Sicherheit

Teilkopf aus leicht auswechselbaren lebensmitteltauglichen Ertalyte-
Segmenten

Teilmesser und Deckplatte aus hochwertigem Edelstahl

Grol3e Bandbreite an verschiedenen teflonbeschichteten Wechselgittern
in rechteckiger, quadratischer, runder oder dreieckiger Form

Formgitter lassen sich mit wenigen, nattrlichen Bewegungen
herausnehmen, auswechseln und sichern

Zwei leicht zugangliche Formgitterhalterungen an beiden Seiten der
Maschine

Standardmafig geliefert mit auswechselbarer oberer Platte aus Edelstahl
als Ersatz fur das Formgitter fiir die Verwendung als herkdmmlicher
Teigteiler

Automatischer Motor- und Sicherheitsschalter fir optimierte
Energieeffizienz und Sicherheit des Bedienpersonals

Mit speziell entwickeltem Hydrauliksystem fiir leises, flieRendes und
sanftes Teilen und Formen

Es steht eine groRe Auswahl an
quadratischen, rechteckigen,
runden und dreieckigen Formen fur
unterschiedlichste Arten von
handwerklich hergestelltem Brot zur
Verflgung.

Praktische Griffe an der Front fur
zusétzlichen Schutz, hohe Mobilitat
und bequeme Positionierung.

Optionen

Teflonbeschichtete Edelstahlplatte

Besonders hygienisches Glasbedienfeld mit Bedientasten
Mehlbehalter mit Abdeckung

Abstellflache aus Edelstahl, links oder rechts
Sicherheitsschalter vorn, abnehmbare Seitenbleche
Gusseisengestell auf Radern flr zusatzliche Stabilitat
Sonderfarbe

Nach dem Austausch des
Formgitters gegen ein flaches Blech
hat die Robotrad-t alle Funktionen
des klassischen hydraulischen

Leistung: 1,3 kW, dreiphasig, Nettogewicht 345 kg Teigteilers Robocut von Daub

BxTxH 76 x 66 x 108 cm

Spannung Frequenz Anschlussart Stromstarke Leistungsaufnahme
200 - 270 50 - 60 3 Phasen / Erde 9 1.6
400 - 460 50 - 60 3 Phasen / Erde / Neutral 6 1.6
400 - 460 50 - 60 3 Phasen / Erde 6 1.6
208 60 3 Phasen / Erde 9 1.6
208 - UL 60 3 Phasen / Erde 9 1.6
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Asas para cuadriculas, placas de
prensado o superiores a ambos
lados de la maquina.

Cuchilla divisora de acero
inoxidable.

Robotrad-t Automatic
Divisora de moldeado con cabezal divisor, cuadricula intercambiable en la
tapa y ciclo de trabajo automatico

e /1 4
Materiales de gran calidad y solido
disefio para una larga vida util.

La Robotrad-t es una divisora de moldeado con cuadricula de moldeado
intercambiable en la tapa. La posicion de la cuadricula dentro de la tapa
ofrece una seguridad absoluta para el panadero. Hay una amplia variedad de
mas de 50 cuadriculas de moldeado distintas para diversas formas largas,
cuadradas, circulares y triangulares para ambitos de peso de masa entre 25
y 1950 g. Si se sustituye la cuadricula por una placa superior plana o se usa
una placa de prensado superior (opcional), la Robotrad-t adoptara todas las
funciones de la divisora hidraulica de masa Robocut y sera ideal para la
division de masas que se encuentren entre 120 y 3340 g.

La posicion de la cuadricula de moldeado dentro de la tapa ofrece una
seguridad absoluta al panadero y cualquier otro operador. Si se sustituye la
cuadricula por una placa superior plana, la Robotrad-t adoptara todas las
funciones de la divisora hidraulica de masa clasica Daub Robocut.

Seguridad absoluta para el
operador con cuadricula
intercambiable revestida de teflén
dentro de la tapa.

Las cuadriculas de moldeado estan revestidas de teflon para una facil
limpieza y reducir la necesidad de harina durante el proceso de division.
Cuando no se use, la cuadricula o la placa superior se podra colocar en uno
de los dos soportes ubicados a ambos lados de la maquina.

Daub Bakery Machinery | Paises Bajos | www.daub.nl | info@daub.nl
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Robotrad-t Automatic
Divisora de moldeado con cabezal divisor, cuadricula intercambiable en la
tapa y ciclo de trabajo automatico

]
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Prensa, divide, forma y moldea mediante la palanca de mando o el panel
de control tactil; ciclo de trabajo automatico de un toque, autoliberacion
de la tapa, interruptor de fin de carrera y reduccion del tiempo del ciclo
Cabezal divisor 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x, 12/24x o
20/40x para piezas de masa de 120 a 3340 g.

Cesta de masa cuadrada (43 x 43,5 x 12 cm) de acero inoxidable para
hasta 20 kg de masa

Hay una amplia variedad de
cuadriculas con formas de

Regulacion de presion variable de serie en la Variomatic para una
flexibilidad maxima con una amplia gama de tipos de masa

Elevacion automatica de la cuchilla de acero inoxidable para una facil
limpieza

cuadricula de moldeado intercambiable revestida de teflon ubicada en la

tapa para maxima seguridad

Cabezal divisor compuesto de segmentos divisores facilmente
intercambiables Ertalyte de uso alimentario

Cuchilla divisora y placa superior de acero inoxidable de gran calidad
Amplia gama de distintas cuadriculas intercambiables revestidas de

teflon con diversas formas de moldeado largas, cuadradas, redondas y

triangulares
Las cuadriculas se quitan, cambian y fijan en pocos movimientos
naturales y sencillos

Dos soportes de cuadriculas facilmente accesibles a ambos lados de la

maquina

Disponible de serie con placa superior intercambiable de acero
inoxidable para sustituir la cuadricula para funcién de divisora clasica
Motor automatico e interruptor de seguridad para mayor eficiencia
energética y seguridad del operador

Construida con un sistema hidraulico especialmente disefiado para un

moldeado silencioso, cuidadoso y regular
Opciones

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon

Panel de cristal con controles tactiles para una higiene extra
Bandeja para harina con cubierta superior

Mesa de apoyo plegable de acero inoxidable

Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales
extraibles

Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional
Color especial

Potencia 1,3 kW, trifasica, peso neto 345 kg
An x Pr x Al 76 x 66 x 108 cm

moldeado cuadradas, rectangulares,
redondas y triangulares para una

amplia variedad de panes

artesanales.

Practicos mangos delanteros para
proteccion adicional, facil movilidad
y posicionamiento sin esfuerzo.

Si se sustituye la cuadricula de
moldeado por una placa superior
plana, la Robotrad-t se podra usar

como la divisora hidraulica de masa

clasica Daub Robocut.

Tension Hz Fases Amperios Vataje
200 - 270 50 - 60 trifasico / tierra 9 1.6
400 - 460 50 - 60 trifasico / tierra / neutro 6 1.6
400 - 460 50 - 60 trifasico / tierra 6 1.6
208 60 trifasico / tierra 9 1.6
208 - UL 60 trifasico / tierra 9 1.6

Daub Bakery Machinery | Paises Bajos | www.daub.nl | info@daub.nl



http://www.daub.nl/
http://www.daub.nl/
mailto:info@daub.nl

D AU B 252RU6V1

Bakery Machinery www.daub.nl

®dukcatopbl POPMOBOUHBIX
peLLEeToK, MPeCCOBOYHbIE UMK
BEPXHME MNacTUHbI C 06enx CTOPOH
MaLLMWHBI.

PaspenutenbHbii HOX U3
Hep>KaBerLLEN CTanw.

Mogpenb Robotrad-t Automatic
®OopMOBOYHbIN AenuTenb C pasaenuTenbHbIM AUCKOM, CMEHHOW
J0OPMOBOYHOM PELLETKOM B KPbILLKE U aBTOMaTUUYECKMM Pabounm LUKIIOM

SN |4

Robotrad-t — ¢bopMOBOUYHLIN TECTOAENUTENIb CO CMEHHOW (DOPMOBOYHOM
peLLEeTKOM B KpbiLLKe. POPMOBOYHASA peLLETKA B KPbILLKE rapaHTupyet

abcontoTHyto 6e3onacHocTb Ana nekaps. Lnpokuin BeiGop hopMOBOUHbIX BblcokoknaccHble matepuarnbl 1
pewetok — 6onee 50 POPMOBOUHBIX PELLETOK PasnnyHoOnM hOpMbl OTNIMYHOE NPOEKTUPOBaHWNE ANs
(4nvHHON, KBaAPATHOM, KPYrIOM U TPEyrosibHOM) ANs NOpLMIA TeCTa BECOM OT JONromn aKkcnyartauuu.

25 po 1950 r. Robotrad-t nmeet Bce hyHKLMM rMapaBaMyecKoro
Tectogenutens Daub Robocut, B koTopom hopmoBouyas pelleTka 3ameHeHa
BEpPXHEeWn NNacTUHON UK UCMONb3YyeTcs (OnLUMoHanbHas) BepxHss
npeccoBoYHas NnacTuHa, U ugeanbHO NOAXOAUT AN AeNeHnUs Ha nopLum
Tecta Becom ot 120 go 3340 r.

®opMOBOYHAs peLUeTKa B KpbILLKE rapaHTMpyeT abCcostoTHy0 6e30nacHOCTb
Ans nekaps unu gpyroro onepartopa. Robotrad-t umeet Bce doyHKLMM
Kflaccuyeckoro rugpasnumyeckoro tectogenutens Daub Robocut, B koTopom
BEPXHSAS MiacTMHa 3ameHeHa OOPMOBOYHOM PELLIETKOMN.

®OpMOBOUHLIE PELLETKM UMELDT TEGONIOHOBOE MOKPbLITUE ANS NPOCTON YNCTKN AbconoTHo be3onaceH ans

1 ymeHbLLeHus obbema Myku npu aeneHum tecta. Korga goopmoBoyHas oreparopa, UMeeT CMEHHYI0
peLLeTka v BepxHsAa NfacTMHa He UCMOoSb3yeTcs, ee MOXHO NOBECUTb Ha hOPMOBOUHYHO peLLEeTKY C
KPHOYKM Ha OQHOM U3 BOKOBbIX NaHenen MalLmvHsbl. TEdONIOHOBbLIM MOKPLITUEM B KPbILLIKE.
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Mopenb Robotrad-t Automatic
®OpMOBOYHbIN AennTenb C pasaenuTenbHbIM AUCKOM, CMEHHOW
J0OPMOBOYHOM PELLETKOM B KPbILLKE U aBTOMaTUYECKMM Pabounm LUKIIOM

YnpaeneHue npeccoBaHneMm, geneHnem n dopmoBaHMEM OXKONCTUKOM
WNN CEHCOPHOW NaHENbIo; aBTOMaTUYECKNA Pabounin LUK OgHUM
Ha)xaTmem, aBTOMaTU4ECKOe OTKPbITUE KPbILLKW, YMEHbLLUEHNE BPEMEHN
paboTbl KOHEYHOTO BbIKMOYaTENs BpeMeHn paboyero uukna
PazpenutenbHas ronoska 6x, 10x, 12x, 20x, 24x, 40x, 6/12x, 10/20x,
12/24x nnn 20/40x pna pe3kun kyco4vkos Tecta oT 120 go 3340 .
KeagpatHon coopmbl Yalua ans Tecta pa3amepom 43 x 43.5 x 12 cm
BMeCTUMOCTbIO 20 Kr.

PerynupoBaHue gaBnenuns ans makcumanbHOW rMOKOCTM MpaKTUYeCcKn
Ans nobbIx TMNOB TecTa

ABTOMOALEM HOXEN U3 HEPXKABEHOLLIEN CTann ANns YNCTKU

CwmeHHas hopMoBOYHas peLleTka ¢ TedhNIOHOBbIM MOKPbLITUEM B KPbILLKE
ANs MakcuMMarnbHou 6e3onacHocTu

PaszpenutenbHbi AUCK, COCTOSLLIMK U3 CMEHHbBIX AeNnUTEnbHbIX
cermeHToB n3 MN3T

BbiCOKOKa4YeCTBEHHbIN pa3aenuTenbHbIi HOX U BEPXHAS NacTuHa 3
Hep)KaBEeKLLLEN cTanu

boratbii BbIGOP U3 pasnNnYHbIX PELLETOK NPAMOYrOfIbHOMN, TPEYrONIbHOM U
KBagpaTHOM hopMbl C TEGITOHOBbLIM MOKPLITUEM

PeLleTkn MOXXHO CHUMaTb, MEHSTb U 3aKpenAaTb HeCKOJIbKUMK NMPOCTbIMU

OBWKEHUAMM.
[lBe noacraBku Ans pewleTok no 6okam mallmHbI

MocraBnsieTcs cTaHAAPTHbIN KOMMJIEKT CO CMEHHOW BEPXHEN NMNacTUHON
N3 HEPXaBEIOLLEN CTafiv KOTOPYH MOXHO 3aMEHMUTb Ha OOPMOBOYHYHO
peLLeTKy Ans KnacCU4eckoro Tectogenurens

ABTOMaTUYECKMIA ABUraTenb U 6e30nacHbI BbiKtoYaTesb s
3HeroadphekTMBHOCTN 1 Be3onacHOCTU orepaTtopa

'vapaBnuyeckas cuctema CnpoekTMpoBaHa cneumanbHO Ans
6ecLUyMHOro v nnaBHOro qoopMoBaHus Tecta

Onuumn

BepxHsaa nnactvHa us HepxasetoLLen ctanu ¢ TedOSIOHOBbIM NMOKPbITUEM
CreknsHHag rurmeHnyeckas CEHCopHasi NaHenb ynpaeneHu s

JIoTOK ANsi MyKU C KPbILLKOW

CknagHow BcriomoraTerbHbIN CTONNK U3 HEPXKABEIOLLLEWN CTanu

KHonkn 6e30MacHOCTU Ha NepefHen YacTM U CbeMHble HOKOBbIE MaHeNn
YUyryHHas ocHOBa Ha KoJfiecax Al yCTOM4YMBOCTU

CneuuanbHbIi LBET

MouwHocTb 1,3 kBT, 3-chasHbin, BeC HETTO 345 Kkr
LLivpuHa x rnybuHa x Beicota 76 x 66 x 108 cm

Hanps)xeHue My da3za
200 - 270 50 - 60 3-thasHoe / 3a3emneHne
400 - 460 50 - 60 3-thasHoe / 3a3emnenne / HerWTpanb
400 - 460 50 - 60 3-thasHoe / 3a3emneHne
208 60 3-thasHoe / 3a3emneHne
208 - UL 60 3-hbasHoe / 3a3emneHue
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Lnpoknin BbiI6op dhOpMOBOYHbBIX
PELLETOK KBaApaTHOM,
NPSMOYrofIbHON U TPEYrofbHOM
dopm anga noboro TMna
pemecrneHHoro xneba.

Yno6Hble nepefHue pyyku gns
6e3onacHom paboTbl, MOBUNBHOCTb
M TOYHOE MO3ULMOHUPOBAHNE.

4

Robotrad-t umeet Bce dyHKLUMK
KNlacCUYeCKoro rmgpasnmyeckoro
Tectogenutena Daub Robocut, B

KOTOPOM BEPXHSA NiacTMHa
3aMeHeHa (hopMOBOYHOMN PELLIETKOM.
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