DAUB

Bakery Machinery

Comparison table

Standard

Operated by joy-stick lever or touch controls

Variable hydraulic pressure regulation

Dividing head of food grade ertalyte dividing segments
Stainless steel top plate

Removable side panels

Stainless steel dividing knife

Swivel wheels with brake

Automatic rising of the knife for cleaning

Front handles for easy movability

One-touch automatic work cycle

Auto release of the lid

Self-locking, auto start of work cycle and self-opening of the lid
Electronically adjustable press time

Memory for 10 pressing and dividing programs
Press-only function (as dough or butter press)

Options

Teflon coated stainless steel top plate

Glass panel with touch controls for extra hygiene
Flour tray with top cover

Foldable stainless steel support table

Safety switches on front and removable side panels
Cast iron foot on wheels for extra stability

Special colour

Accessories

Interchangeable moulding grid

Upper press plate (height 5 mm - yellow)

Lower press plate (height 5 mm - yellow)

Silicone press pad (height 5 mm - blue)

Trolley rack for up to 8 dough bins

Trolley rack with wooden top plate for up to 4 dough bins
Trolley rack with stainless steel top plate for up to 4 dough bins
Dough bin with lid (20L)

Recommended spare part set for 5-year operation
Recommended spare part set for 10-year operation

Power, dimensions & weights
Power (kW)

Dimensions WxDxH (cm)
Weight (kg)

Robotrad-t

1.6
82 x 66 x 108
385
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DAUB

Bakery Machinery

Comparison table

Standard

Operated by joy-stick lever or touch controls
Variable hydraulic pressure regulation
Dividing head of food grade ertalyte dividing segments
Stainless steel top plate

Removable side panels

Stainless steel dividing knife

Swivel wheels with brake

Automatic rising of the knife for cleaning
Front handles for easy movability

One-touch automatic work cycle

Auto release of the lid

Self-locking, auto start of work cycle and self-opening of the lid

Electronically adjustable press time
Memory for 10 pressing and dividing programs
Press-only function (as dough or butter press)

Options

Teflon coated stainless steel top plate

Glass panel with touch controls for extra hygiene
Flour tray with top cover

Foldable stainless steel support table

Safety switches on front and removable side panels
Cast iron foot on wheels for extra stability

Special colour

Accessories

Interchangeable moulding grid

Upper press plate (height 3/16" - yellow)
Lower press plate (height 3/16" - yellow)
Silicone press pad (height 3/16" - blue)
Trolley rack for up to 8 dough bins

Trolley rack with wooden top plate for up to 4 dough bins
Trolley rack with stainless steel top plate for up to 4 dough bins

Dough bin with lid (5 gal)
Recommended spare part set for 5-year operation
Recommended spare part set for 10-year operation

Power, dimensions & weights
Power (kW)

Dimensions WxDxH (in)

Weight (Ibs.)

Robotrad-t

1.6

32 x 26 x 43

849
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Robotrad-t
Variomatic

1.6
32 x 26 x 43
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DAUB

Bakery Machinery

Vergelijkingstabel

Standaard

Persen en verdelen met compacte bedieningshendel of makkelijke

tiptoetsen

Instelbare drukregeling

Deelkop gemaakt van voedsel gekeurde ertalyte segmenten
RVS dekselplaat

Afneembare zijpanelen

RVS deelmes

Zwenkwielen met rem

Schoonmaakstand; automatisch opkomen van het deelmes voor
reiniging en schoonmaak

Handgrepen voor soepele mobiliteit

Automatisch persen en verdelen

Automatisch ontlasten van de deksel

Automatisch openen en sluiten van de deksel

Electronisch instelbare perstijd

Geheugen voor 10 pers- en verdeelprogramma's

Alleen persen (deeg- en boterpers)

Opties

Getefloneerde RVS dekselplaat

Hardglazen bedieningspaneel met tiptoets bediening voor extra
hygiéne

Meelbak met deksel

Opklapbaar RVS werkblad

Veiligheidsschakelaars op voorpaneel en afneembare zijpanelen
Gietijzeren voet op wielen voor extra stabiliteit

Afwijkende kleurstelling

Accessoires

Uitwisselbaar vormrooster

Persplaat - boven (hoogte 5 mm - geel)

Persplaat - onder (hoogte 5 mm - geel)

Silicone persmat (hoogte 5 mm - blauw)

Bakkenwagen voor 8 deegbakken

Bakkenwagen voor 4 deegbakken met houten werkblad
Bakkenwagen voor 4 deegbakken met RVS werkblad
Deegbak met deksel (20L)

Set reserve onderdelen (aanbevolen) voor 5 jaar operationeel
gebruik

Set reserve onderdelen (aanbevolen) voor 10 jaar operationeel
gebruik

Vermogen, afmetingen & gewichten
Vermogen (kW)

Afmetingen BxDxH (cm)

Gewicht (kg)

Robotrad-t

1.6
82 x 66 x 108
385
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1.6
82 x 66 x 108
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Variomaat

1.6
82 x 66 x 108
385
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DAUB

Bakery Machinery

Tableau de comparaison

Standard

Commandée par manette ou commandes tactiles

Régulation variable de la pression hydraulique

Plaque diviseur composé de segments diviseurs en ertalyte de
qualité alimentaire

Plaque supérieure en acier inoxydable

Panneaux latéraux amovibles

Couteau diviseur en acier inoxydable

Roulettes pivotantes avec frein

Levage automatique du couteau pour un nettoyage

Poignées avant pour des déplacements faciles

Cycle de travail automatique a actionnement unique
Déverrouillage automatique du couvercle

Fermeture automatique, démarrage automatique du cycle de travail
et ouverture automatique du couvercle

Durée de pressage électronique réglable

Mémoire pour 10 programmes de pressage et de division
Fonction presse seule (comme presse a pate ou a beurre)

Options

Plaque supérieure en inox enduit de Téflon

Panneau en verre avec commandes tactiles pour davantage
d'hygiéne

Bac a farine avec couvercle

Table de support pliable en acier inoxydable

Interrupteurs de sécurité sur l'avant et panneaux latéraux amovibles
Pied en fonte sur roulettes pour une stabilité accrue

Couleur spéciale

Accessoires

Grille de moulage interchangeable

Plaque de presse - supérieure (hauteur 5 mm - jaune)

Plaque de presse - sous (hauteur 5 mm - jaune)

Tapis de presse en silicone (hauteur 5 mm - bleu)

Chariot pour jusqu'a 8 bacs a pate

Chariot avec plaque supérieure en bois pour jusqu'a 4 bacs a pate
Chariot avec plaque supérieure en acier inoxydable pour jusqu'a 4
bacs a pate

Bac a pate avec couvercle (20L)

Piéces de rechange conseillées pour 5 ans de fonctionnement
Piéces de rechange conseillées pour 10 ans de fonctionnement

Puissance, dimensions et poids
Puissance (kW)

Dimensions LxPxH (cm)

Poids (kg)

Robotrad-t

1.6

82 x 66 x 108

385
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Automatique

1.6
82 x 66 x 108
385
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Variomatic

1.6
82 x 66 x 108
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DAUB

Bakery Machinery

Vergleichstabelle

Standard

Bedienung Uber Joystick oder Tasten

Variable Regelung des Hydraulikdrucks

Teilkopf aus lebensmitteltauglichen Ertalyte-Segmenten

Deckplatte aus Edelstahl

Abnehmbare Seitenwénde

Teilklingen aus Edelstahl

Feststellbare Lenkrollen

Automatisches Anheben des Messers flr die Reinigung

Frontgriffe fir hohe Mobilitat

Starten des automatischen Arbeitszyklus per einfachem Tastendruck
Deckel 6ffnet sich automatisch

Automatischer Start des Arbeitszyklus, Deckel verriegelt und 6ffnet
sich selbsttatig

Elektronisch einstellbare Pressdauer

Speicher fiir 10 Press- und Teilprogramme

Pressen ohne Teilen mdglich (fiir Verwendung als reine Teig- oder
Butterpresse)

Optionen

Teflonbeschichtete Edelstahlplatte

Besonders hygienisches Glasbedienfeld mit Bedientasten
Mehlbehalter mit Abdeckung

Abstellflache aus Edelstahl, links oder rechts
Sicherheitsschalter vorn, abnehmbare Seitenbleche
Gusseisengestell auf Radern fur zusatzliche Stabilitat
Sonderfarbe

Zubehor

Auswechselbares Formgitter

Druckplatte - oben (Héhe 5 mm - gelb)

Druckplatte - unter (H6he 5 mm - gelb)
Silikon-Stanzunterlage (Héhe 5 mm - blau)
Rollenregal fiir bis zu 8 Teigkasten

Rollenregal mit Holzdeckplatte fiir bis zu 4 Teigkasten
Rollenregal mit Edelstahldeckplatte fur bis zu 4 Teigkasten
Teigkasten mit Deckel (20 1)

Empfohlene Ersatzteile fir 5 Jahre Betrieb
Empfohlene Ersatzteile fir 10 Jahre Betrieb

Leistung, Abmessungen und Gewicht
Leistung (in kW)

Abmessungen (B x T x H, in cm)
Gewicht (in kg)

Robotrad-t

1.6
82 x 66 x 108
385
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1.6
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DAUB

Bakery Machinery

Tabla de comparacion

De serie

Se opera con palanca de mando o controles tactiles
Regulacion de presion hidraulica variable

Cabezal divisor de segmentos divisores Ertalyte de uso alimentario
Placa superior de acero inoxidable

Paneles laterales extraibles

Cuchilla divisora de acero inoxidable

Ruedas giratorias con freno

Elevacion automatica de la cuchilla para la limpieza

Mangos delanteros para facil movilidad

Ciclo de trabajo automatico con un toque

Liberacion automatica de la tapa

Autocierre, puesta en marcha automatica del ciclo de trabajo y
autoapertura de la tapa

Tiempo de prensado electrénica ajustable

Memoria de 10 programas de prensado y division

Funcion "solo prensar" (como prensa de masa o mantequilla)

Opciones

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon

Panel de cristal con controles tactiles para una higiene extra
Bandeja para harina con cubierta superior

Mesa de apoyo plegable de acero inoxidable

Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales
extraibles

Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional
Color especial

Accesorios

Cuadricula de moldeado intercambiable

Placa de prensado - superior (altura 5 mm - amarillo)
Placa de prensado - bajo (altura 5 mm - amarillo)
Alfombra de prensado de silicona (altura 5 mm - azul)
Carrito de estantes para hasta 8 recipientes de masa

Carrito de estantes con plancha superior de madera para hasta 4
recipientes de masa

Carrito de estantes con plancha superior de acero inoxidable para hasta

4 recipientes de masa

Recipiente de masa con tapa (20 [)

Piezas de repuesto recomendadas para 5 aifos de funcionamiento
Piezas de repuesto recomendadas para 10 afos de funcionamiento

Potencia, dimensiones y pesos
Potencia (kW)

Dimensiones An x Pr x Al (cm)
Peso (kg)

Robotrad-t

1.6

82 x 66 x 108

385
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Robotrad-t
Automatic

1.6

82 x 66 x 108

385
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Robotrad-t
Variomatic

1.6
82 x 66 x 108
385
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CpaBHuTenbHas Tabnuua Robotrad-t Robotrad-t Robotrad-t
Automatic Variomatic

CraHpapTHbIA KOMMAEKT
Ynpaensercs npu NOMOLLM AX)KONCTUKA UM CEHCOPHOro NynbTa

[ ] [ ] [ ]
KHOMKaMun BBEPX U BHU3
lNepemeHHOE rmapaBnmMyecKoe AaBneHue ° ° °
PaspenutenbHbii AUCK, COCTOALLNIA U3 AeNUTENbHbBIX CErMEHTOB U3 . . .
naT
BepxHsg nnactuHa u3 HepXkaBetoLLEen cTanum ° ° °
CbeMHble 60koBblE NaHenu ° ° °
PaspgenutenbHbii HOX U3 HEPXKaBEIOLLLEWN CTanu ° ° .
lMOBOPOTHbIE KONECUKM C TOPMO3aMM ° ° °
ABTOMOABEM HOXEN U3 HEPXKABEIOLLIEW CTaNN ANS YUCTKU ° ° °
MepenHue py4ku ° ° °
ABTOMaTMYECKMUIA PaboUNiA LIMKIT OLHUM HaxaTueM - ° °
ABTOOTKPbITUE KPbILLKN - ° °
ABTODIOKMPOBKA, aBTOCTAaPT paboyero Lmkia n aBTOOTKPbITME i i o
KPbILLIKM
OnEeKTPOHHO peryaMpyemMoe BpemMs NpeccoBaHus - -
Mamate Ha 10 nporpamm HagaBMBaHUA U AeneHus Tecta - - °
®yHkLmaA press-only (o8 MCNONb30BaHMA B Ka4ecTBe npecca ans ) ) .
Tecta unu macna).
Onuun
BepxHsAd nnactuHa u3 HepXkaBetoLLEeN cTanu ¢ TeddIOHOBbLIM . o o
MOKPbITUEM
CTekngaHHas rurmeHmyeckas CeHCopHas naHesb ynpaBneHus
JIoTOK Ang MyKu C KPbILLIKOW ° ° .
CknagHon BcrioMmoratesibHbI CTOMMK U3 HepXKaBetoLLEen cTanu
KHonku 6e3onacHOCTK Ha NepegHen YacTu U CbeMHbIE BOKOBbIE . o o
naHenmu
YyryHHas oCHOBa Ha Kofiecax Al yCTOM4YMBOCTU ° ° °
CneuuanbHbin LUBeT
MpuHapgnexHocTn
CmeHHas doopmoBOYHas peLleTka ° ° °
BepxHss mnacTtMHa NpeccoBaHus (BbICOTa 5 MM — XXENTbIN) ° . °
HwxHA9 nnacTuHa npeccoBaHus (BbicOTa 5 MM — XenTbli) ° ° °
KoBpuK ans AennkatHoro npeccoBaHus (Bbicota 5 MM - CUHMI) ° . .
Tenexka gns 8 6yHkepoB A5 TecTa ° ° °
Tenexka c BEpXHeN AepPEeBAHHON NNacTMHOW Ans 4 ByHKepoB Ans o . o
TecTa
Tenexka Cc BepxHeW NMacTMHOW U3 HepXKaBewLlen ctanu ans 4 o . .
H6yHKepoB Ans Tecta
byHkep pnsa Tecta ¢ kpblikon (20 ) ° ° °
Habop pekomeHayeMbIx 3anvacTten ans 5 neTHero UCnosib3oBaHus
Habop pekoMeHayeMbix 3anyacten gns 10 neTHero Ncnonb3oBaHUs ° o .
MoLHoCTb, pasmepsbl 1 BEC
MowHocTb (KBT) 1.6 1.6 1.6
labapwutbl: LWUMPUHA X FybuHa X BbicoTa (CM) 82x66x108 82x66x108 82x66x 108
Bec (kr) 385 385 385
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