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Удобный съемный лоток 
для муки с крышкой можно 

установить в любом месте на 
машине.

Крюки для 6 решеток с одной 
или обеих сторон машины.

Вспомогательный столик из 
нержавеющей стали на левой 

или правой стороне; можно 
полностью согнуть его.

Прочная опора решетки 
закрывается и блокируется 
одним простым движением.

Синтетическая пригодная для 
пищевых продуктов пластина 

прессования с кольцом из 
нержавеющей стали рядом 

с кюветой для теста не 
требует много муки и делают 

Robotrad-p+ очень надежной и 
гигиеничной машиной.

Прочный стальной корпус 
со съемными панелями для 

быстрой эффективной 
очистки.

Все модели Robotrad 
оснащены чашей для 

теста размером 
43 x 43,5 x 12 см 

вместимостью 20 кг.

Верхняя пластина из 
нержавеющей стали

Для сильно 
увлажненного и 
нежного теста

75%

до

5500
штук в час

Удобные передние ручки 
для защиты панели 

управления и повышения 
мобильности.

Формовочный пресс с пластиной прессования и боковой формовочной решеткой 
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Robotrad-p+ — гидравлический формовочный пресс с синтетической 
пластиной прессования для ремесленного хлеба с большим сроком службы. 
Пресс Robotrad-p+ создан на базе гидравлического делителя Robocut 
и Robotrad, но в нем нет разделительного диска. Вместо него машина 
оборудована синтетической прессовочной пластиной.

Благодаря фиксатору боковой решетки можно делить тесто без физического 
надавливания. Формование теста происходит посредством бережного 
перемещения теста через сменную решетку, которая может быть 
прямоугольной, квадратной или треугольной.

После придания тесту окончательной формы его можно сразу помещать в 
печь.

Модель Robotrad-p+
Управление прессованием и формованием при помощи джойстика вверх и 
вниз. Стандартный комплект оснащен регулятором давления.

Модель Robotrad-p+ Automatic
Управление прессованием и формованием одним нажатием джойстика; 
запуск автоматического рабочего цикла одним нажатием, управление 
формованием одним нажатием. Кроме того, управляется концевым 
выключателем и регулировкой времени. Стандартный комплект оснащен 
регулятором давления.

Формовочный пресс с пластиной прессования и боковой формовочной решеткой 
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Для получения более подробной 
информации о размерах и весе, 

пожалуйста, запросите наш 
каталог Robotrad Решетки или 

посетите www.daub.nl

Стандартный комплект оснащен 
регулятором давления.

https://www.facebook.com/DaubBakeryMachinery
https://www.linkedin.com/company/daub-bakery-machinery-b.v./
https://twitter.com/DaubBakeryMach
https://instagram.com/daub_bakery_machinery
https://www.youtube.com/user/DaubBakingHolland
http://www.daub.nl

