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Деления
Весовой 

диапазон (г)

6 800–3340

10 480–2000

12 400–1670

20 240–1000

24 200–840

40 120–500

6/12 400–3340

10/20 240–2000

12/24 200–1670

20/40 120–1000

Удобный съемный лоток 
для муки с крышкой можно 

установить в одном из 
4-х мест на машине.

Крюки для 6 решеток с одной 
или обеих сторон машины.

Вспомогательный столик из 
нержавеющей стали на левой 

или правой стороне; можно 
полностью согнуть его.

Богатый выбор из различных 
решеток прямоугольной, 

треугольной и квадратной 
формы с тефлоновым 

покрытием.Автоподъем ножей 
для чистки

Верхняя пластина 
из нержавеющей 

стали

Для сильно 
увлажненного и 
нежного теста

75%

до

5500
штук в час

Удобные передние 
ручки для защиты 

панели управления 
и повышения 
мобильности.

Формовочные тестоделители Robotrad-s с разделительным диском и боковой решеткой
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Формовочные тестоделители Robotrad-s с разделительным диском и боковой решеткой

Daub’s Robotrad-s — гидравлический формовочный 
тестоделитель для ремесленного хлеба с большим сроком 
службы. Он оснащен разделительным диском для точного 
деления теста на равные порции.  Благодаря фиксатору 
боковой решетки можно формовать тесто без физического 
надавливания. Формование теста происходит посредством 
бережного перемещения теста через сменную решетку, которая 
может быть прямоугольной, квадратной или треугольной.

Модель Robotrad-s
Управление прессованием, делением и формованием при 
помощи джойстика вверх и вниз. Стандартный комплект 
оснащен регулятором давления.

Модель Robotrad-s Automatic
Управление прессованием, делением и формованием теста  
одним нажатием джойстика; запуск автоматического рабочего 
цикла одним нажатием, управление формованием одним 
нажатием. Автооткрытие крышки в конце цикла, автоотключение 
и регулировка времени цикла. Стандартный комплект оснащен 
регулятором давления.
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Простое эргономичное нажатие 
и открытие решеток для замены 

формовочных решеток

Разделительный диск и кольцо 
из нержавеющей стали около 

кюветы для теста делают 
Robotrad-s надежной и 
гигиеничной машиной. 

Стандартный комплект оснащен 
регулятором давления.

https://www.facebook.com/DaubBakeryMachinery
https://www.linkedin.com/company/daub-bakery-machinery-b.v./
https://twitter.com/DaubBakeryMach
https://instagram.com/daub_bakery_machinery
https://www.youtube.com/user/DaubBakingHolland

