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DR en DR Robot verdeelopboller

DR Vaste verdeelschijf, handmatig verdelen, automatisch opbollen
DR Flex Verwisselbare verdeelschijf, handmatig verdelen, automatisch opbollen
DR Robot Verwisselbare verdeelschijf, hydraulisch verdelen en automatisch opbollen

DR Robot Automaat Verwisselbare verdeelschijf, volledig automatisch verdelen en opbollen, instelbare
pers- en opboltijden met geheugen voor 10 verschillende programma’s

DR Robot Variomaat Zoals DR Robot Automaat + instelbare drukregeling, variabele opbolsnelheid en
opboluitslag, electronische gewichtsinstelling

De verdeelschijf past de Door het Er is keuze uit De verwisselbare

persdruk automatisch kantelmechanisme is acht verschillende verdeelschijf (in vijf
aan. De DR Robot is de verdeelschijf snel geanodiseerde aluminium  minuten) biedt veel extra
uitgerust met betrouwbare  en makkelijk schoon te verdeelschijven met mogelijkheden en een
en gedegen elektronica maken. Dit bespaart veel verdeelmessen van gewichtsbereik van
evenals een stil en tijd en moeite. hoogwaardig rvs. 16 -440 gr.
duurzaam hydraulisch
systeem.
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DR en DR Robot verdeelopboller
DR DR Flex DR Robot DR Robot DR Robot
Automaat Variomaat
Gewichts- Deeg Productie
Type * Verdeling bereik (gr) ** capaciteit (kg) ** (st/h) ***

2/30 30 25-85 0.8-2.6 6,000
3/30 30 30-100 0.9-3.0 6,000
3/36 36 25-85 0.9-3.1 7,200
3/52 52 16-45 0.8-23 10,400
4/09 9 100 - 440 0.9-4.0 1,800
4/14 14 130-250 1.8-35 2,800
4/30 30 40-130 1.2-3.9 6,000
4/36 36 30-110 1.1-4.0 7,200

*kk

* hoogte van alle verdeelschijven is 82mm ** afhankelijk van de samenstelling van het deeg afhankelijk van gebruik en efficiency

Bij de Variomaat Een geanodiseerde Een stevige gietijzeren Alle verdeelopbollers van
uitvoering kan de aluminium verdeelschijf voet zorgt voor een Daub worden standaard
opbolkwaliteit worden met een hoogwaardig stabiele machine, ook geleverd met drie
verhoogd met extra RVS mes staan garant tijldens het opbollen. Een opbolplaten.

instelmogelijkheden zoals voor een hoge mate van  schokdemper is daardoor
snelheid en uitslag van de hygiéne. Bij het verdelen  overbodig. Hierdoor wordt

opbolplaat. Het gewicht en opbollen is weinig meel  de vloer niet beschadigd.
van de deegstukken nodig. De wielen onder de
kan op het elektronisch voet maken de machine
bedieningspaneel worden makkelijk verplaatsbaar.
ingesteld.
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