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Bakken met kwaliteit 
 
In ons streven naar perfectie zoekt 
Daub Bakery Machinery constant naar 
mogelijkheden haar produkten te 
verbeteren en te optimaliseren. Meer 
als ooit tevoren creëren onze nieuwe 
ontwerpen meer mogelijkheden en 
verzorgen de nieuwe kleur 
combinaties een aangename en 
aantrekkelijke werkomgeving voor de 
bakker in zijn of haar bakkerij 
 
Als teken van vertrouwen in de 
toekomst geeft Daub nu twee jaar 
garantie op onderdelen. De kennis en 
ervaring van de bakker in combinatie 
met onze bewezen innovatieve 
oplossingen zorgen voor een hoge 
broodkwaliteit en verbeteren de 
levenskwaliteit 

 
 

Gestimuleerd door feedback 
 
Omdat wij in het bijzonder aan de 
behoeften van de bakker naar meer 
efficiency zonder kwaliteitsverlies 
tegemoet willen komen, zijn onze 
bakkerijmachines eenvoudig te 
bedienen en makkelijk in onderhoud. 
De totale bedrijfskosten blijven zo laag, 
terwijl het rendement hoog is. 
 
Onze bakkerijmachines worden 
ontwikkeld volgens de laatste 
ergonomische voorschriften en zijn 
bovenal duurzaam in gebruik. Zo lopen 
de motoren alleen bij gebruik van de 
machine waardoor bespaard wordt op 
energiekosten, de slijtage verminderd 
en de levensduur van de machine 
wordt verlengd. 
 
Bij ons onderzoeks- en 
ontwikkelingsteam staat eenvoudig 
bedieningsgemak van onze machine 
centraal, samen met eenvoudig 
onderhoud en een lange levensduur. 
 

Pro-actief in marketing  
 
Door de laatste ontwikkelingen in de 
internationale bakkerijmarkten 
nauwlettend te volgen en onze  pro-
actieve benadering in de ontwikkeling 
van oplossingen, helpt Daub de 
traditionele bakkers en bakkerijen de 
voortdurend stijgende kwaliteitseisen 
van de klant te vervullen. 
 
Onze ruime kennis en ervaring van 
veiligheids- en hygiëne voorschriften 
garanderen dat de bakkerijmachines 
van Daub de zakelijke doelstellingen, 
veiligheidseisen en wettelijke 
verplichtingen van de bakker en de 
bakkerij kunnen realiseren. 
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DR en DR Robot verdeelopboller 
met en zonder verwisselbare verdeelschijf 
 
 

 

 

DR  half automatische verdeelopboller 
DR Flex  half-automatische verdeelopboller met verwisselbare 
verdeelschijf 
DR Robot  automatische verdeelopboller met verwisselbare verdeelschijf 
DR Robot Automaat  vol automatische verdeelopboller met verwisselbare 
verdeelschijf en instelbare pers- en opboltijden 
DR Robot Variomaat  vol automatische verdeelopboller met verwisselbare  
verdeelschijf, variabele drukregeling, opbolsnelheid en opboluitslag 
 
De verdeelopbollers van Daub zijn wereldwijd bekend voor hun kwaliteit en duurzaamheid. Verkrijgbaar in vijf 
modellen met acht verschillende verdeelschijven. Zo kan elke bakker de voor hem of haar optimale verdeelopboller 
samenstellen. Geleidelijke drukopbouw tezamen met vloeiende maar krachtige opbolbewegingen zorgen voor perfect 
ronde deegstukken. 
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Een geanodiseerde aluminium 
verdeelschijf met een hoogwaardig 

RVS mes staan garant voor een 
hoge mate van hygiëne. Bij het 

verdelen en opbollen is weinig meel 
nodig. 

 
 

De verwisselbare verdeelschijf (in vijf 
minuten) biedt veel extra 

mogelijkheden en een 
gewichtsbereik van 16 - 440 gr. 

 
 

De verdeelschijf past de persdruk 
automatisch aan. De DR Robot is 

uitgerust met een stil en duurzaam 
hydraulisch systeem dat ook bij een 

lage olietemperatuur goed 
functioneert. 

 
 
 
 

 DR DR Flex DR Robot DR Robot 
Automaat 

DR Robot 
Variomaat 

Standaard uitvoering      

Gietijzeren voet op wielen ● ● ● ● ● 
Automatische motorschakelaar ● ● ● ● ● 
Vaste verdeelschijf ● - - - - 
Verwisselbare verdeelschijf - ● ● ● ● 
RVS verdeelmes ● ● ● ● ● 
Geanodiseerde aluminium verdeelschijf ● ● ● ● ● 
Getefloneerde persring ● ● ● ● ● 
Electrisch verdelen - - ● ● ● 
Automatisch opbollen ● ● ● ● ● 
Programmeerbare pers- en opboltijden - - - ● ● 
Automatische cyclus voor verdelen en opbollen - - - ● ● 
Handmatige gewichtsinstelling ● ● ● ● - 
Programmerbare gewichtsinstelling - - - - ● 
Instelbare uitslag van de opboltafel - - - - ● 
Regelbare opbolsnelheid - - - - ● 
Variabele drukregeling - - - - ● 
Opties      

Drukregeling - - ● ● s 
Verhoogde opbolsnelheid (25%) ● ● ● ● s 
Voetrem voor het vastzetten van de wielen ● ● ● ● ● 
Vloerbevestiging (i.p.v. gietijzeren voet) ● ● ● ● ● 
Dempers (i.p.v. gietijzeren voet) ● ● ● ● ● 
Uitvoering voor penitentiaire inrichting (op aanvraag) ● ● - - - 
Transformator voor 4-fasen verbinding zonder N (400V) ● ● ● ● - 
UL veiligheid en hygiëne certificering ● ● ● ● ● 
Koelingsventilator ● ● ● ● ● 
Temperatuur gestuurde koelingsventilator ● ● ● ● ● 
Accessoires      

Set reserve onderdelen voor 3 jaar ● ● ● ● ● 
Verwisselbare verdeelschijf - ● ● ● ● 
Set van 3 opbolplaten ● ● ● ● ● 
Manometer - - ● ● ● 

 
s = standard  
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Robocut (R) hydraulische deegverdeler 
met ronde kuip 
 
 

 

 
 

Robocut (R)  half automatische deegverdeler 
Robocut (R) Automaat  deegverdeler met automatische bediening 
Robocut (R) Variomaat  vol automatische deegverdeler met automatisch 
openen van de deksel, drukregeling en 10 instelbare programma’s voor 
persen en verdelen 
 
De Robocut hydraulische deegverdelers van Daub zijn onmisbaar in elke moderne bakkerij, waar op traditionele wijze 
wordt gewerkt. Zacht voor het deeg en makkelijk verplaatsbaar. Alle modellen zijn voorzien van een speciaal door 
Daub ontwikkeld hydraulisch systeem dat volgens de hoogste kwaliteitseisen wordt geproduceerd. Alle modellen zijn 
eenvoudig te bedienen en stil in gebruik. 
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Verdeelschijf bestaande uit voedsel 
gekeurde, eenvoudig te vervangen 

ertalyte segmenten. 

 
 

Robuust ontworpen en hygiënisch in 
gebruik. Openen, sluiten en 

vergrendelen van de deksel in één 
vloeiende handbeweging. 

 
 

De praktisch geplaatste handgrepen 
aan de voorkant bieden 

bescherming en zorgen ervoor dat 
de machine makkelijk verplaatsbaar 

is. 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Robocut (R) Robocut (R) 

Automaat 
Robocut (R) 
Variomaat 

Standaard    

Bedieningshendel of tiptoetsbediening ● ● ● 
RVS dekselplaat ● ● ● 
Afneembare zijpanelen ● ● ● 
Voedsel gekeurde ertalyte verdeelschijf ● ● ● 
RVS verdeelmes ● ● ● 
Zwenkwielen met rem ● ● ● 
Schoonmaakstand; automatisch opkomen van het verdeelmes ● ● ● 
Handgrepen ● ● ● 
Deur met veiligheidsschakelaar ● ● ● 
Automatisch persen en verdelen - ● ● 
Automatisch ontlasten van de deksel - ● ● 
Automatisch openen en sluiten van de deksel - - ● 
Programmeerbare perstijd - - ● 
Instelbare drukregeling - - ● 
Geheugen voor 10 pers- en verdeelprogramma's - - ● 
Alleen persen (deeg- en boterpers) - - ● 
Opties    

Getefloneerde RVS dekselplaat ● ● ● 
Instelbare drukregeling ● ● s 
Transformator voor 4-fasen verbinding zonder N (400V) ● ● ● 
Meelbak met deksel ● ● ● 
RVS werkblad links of rechts ● ● ● 
Glazen bedieningspaneel met tiptoest bediening ● ● s 
Veiligheidsschakelaars op voor- en zijpanelen ● ● ● 
Gietijzeren voet met wielen ● ● ● 
Accessoiris    

Set reserve onderdelen voor 3 jaar ● ● ● 
Manometer ● ● ● 

 
s =standard  
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Robocut (S) hydraulische deegverdeler 
met vierkante kuip 
 

 

 
 

Robocut (S)  half automatische deegverdeler 
Robocut (S) Automaat  deegverdeler met automatische bediening 
Robocut (S) Variomaat  vol automatische deegverdeler met automatisch 
openen 
 
De Robocut hydraulische deegverdelers van Daub zijn onmisbaar in elke moderne bakkerij, waar op traditionele wijze 
wordt gewerkt. Zacht voor het deeg en makkelijk verplaatsbaar. Alle modellen zijn voorzien van een speciaal door 
Daub ontwikkeld hydraulisch systeem dat volgens de hoogste kwaliteitseisen wordt geproduceerd. Alle modellen zijn 
eenvoudig te bedienen en stil in gebruik. 
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Verdeelschijf met hoogwaardig 
roestvrijstalen mes en ring om de 
deegkamer voor extra hygiëne. 

 

 
 

Praktisch geplaatste handgrepen 
aan de voorkant bieden 

bescherming en maken de machine 
makkelijk verplaatsbaar. 

 
 

Verdelen zonder fysieke inspanning; 
opstarten, vergrendelen en openen 
van de deksel is bij de Variomaat 

volledig automatisch. 
 
 
 
 
 
 
 

 Robocut Roboct (S) 
Automaat 

Robocut (S) 
Variomaat 

Standard 
   

Bedieningshendel of tiptoestbediening ● ● ● 
RVS dekselplaat ● ● ● 
Afneembare zijpanelen ● ● ● 
Voedsel gekeurde ertalyte verdeelschijf ● ● ● 
RVS verdeelmes ● ● ● 
Zwenkwielen met rem ● ● ● 
Schoonmaakstand; automatisch opkomen van het verdeelmes ● ● ● 
Handgrepen ● ● ● 
Deur met veiligheidsschakelaar ● ● ● 
Automatisch persen en verdelen - ● ● 
Automatisch ontlasten van de deksel - ● ● 
Automatisch openen en sluiten van de deksel - - ● 
Programmeerbare perstijd - - ● 
Instelbare drukregeling - - ● 
Geheugen voor 10 pers- en verdeelprogramma's - - ● 
Alleen persen (deeg- en boterpers) - - ● 
Opties 

   

Dubbele verdeelschijf 6/12x, 10/20x, 12/24x of 20/40x ● ● ● 
Getefloneerde RVS dekselplaat ● ● ● 
Instelbare drukregeling ● ● s 
Transformator voor 4-fasen verbinding zonder N (400V) ● ● ● 
Meelbak met deksel ● ● ● 
RVS werkblad links of rechts ● ● ● 
Glazen bedieningspaneel met tiptoest bediening ● ● s 
Veiligheidsschakelaars op voor- en zijpanelen ● ● ● 
Gietijzeren voet met wielen ● ● ● 
Accessoires 

   

Set reserve onderdelen voor 3 jaar ● ● ● 
Manometer ● ● ● 
Persplaat onder ● ● ● 

 
s =standard  
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Robotrad-p+ vormverdeler 
met persplaat en opklapbaar snijraam 
 
 

 

 
 

Robotrad-p+  half automatische vormverdeler met vaste persplaat en 
opklapbaar snijraam 
Robotrad-p+ Automaat  automatische vormverdeler met opklapbaar 
snijraam, vaste persplaat en automatische pers- en verdeelcyclus 
Robotrad-p+ Variomaat  vol automatische vormverdeler met 
opklapbaar snijraam en vaste persplaat, automatisch openen en 
sluiten van de deksel, instelbare drukregeling en programmeerbare 
cycli voor pers- en vormverdelen 
 
De Robotrad-p+ is een hydraulische vormverdeler met een voedsel gekeurde vaste persplaat voor traditioneel 
ambachtelijk brood dat een lange voorrijstijd nodig heeft gehad. De Robotrad-p+ is gebaseerd op de Robocut en 
Robotrad serie maar uitgerust met een persplaat in plaats van een verdeelschijf.. 
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Makkelijk en snel verwisselen van 
snijramen. Met één hand eenvoudig 

ontgrendelen en vastzetten. 

 
 

Ophanghaken voor max. 6 snijramen 
aan één of beide zijden van de 

machine. 

 
 

De solide mesraamhouder kan in 
één vloeiende beweging gesloten, 
vergrendeld en geopend worden. 

 
 
 
 
 
 
 
 
  

Robotrad-p+  Robotrad-p+ 
Automaat 

Robotrad-p+ 
Variomaat 

Standaard    

Bedieningshendel of tiptoestbediening ● ● ● 
RVS dekselplaat ● ● ● 
Afneembare zijpanelen ● ● ● 
Voedsel gekeurde kunststof persplaat ● ● ● 
Zwenkwielen met rem ● ● ● 
Handgrepen ● ● ● 
Deur met veiligheidsschakelaar ● ● ● 
Alleen persen (deeg- en boterpers) ● ● ● 
Automatisch persen en verdelen - ● ● 
Automatisch ontlasten van de deksel - ● ● 
Automatisch sluiten, opstarten en openen van de deksel - - ● 
Programmeerbare perstijd - - ● 
Instelbare drukregeling - - ● 
Geheugen voor 10 programma’s voor persen en vormen - - ● 
Opties    

Getefloneerde RVS dekselplaat ● ● ● 
Instelbare drukregeling ● ● s 
Transformator voor 4-fasen verbinding zonder N (400V) ● ● ● 
Ophanghaken voor voor max. 6 snijramen ● ● ● 
Meelbak met deksel ● ● ● 
RVS werkblad links of rechts ● ● ● 
Glazen bedieningspaneel met tiptoest bediening ● ● ● 
Veiligheidsschakelaars op voor- en zijpanelen ● ● ● 
Gietijzeren voet met wielen ● ● ● 
Accessoires    

Set reserve onderdelen voor 3 jaar ● ● ● 
Manometer ● ● ● 
Persplaat onder ● ● ● 
Perstapijt zacht ● ● ● 

 
s = standard  
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Robotrad-s vormverdelers 
met verdeelschijf en opklapbaar snijraam 
 
 

 

 
 

Robotrad-s  half automatische vormverdeler 
Robotrad-s  Automaat  vormverdeler met automatische bediening 
Robotrad-s  Variomaat  vol automatische vormverdeler met automatisch 
openen  van de deksel, drukregeling en 10 instelbare programma’s voor 
persen en verdelen 
 
De Robotrad-s van Daub is een hydraulische deegverdeler voor traditioneel ambachtelijk brood met een lange 
voorrijstijd. Door een opklapbaar snijraam kan het deeg drukloos worden verdeeld. Snijramen zijn er voor diverse 
afmetingen langwerpige, vierkante en driehoekige deegstukken. Wanneer het deeg uit de machine komt kan het 
direct in de oven. Door het snijraam op te klappen krijgt de Robotrad-s dezelfde functionaliteiten en mogelijkheden 
als de Robocut deegverdeler. 
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Verdeelschijf met hoogwaardig 
roestvrijstalen mes en ring om de 

deegkamer. Daardoor is bij het 
verdelen weinig of geen meel nodig. 

 
 

Verdeelmes van hoogwaardig RVS 
voor gewicht bereik van 120 tot 

3340 gr. 

 
 

Ophanghaken voor max. 6 snijramen 
aan één of beide zijden van de 

machine. 

 
 
 
 
 
  

Robotrad-s  Robotrad-s 
Automaat 

Robotrad-s 
Variomaat 

Standaard 
   

Bedieningshendel of tiptoestbediening ● ● ● 
RVS dekselplaat ● ● ● 
Afneembare zijpanelen ● ● ● 
Voedsel gekeurde ertalyte verdeelschijf ● ● ● 
Roestvrijstalen verdeelmes ● ● ● 
Zwenkwielen met rem ● ● ● 
Schoonmaakstand; automatisch opkomen van het verdeelmes ● ● ● 
Handgrepen ● ● ● 
Deur met veiligheidsschakelaar ● ● ● 
Automatisch persen en verdelen - ● ● 
Automatisch ontlasten van de deksel - ● ● 
Automatisch sluiten, opstarten en openen van de deksel - - ● 
Programmeerbare perstijd - - ● 
Instelbare drukregeling - - ● 
Geheugen voor 10 programma's voor persen en vormen - - ● 
Alleen persen (deeg- en boterpers) - - ● 
Opties 

   

Dubbele verdeelschijf 6/12x, 10/20x, 12/24x of 20/40x ● ● ● 
Getefloneerde RVS dekselplaat ● ● ● 
Instelbare drukregeling ● ● s 
Transformator voor 4-fasen verbinding zonder N (400V) ● ● ● 
Ophanghaken voor voor max. 6 snijramen ● ● ● 
Meelbak met deksel ● ● ● 
RVS werkblad links of rechts ● ● ● 
Glazen bedieningspaneel met tiptoest bediening ● ● ● 
Veiligheidsschakelaars op voor- en zijpanelen ● ● ● 
Gietijzeren voet met wielen ● ● ● 
Accessoiries 

   

Set reserve onderdelen voor 3 jaar ● ● ● 
Manometer ● ● ● 
Persplaat onder ● ● ● 
Perstapijt zacht ● ● ● 

 
s = standaard  
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Robotrad-t vormverdeler 
met verdeelschijf en uitwisselbaar vormrooster in de deksel 
 
 

 

 
 

Robotrad-t  half automatische vormverdeler 
Robotrad-t Automaat  vormverdeler met automatische bediening 
Robotrad-t Variomaat  vol automatische deegverdeler met automatisch 
openen van de deksel, drukregeling en 10 instelbare programma’s voor 
persen en verdelen 
 
De Robotrad-t van Daub is een unieke vormverdeler voor traditioneel ambachtelijk brood dat een lange voorrijstijd 
nodig heeft. Door gebruik te maken van een speciaal vormrooster in de deksel kan het deeg zonder druk worden 
verdeeld. Vormverdeling vindt plaats door het deeg door het verwisselbare vormrooster te drukken. De vormroosters 
zijn verkrijgbaar in diverse langwerpige, rechthoekige en driehoekige versies. Door het vormrooster in de deksel te 
integreren is de Robotrad-t zeer veilig in gebruik. Het vormrooster kan vervangen worden door een dekselplaat 
waarmee de Robotrad-t dezelfde functionaliteit en mogelijkheden krijgt als een hydraulische verdeler. 
  



www.daub.nl 
 

 15 

 
 

Een speciaal in de deksel 
geintergreerd vormrooster is extra 
veilig in gebruik. Het vormrooster 
kan vervangen worden door een 

dekselplaat waarmee de Robotrad-t 
dezelfde functionaliteit en 

mogelijkheden krijgt als een 
hydraulische verdeler. 

 
 

Vormroosters en persplaten kunnen 
eenvoudig in één van beide houders 

aan beide kanten van de machine 
geplaatst worden. De vormroosters 

zijn van RVS en getefloneerd. 

 
 

Ruime keuze uit diverse 
vormroosters voor vierkante, 

rechthoekige, ronde of driehoekige 
deegvormen voor allerlei soorten 

ambachtelijk brood. 

 
 
  

Robotrad-t  Robotrad-t 
Automaat 

Robotrad-t 
Variomaat 

Standaard 
   

Bedieningshendel of tiptoestbediening ● ● ● 
RVS dekselplaat ● ● ● 
Afneembare zijpanelen ● ● ● 
Voedsel gekeurde ertalyte verdeelschijf ● ● ● 
Roestvrijstalen verdeelmes ● ● ● 
Zwenkwielen met rem ● ● ● 
Schoonmaakstand; automatisch opkomen van het verdeelmes ● ● ● 
Handgrepen ● ● ● 
Deur met veiligheidsschakelaar ● ● ● 
Automatisch persen en verdelen - ● ● 
Automatisch ontlasten van de deksel - ● ● 
Automatisch sluiten, opstarten en openen van de deksel - - ● 
Programmeerbare perstijd - - ● 
Instelbare drukregeling - - ● 
Geheugen voor 10 programma's voor persen en vormen - - ● 
Alleen persen (deeg- en boterpers) - - ● 
Opties 

   

Dubbele verdeelschijf 6/12x, 10/20x, 12/24x of 20/40x ● ● ● 
Getefloneerde RVS dekselplaat ● ● ● 
Instelbare drukregeling ● ● s 
Transformator voor 4-fasen verbinding zonder N (400V) ● ● ● 
Glazen bedieningspaneel met tiptoest bediening ● ● ● 
Veiligheidsschakelaars op voor- en zijpanelen ● ● ● 
Gietijzeren voet met wielen ● ● ● 
Accessoires 

   

Set reserve onderdelen voor 3 jaar ● ● ● 
Manometer ● ● ● 
Persplaat onder ● ● ● 
Perstapijt zacht ● ● ● 
Persplaat boven ● ● ● 

 
s = standard  
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Robopress deeg-boterpers 
met vaste persplaat 
 
 

 

 
 

Robopress  semi automatische deeg- en boterpers met vaste persplaat 
Robopress  Variomatic  vol automatische deeg- en boterpers, 
automatisch openen 
en sluiten van de deksel, instelbare drukregeling en programmeerbare 
perscycli 
 
De Daub Robopress is een hydraulische pers met een vierkante deegkuip speciaal voor het maken van deeg en 
boterblokken. Dankzij de variabele perstijd kan de Robopress ook gebruikt worden voor het ontgassen van 
gefermenteerd deeg. De Robopress is gebaseerd op de Robocut maar uitgerust met een persplaat in plaats van een 
verdeelschijf. 
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De Robopress heeft een 
roestvrijstalen deegkuip met voedsel 
gekeurde persplaat voor gelijkmatige 
vierkante deeg- en boterblokken. De 
Robopress is tevens geschikt voor 

gefermenteerde deegsoorten. 

 
 

Volledig automatisch, opstarten, 
vergrendelen en openen van de 

deksel aan het eind van de 
produktiecyclus. De Robopress 
Variomaat heeft bovendien een 

instelbare perstijd voor nog meer 
persmogelijkheden. 

 
 

Kwalitatief hoogwaardige materialen 
en een gedegen ontwerp staan 

garant voor een lange levensduur. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Robopress  Robopress 
Variomaat 

Standaard   

Bedieningshendel of tiptoetsbediening ● ● 
RVS dekselplaat ● ● 
Afneembare zijpanelen ● ● 
Voedsel gekeurde kunststof persplaat ● ● 
Zwenkwielen met rem ● ● 
Handgrepen ● ● 
Deur met veiligheidsschakelaar ● ● 
Automatisch persen en verdelen ● ● 
Automatisch ontlasten van de deksel - ● 
Automatisch sluiten, opstarten en openen van de deksel - ● 
Programmeerbare perstijd - ● 
Instelbare drukregeling - ● 
Geheugen voor 10 programma's voor persen en vormen - ● 
Opties   

Getefloneerde RVS dekselplaat ● ● 
Instelbare drukregeling ● s 
Transformator voor 4-fasen verbinding zonder N (400V) ● ● 
Glazen bedieningspaneel met tiptoetsbediening ● ● 
Veiligheidsschakelaars op voor- en zijpanelen ● ● 
Gietijzeren voet met wielen ● ● 
Accessoires   

Set reserve onderdelen voor 3 jaar ● ● 
Manometer ● ● 
Persplaat-onder ● ● 

 
s = standard  
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SLIM afweger 
met uniek vacuum doseringssyteem voor drukloos 
afwegen zonder olie 
 
 

 

 
 

SLIM 700  voor 80 - 700 gr. 
SLIM 1400  voor 200 - 1400 gr. 
SLIM 1700  voor 300 - 1700 gr. 
SLIM 2500 voor 400 - 2500 gr. 
SLIM 2x200  voor 50 - 200 gr. 
 
Uitermate geschikt voor de professionele bakker en/of supermarkten. De compacte SLIM afweger maakt gebruik van 
een nauwkeurig drukloos vacuümsysteem ( in tegenstelling tot een perscylinder). Deze techniek staat garant vooreen 
excellente deegkwaliteit doordat de structuur van het deeg behouden blijft. 
 
De SLIM afweger heeft een ingenieuze constructie met doordacht ontwerp. In de machine is geen metaal contact 
tussen bewegende delen. Door het vacuümsysteem blijft er geen deeg achter in de kamer, terwijl in gelijksoortige 
afwegers met perscylinder deeg achterblijft en de machine geopend dient te worden om het deeg te verwijderen. 
Alle onderdelen die in contact komen met het deeg zijn van roestvrijstaal of getefloneerd. 
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Fijnmechanisch uniek 
vacuümsysteem voor drukloos 

afwegen. 

 

 
 

Vacuüm doseersysteen met 
ingebouwde vacuümpomp. 

 

 
 

Uitgebreide keuze uit diverse vorm- 
en opbolsystemen voor elke soort 

deeg. 
 
 
 
 

De SLIM deegafweger is gebaseerd op een drukloos vacuum doseringsssyteem waarbij het deeg in de 
cylinder wordt gezogen en daarna wordt afgesneden. Dit systeem maakt de SLIM uitermate geschikt voor 

gehydrateerde deegsoorten met hoge vochtigheidsgraad. 

 

 
 

 
 

Hoogtransportband tot 165 cm 
 

 

 
 

(Dag)teller 
 

 

 
 

Meelstrooier 
 

 
 
 

 
 

50 of 90 kg trechter 

 
 
 

 
 

Dubbele cylinder 
 

 
 
 

 
 

Enkele cylinder 
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Verdeelschijven DR en DR Robot 
 

Type* Verdeling Gewichts- 
bereik 
(gr)** 

Deeg- 
capaciteit 

(kg)** 

Afmetingen 
verdeelschijf 

(mm) 

Produktiviteit 
(st./uur)***   

 

2/30 30 25 - 85 0.8 - 2.6 325 6000 
3/30 30 30 - 100 0.9 - 3.0 364 6000 
3/36 36 25 - 85 0.9 - 3.1 364 7200 
3/52 52 16 - 45 0.8 - 2.3 364 10400 
4/14 14 130 - 250 1.8 - 3.5 400 2800 
4/30 30 40 - 130 1.2 - 3.9 400 6000 
4/36 36 30 - 110 1.1 - 4.0 400 7200 
3/09 9 100 - 440 0.9 - 4.0 315 x 315 1800 

 
* hoogte van alle verdeelschijven is 82mm ** afhankelijk van de samenstelling van het deeg 
*** afhankelijk van gebruik en efficiency 

 
Verdeelschijven Robocut (S) en Robotrad 
 

Type* 
  

Verdeling 
  

Gewichts- 
bereik 
(gr)** 

Deeg 
capaciteit 

(kg)** 

Afmetingen 
deegstuk 

(cm) 

Produktiviteit 
(st./uur)*** 

 

 
 

S06 06 800 - 3340 4.8 - 20 21.7 x 14.2 675 
S10 10 480 - 2000 4.8 - 20 21.7 x 8.4 1125 
S12 12 400 - 1670 4.8 - 20 10.7 x 14.2 1350 
S20 20 240 - 1000 4.8 - 20 10.7 x 8.4 2250 
S24 24 200 - 840 4.8 - 20 5.3 x 14.2 2700 
S40 40 120 - 500 4.8 - 20 5.3 x 8.4 4500 

Optión 

S06/12 06/12 400 - 3340 4.8 - 20 
21.7 x 14.2 
10.7 x 14.2 675/1350 

S10/20 10/20 240 - 2000 4.8 - 20 
21.7 x 8.4 
10.7 x 8.4 1125/2250 

S12/24 12/24 200 - 1670 4.8 - 20 10.7 x 14.2 
5.3 x 14.2 

1350/2700 

S20/40 20/40 120 - 1000 4.8 - 20 10.7 x8.4 
5.3 x 8.4 2250/4500 

 
* afmetingen deegkuip 43.5 x 43 x 12 cm ** afhankelijk van de samenstelling van het deeg 
*** afhankelijk van gebruik en efficiency 

 
Verdeelschijven Robocut (R) 
 

Type 
 
 

Verdeling 
 
 

Gewichts- 
Bereik 
(gr)* 

Deeg 
capaciteit 

(kg)* 

Afmetingen 
deegkuip 

(cm) 

Capaciteit 
per uur 

(st./uur)** 

 

 
 

R16 16 250 - 1250 4 - 20 47 x 12 1500 
R20 20 200 - 1000 4 - 20 47 x 12 1900 
R24 24 165 - 840 4 - 20 47 x 12 2300 

* afhankelijk van de samenstelling van het deeg ** afhankelijk van gebruik en efficiency 
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Vormroosters / snijramen Robotrad 
 

Type* 
  

Verdeling 
  

Gewichts- 
bereik 
(gr)** 

Afmetingen 
deegstuk 

(cm) 

Deeg 
capaciteit 

(kg)** 

Produktiviteit 
(st./uur)*** 

 
 
 
 
 

 
 

Robotrad-p+ 
 

 
 

Robotrad-s 
 

 
 

Robotrad-t 

Rechthoekige en vierkante vormen 

2 x 2 4 500 - 1950 21.7 x 21.4 2 - 7.8 280 
1 x 6 6 333 - 1300 43.5 x 7.0 2 - 7.8 420 
1 x 8 8 250 - 975 43.5 x 5.2 2 - 7.8 550 
2 x 4 8 250 - 975 21.7 x 10.6 2 - 7.8 550 
3 x 3 9 222 - 867 14.4 x 14.2 2 - 7.8 620 

1 x 10 10 200 - 780 43.5 x 4.1 2 - 7.8 690 
2 x 5 10 200 - 780 21.7 x 8.4 2 - 7.8 690 
2 x 6 12 167 - 650 21.7 x 7.0 2 - 7.8 830 
4 x 3 12 167 - 650 10.7 x 14.2 2 - 7.8 830 
2 x 8 16 125 - 488 21.7 x 5.2 2 - 7.8 1110 
4 x 4 16 125 - 488 10.7 x 10.6 2 - 7.8 1110 
3 x 6 18 111 - 433 14.4 x 7.0 2 - 7.8 1250 

2 x 10 20 100 - 390 21.7 x 4.1 2 - 7.8 1380 
5 x 4 20 100 - 390 8.5 x 10.6 2 - 7.8 1380 
4 x 6 24 83 - 325 10.7 x 7.0 2 - 7.8 1660 
5 x 5 25 80 - 312 8.5 x 8.4 2 – 7.8 1730 
5 x 6 30 67 - 260 8.5 x 7.0 2 - 7.8 2080 
4 x 8 32 63 - 244 10.7 x 5.2 2 - 7.8 2220 
6 x 6 36 56 - 217 7.1 x 7.0 2 - 7.8 2490 
5 x 8 40 50 - 195 8.5 x 5.2 2 - 7.8 2770 

8 x 10 80 25 - 98 5.3 x 4.1 2 - 7.8 5540 

Driehoeksvormen 

T24 24 83 - 325 14.0 x 10.5 x 17.5 2 - 7.8 1660 
T32 32 63 - 244 10.5 x 10.5 x 15.0 2 - 7.8 2220 
T40 40 50 - 195 10.5 x 8.5 x 13.5 2 - 7.8 2770 
T60 60 33 - 130 8.5 x 7.0 x 11.0 2 - 7.8 4150 

Ronde vormen 

R16 16 88 - 344 d10.4 2 - 7.8 1110 
R25 25 56 - 220 d8.3 2 - 7.8 1730 

Geprofileerd rechthoekig in combinatie met een vormplaat 

1 x 6 6 43.5 x 7.0 333 - 1300 2 - 7.8 420 
1 x 8 8 43.5 x 5.2 250 - 975 2 - 7.8 550 

1 x 10 10 43.5 x 4.1 200 - 780 2 - 7.8 690 
 
* afmetingen deegkuip 43.5 x 43 x 12 cm 
** afhankelijk van de samenstelling van het deeg 
*** afhankelijk van gebruik en efficiency 
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Verpakkingsmaten en gewichten 
 
 
 
 

 
Gewicht (kg) 

 
B x D x H (cm) 

 
DR 
 

 
340 

 
75 x 75 x 189 

 
DR Robot 
 

 
360 

 
75 x 75 189 

 
Robocut 
 

 
310 

 
75 x 75 x 150 

 
Robotrad-p+ 
 

 
385 

 
105 x 80 155 

 
Robotrad-s 
 

 
400 

 
105 x 80 155 

 
Robotrad-t 
 

 
360 

 
75 x 75 x 150 

 
Robopress 
 

 
295 

 
75 x 75 x 150 

 
SLIM 700 / 1400 / 1700 / 2500 
 

 
395 

 
118 x 80 x 200 

 
SLIM 2x200 
 

 
395 

 
118 x 80 x 200 
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Vormgeving 
 
Met onze vormgeving en onze 
technologie draagt Daub bij aan het 
verbeteren van de broodkwaliteit bij 
de ambachtelijke bakker. Het 
verbeterde bedieningsgemak en de 
ergonomische vormgeving van onze 
machines maken van elke bakkerij 
een plezierige werkomgeving. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kwalitatief distributienetwerk 
 
Daub wordt wereldwijd 
vertegenwoordigd door 
gekwalificeerde agenten, 
distributeurs en service 
medewerkers. Dit uitgebreide 
distributienetwerk is in vele jaren 
zorgvuldig op- en uitgebouwd om 
onze machines wereldwijd op 
professionele wijze aan onze klanten 
te presenteren evenals goede 
service- en onderhoudsdiensten aan 
te kunnen bieden. 
 
Daub neemt deel aan alle grote 
internationale handelsbeurzen 
wereldwijd. Enkele van de beurzen 
waaraan we deelnemen zijn IBA 
(München), Gulfood Manufacturing 
(Dubai) en IBIE (Las Vegas). Hetzij 
met een eigen stand, hetzij in 
samenwerking met een van onze 
distributeurs. 

After Sales 
 
Een competent en ervaren After 
Sales team verzorgt indien nodig alle 
gewenste ondersteuning na aankoop 
zodat uw investering in de hoog 
kwalitatieve bakkerijmachines van 
Daub veilig en zeker is. 
 
Voor meer informatie over onze 
bakkerijmachines zie onze website 
www.daub.nl of neem direct 
contact op met Daub. Onze 
medewerkers zijn gaarne bereid al 
uw vragen te beantwoorden. 
 
 
 

 



 

  Modellen, types en technische 
specificatie’s kunnen verschillen als 
gevolg van voortdurende 
aanpassingen en ontwikkelingen. 
 
Gewichtsbereik en produktie 
capaciteit vermeld in al onze 
publicaties zijn indicatief en 
afhankelijk van 
deegconsistentie en broodsoort. 
 
Alle machines voldoen aan de CE 
richtlijnen. De klant is 
verantwoordelijk voor noodzakelijke 
aanpassingen aan de lokale 
wetgeving en voorschriften. 
 
Op al onze aanbiedingen en 
diensten zijn onze algemene 
voorwaarden van toepassingen die 
gedeponeerd zijn bij de Nederlandse 
Kamer van Koophandel en 
verkrijgbaar via www.daub.nl 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Daub Bakery Machinery | Nederland | www.daub.nl | info@daub.nl  


