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Compaiiia

Daub Bakery Machinery tiene su
sede central en el sur de los Paises
Bajos, y se ha especializado en el
desarrollo y fabricacion de equipos
de gran calidad para dividir la masa
y rebanar el pan para el sector de
panaderia.

Fundada en 1902, Daub Bakery
Machinery se ha ganado una
merecida reputacion internacional
por su calidad e innovacion.

Todos los equipos de panaderia se
disefian, desarrollan y producen en
nuestra propia planta de produccién
altamente automatizada de los
Paises Bajos, que esta equipada con
las ultimas tecnologias de
mecanizado CNC y medicion.

Desde el disefio con nuestro
sofisticado software CAD en 3D
hasta la ultima parte del proceso de
ensamblaje, todo se gestiona,
controla e inspecciona en nuestra
propia planta de produccion.

Valor anadido para el cliente

Las soluciones de Daub para
clientes que buscan calidad en todo
el mundo se desarrollan con la
ayuda y la informacion proveniente
del mundo de la panaderia actual.

Nos centramos en la flexibilidad
operativa, facilidad de uso, higiene y
seguridad.

Todas las maquinas nuevas
satisfacen unos estrictos requisitos
ergondmicos. Son primordiales
factores como la facilidad de
mantenimiento, el acceso para
servicio y la durabilidad a largo
plazo.

www.daub.nl

Diferenciacion

Las maquinas de Daub ayudan a los
panaderos a mantener una ventaja
competitiva basada en la calidad y
variedad de productos, asi como en
la eficiencia de costes, lo que es
muy importante por la fuerte
competencia y las cambiantes
demandas de los consumidores.

Todas las maquinas de Daub se
fabrican usando equipos de
produccién automatizados
vanguardistas, procesos limpios y
montaje en serie eficiente.

Tienen un precio competitivo en el
segmento de mercado de calidad y
proporcionan la base para una
manipulacién eficiente de la masa
sin comprometer la calidad o el
sabor.

TOP QUALITY

MADE IN
HOLLAND
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D/ Cross Slicer 200 Modelo de mesa

D/ Cross Slicer 202

D/ Cross Slicer 204 Automatic

Rebanadora de pan con sistema de corte de
sierra cruzada

La serie D/ Cross Slicer de Daub ofrece la opcién de rebanado perfecta para cualquier tienda, mayorista pequefio,
comercio grande o panaderia dentro de un supermercado. Equipada con el sistema de corte de sierra cruzada
exclusivo y de reconocido prestigio patentado por Daub que corta el pan a un determinado angulo con un recorrido
mas largo de las cuchillas, lo que posibilita un rebanado mas rapido (incluso de pan fresco) y una larga vida util de
las cuchillas. La combinacion de un sélido bastidor base y unos componentes ligeros crea estabilidad y silencio,
incluso después de muchos anos de funcionamiento.
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Bandeja de recogida de migas
facilmente extraible en el lado
delantero para facil limpieza.

Acceso excelente para limpieza, servicio y
mantenimiento mediante la mesa delantera con
bisagras.

Con el sistema de corte de sierra
cruzada, las cuchillas duran hasta
tres veces mas.

Estructura de bastidor estable y
solida con piezas mdviles ligeras
para un funcionamiento silencioso.

Dispositivo opcional para soplado de bolsas
que se puede colocar en el lado izquierdo o derecho
de la maquina.

j'f

D/ Cross Slicer 204 Automatic: Cubierta de suministro
transparente con interruptor 1/0 automatico para
maxima seguridad.

k

Las rebanadoras de pan de Daub son famosas por su
elevada productividad y los precisos resultados de
rebanado para todo tipo de pan, incl. pan de corteza
dura, centeno negro o pan de frutas blando.
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D/ Cross Slicer 208

D/ Cross Slicer 208 - Acero inoxidable
Rebanadora de pan continua para
panaderias de tamafo mediano

La rebanadora semi-industrial D/ Cross Slicer 208 esta disefiada para panaderias de tamano pequefio y mediano que
cortan el pan en rebanadas antes de entregarlo. Viene equipada de serie con una unidad de soplado de bolsas de
plastico y una velocidad variable de las cintas de suministro dobles. Las guias laterales se pueden ajustar conforme a
la longitud del pan y la cinta superior conforme a la altura. La capacidad maxima es de 1200 panes por hora,
dependiendo del tipo de pan y la eficiencia del operador.
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Después de cortar el pan en
rebanadas, un dispositivo soplador
de bolsas abrira automaticamente la
bolsa de plastico. El pan cortado se
introducira manualmente en un
movimiento natural, lo que ahorra
un tiempo considerable.

Equipada de serie con dispositivo de soplado de bolsas
de alto rendimiento para bolsas de plastico.

Rampa de acero inoxidable de
estructura soélida para un
almacenamiento de suministro
adicional de hasta 15 panes.
Equipada con tiras guia para
distintos tamanos de pan. La rampa
se puede plegar por completo
cuando no se esté usando.

i

El pan se corta con el sistema de
corte de sierra cruzada exclusivo y
de reconocido prestigio de Daub
que corta el pan a un determinado
angulo con un recorrido mas largo
de las cuchillas, lo que proporciona
un rebanado mas rapido (incluso de
pan fresco) y una larga vida util de
las cuchillas.

Vida util hasta tres veces mas larga de las cuchillas de
corte de sierra cruzada respecto a los sistemas de
rebanado tradicionales.

Cintas de suministro dobles
con velocidad regulable electronicamente.

Cubierta de suministro transparente
para maxima seguridad.
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D/ Linea de empaquetado

Cross Slicer 208

Solucion compacta de rebanado y
envasado para panaderias semi-
industriales

Daub ha desarrollado una linea de empaquetado semiautomética que complementa a la perfeccion la D/ Cross Slicer
208. La unidad completa consta de una rebanadora de pan, soplador de bolsas y linea transportadora horizontal con
sistema de cierre de bolsa con clip, clipband o cinta. Las ruedas giratorias y el disefio compacto hacen que la unidad
sea facil de mover para que se pueda utilizar en diversos lugares. La unidad completa de rebanadora de pan, soplador
de bolsas, linea transportadora horizontal y sistema de cierre de bolsas es, con un tamaio total de poco mas de 4 m2,
la solucion de rebanado y envasado ideal y compacta para cualquier panaderia semi-industrial.
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La capacidad max. es de 1200 Cierre de bolsa con clip, La unidad completa consta de una
panes por hora. clipband o cinta. rebanadora de pan, mesa de
soplado de bolsas y linea
transportadora horizontal con
sistema de cierre de bolsas

Después de cortar el pan en rebanadas, el soplador de La linea transportadora se puede colocar tanto en el
bolsas abrira la bolsa de plastico inflando aire. lado derecho como izquierdo de la rebanadora de pan.

Equipada de serie con ruedas giratorias bloqueables Tamafio minimo de la unidad completa
para una colocacion sin esfuerzo. de poco masde 4 m2, incl. rebanadora de pan.
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D/ Cross Slicer Hi-cap

D/ Cross Slicer Hi-cap - Acero inoxidable
Rebanadora de pan continua (semi-)
industrial de gran capacidad

Rebanadora de pan continua de gran capacidad, equipada con el sistema de corte de sierra cruzada exclusivo y de
reconocido prestigio patentado por Daub que corta el pan a un determinado angulo con un recorrido mas largo de las
cuchillas, lo que proporciona un rebanado mas rapido (incluso de pan fresco) y una larga vida util de las cuchillas. La
combinacién de un solido bastidor base y unos componentes ligeros crea estabilidad y silencio, incluso después de
muchos afos de funcionamiento.

Slicing capacity is up to 2,400 breads per hour. Higher speed of outfeed belt provides extra packaging time. A
compact conveyor belt and transparent side panels guarantee a constant sight into the slicing system and crumb tray
collector. Steep crumb guides secure no crumbs are left in the machine. A user-friendly bag blowing system for plastic
bags can be placed on one or both sides of the machine. Flexible side guides on in-feed system can be adjusted to
length of the bread.
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Un disefio unico hecho de tres Velocidad variable independiente (Des)montaje sencillo de la cinta de
maodulos conectables. Facilmente para la cinta de suministro y suministro y evacuacién modular
accesible para mantenimiento y evacuacion, botén de retroceso para para limpieza y mantenimiento.

limpieza del sistema de rebanado. el ultimo pan y cinta transportadora
de suministro superior ajustable en
altura.
Velocidad mas alta ajustable de la cinta de evacuacién Facil acceso para limpieza abriendo
para espacio libre adicional entre los panes cortados en una o dos puertas transparentes
rebanadas y tiempo extra de envasado. en el lado izquierdo y derecho de la maquina.

Cinta transportadora superior ajustable Las guias inclinadas para migas garantizan que todas
para pan horneado liboremente y redondo. las migas terminaran en una bandeja de recogida
facilmente extraible.
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D/ Linea de empaquetado

Cross Slicer Hi-cap

Solucion de rebanado y envasado
de gran capacidad para panaderias
(semi-)industriales

Unidad de rebanado y envasado completa de elevada capacidad compuesta por una rebanadora de pan D/ Cross
Slicer Hi-cap, mesa de evacuacion con dispositivo de soplado de bolsas y linea transportadora horizontal con sistema
de cierre de bolsas para cierres de clip, clipband o cinta. Disefiada especialmente para panaderias (semi)industriales y
apta para una amplia variedad de productos distintos. Con paneles de control sencillos, faciles de operar y muy
claros, situados cerca de la posicion de trabajo para una comodidad éptima para el operador.

Con una capacidad maxima de hasta 2400 panes por hora, componentes de gran calidad, un mantenimiento minimo y

una superficie total de toda la unidad de poco mas de 4 m2, la D/ Linea de empaquetado Cross Slicer Hi-cap es la
solucion de rebanado y envasado ideal para las panaderias (semi)industriales.
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La capacidad max. es de 2400 Cierre de bolsa con clip, La unidad completa consta de una
panes por hora. clipbando cinta rebanadora de pan, mesa de
soplado de bolsas y linea
transportadora horizontal con
sistema de cierre de bolsas.

Después de cortar el pan en rebanadas, el soplador de La linea transportadora se puede colocar tanto en el
bolsas abrira la bolsa de plastico inflando aire. lado derecho como izquierdo de la rebanadora de pan.

Equipada de serie con ruedas giratorias bloqueables
para una colocacion sin esfuerzo. Tamano minimo de la unidad completa de poco mas
de 4 m2, incl. rebanadora de pan
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Dimensiones de embalaje y peso

Peso (kg) An x Pr x Al (cm)

D/ Cross Slicer 200 Modelo de mesa 155 88 x 80 x 158
D/ Cross Slicer 202-204 185 88 x 80 x 158
D/ Cross Slicer 208 280 80 x 205 x 160

280 80 x 205 x 160
D/ Linea de empaquetado Cross Slicer 208 - cierre clip

520 116 x 290 x 172

280 80 x 205 x160
D/ Linea de empaquetado Cross Slicer 208 - cierre clipband

600 116 x 290 x 172
D/ Cross Slicer Hi-cap 500 80 x 240 x 190

500 80 x 240 x 190
D/ Linea de empaquetado Cross Slicer Hi-cap - cierre clip

520 116 x 290 x 172

500 80 x 240 x 190

D/ Linea de empaquetado Cross Slicer Hi-cap - cierre clipband

600

116 x 290 x 172
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Diseiio

Con un claro enfoque en tecnologia
y disefio, Daub lleva la panaderia de
estilo tradicional a un nivel superior.
Ahora todas las maquinas Daub
ofrecen los ultimos disefios
ergondmicos y una mejora de la
facilidad de uso.

Red de calidad

Daub esta representada a escala
internacional por sus distribuidores y
sus operadores de mantenimiento.
Esta red de socios de confianza se
ha ido construyendo y manteniendo
con sumo cuidado durante los
ultimos 100 afos para ofrecer una
plataforma fiable para la adquisicion
y el mantenimiento de nuestras
maquinas.

Los distribuidores de Daub pueden
ofrecer soporte de mantenimiento y
servicio in situ en su propio idioma.

Daub expone de forma regular en
las mayores ferias de maquinaria de
panaderia. Algunos de los eventos
en los que participamos son la IBA
(Alemania), Gulfood Manufacturing
(Dubdi) y IBIE (Las Vegas). Estamos
también presentes en otros eventos
en cooperacién con nuestros
principales distribuidores.

www.daub.nl

Servicio posventa

Nuestro equipo de servicio posventa
garantiza que su inversién en los
equipos de alta calidad de Daub esté
protegida. El tiempo de inactividad
de su maquinaria es costoso e
inconveniente, por lo que el servicio
se basa en volverlas a poner en
marcha en el menor tiempo posible.

Para mas informacion sobre
nuestras lineas de productos, visite
www.daub.nl o pongase en
contacto directamente con Daub;
nuestro personal estara encantado
de responder a sus preguntas.

TOP QUALITY

MADE IN
HOLLAND
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Los modelos y especificaciones
técnicas pueden cambiar debido al
continuo desarrollo.

Los ambitos de pesos y
capacidades que figuran en todas
las publicaciones son aproximados
y dependen de la consistencia de
la masa.

Todas las maquinas cumplen las
directivas de la CE. El cliente sera
el responsable de realizar cualquier
ajuste necesario para cumplir las
normas locales.

Nuestras Condiciones Generales
registradas en la Camara de
Comercio holandesa se aplican a
todas las ofertas y servicios. Estan
disponibles en www.daub.nl



