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DR y DR Robot divisora boleadora

Robocut (R) divisora hidraulica con cesta de masa redonda
Robocut (S) divisora hidraulica con cesta de masa cuadrada
Robotrad-p+ prensa de moldeado con cuadricula lateral
Robotrad-s divisora de moldeado con cuadricula lateral
Robotrad-t divisora de moldeado con rejilla en la tapa
Robopress prensa masa-mantequilla

SLIM divisora de masa

Discos divisors, rejillas y cuadriculas

Dimensiones de embalaje y peso
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La Compaiiia

Daub Bakery Machinery tiene su
sede central en los Paises Bajos, y
se ha especializado en el desarrollo
y fabricacion de equipos de gran
calidad para dividir la masa y
rebanar el pan para el sector de
panaderia. Fundada en 1902, Daub
Bakery Machinery se ha ganado una
merecida reputacion internacional
por su calidad e innovacion.

Todos los equipos de panaderia se
disefian, desarrollan y producen en
nuestra propia planta de produccién
altamente automatizada de los
Paises Bajos, que esta equipada con
las ultimas tecnologias de
mecanizado CNC y medicion.

Valor ainadido para el cliente

Las soluciones de Daub para
clientes que buscan calidad en todo
el mundo se desarrollan con la
ayuda y la informacion proveniente
del mundo de la panaderia actual.
Nos centramos en la flexibilidad
operativa, facilidad de uso, higiene y
seguridad.

Todas las maquinas nuevas
satisfacen unos estrictos requisitos
ergondmicos. Son primordiales
factores como la facilidad de
mantenimiento, el acceso para
servicio y la durabilidad a largo
plazo.

www.daub.nl

Diferenciacion

Las maquinas de Daub ayudan a los
panaderos a mantener una ventaja
competitiva basada en la calidad y
variedad de productos, asi como en
la eficiencia de costes, lo que es
muy importante por la fuerte
competencia y las cambiantes
demandas de los consumidores.

Todas las maquinas de Daub se
fabrican usando equipos de
produccién automatizados
vanguardistas, procesos limpios y
montaje en serie eficiente.

Tienen un precio competitivo en el
segmento de mercado de calidad y
proporcionan la base para una
manipulacion eficiente de la masa
sin comprometer la calidad o el
sabor.



DAUB

Bakery Machinery

DR y DR Robot divisora boleadora

con o sin disco divisor intercambiable

DR divisora boleadora semiautomatica

DR Flex divisora boleadora semiautomatica con disco divisor
intercambiable

DR Robot divisora boleadora asistida hidraulicamente con disco divisor
intercambiable

DR Robot Automatic divisora boleadora con ciclo de trabajo automatico,
disco divisor intercambiable y tiempo de prensado y redondeo ajustable
DR Robot Variomatic divisora boleadora totalmente automatica con
disco divisor intercambiable, tiempo de redondeo flexible y regulacién
variable de velocidad, recorrido y presion

Actualmente las divisoras boleadoras de Daub son las maquinas mas innovadoras de su clase en el mercado. Existen
cinco modelos y ocho discos divisores intercambiables. La distribuciéon de la masa se realiza con un movimiento
suave, mientras que el potente movimiento de redondeo le proporciona unos panecillos perfectamente redondos.
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Disco divisor revestido de aluminio El disco divisor intercambiable (en 5 El sistema divisor de baja presion

anodizado y cuchilla de acero minutos) ofrece mayor flexibilidad,  cuida la masa y no requiere esfuerzo
inoxidable que requieren una un ambito de trabajo de 16 - 440 gr fisico alguno del operador.
cantidad minima de harina para la y se inclina hacia adelante para
division y son higiénicos. facilitar la limpieza.
DR DR Flex DR Robot DR Robot DR Robot
Automatic Variomatic
De serie
Pie de hierro fundido sobre ruedas ° ° )
Interruptor automatico del motor para eficiencia energética ° . ° ° °
Disco divisor fijo ° - - - -
Disco divisor intercambiable - ° ° ° °
Cuchilla divisora de acero inoxidable ° . . ° °
Disco divisor de aluminio anodizado ) . ° ° °
Anillo de prensado revestido de teflon ° [ ° ° °
Division motorizada - - ° ° .
Redondeo automatizado ° ° ° ° °
Tiempo de prensado y redondeo programable - - - ° .
Division y redondeo de ciclo automatico - - - ° °
Ajuste de peso manual por barra de volumen ° ° ° ° =
Ajuste de peso programable - - - - °
Recorrido de redondeo variable - - - - °
Velocidad de redondeo ajustable - - - - °
Regulacion de presion hidraulica variable - - - - °
Opciones
Regulacion de presion hidraulica variable - - ° ° s
Velocidad de redondeo (fija) incrementada en un 25% ° ° ° ° ]
Freno de pie para asegurar las ruedas ° ° ° ° .
Modelo maritimo con conexion al suelo ° ° ° ° °
Amortiguadores (en vez de pie de hierro fundido) ° ° ° ° )
Paquete prisionero (descripcion completa bajo demanda) ° ° - - -
Transformador para conexiones de 4 cables sin N a 400 V ° ° ° ° =
Autorizaciones de seguridad e higiene de la marca UL ° ° ° ° )
Ventilador de refrigeracion en bastidor base ° ° ° ° °
Ventilador de refrigeracion con temperatura controlada ° ° . . °
Accesorios
Piezas de repuesto recomendadas para 3 afios ° . ° °
Disco divisor intercambiable - ° ° .
Juego de 3 placas de redondeo ° ° ° °
Manometro para el sistema hidraulico - - ° ° .

s = de serie
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Robocut (R) divisora hidraulica
con cesta de masa redonda

Robocut (R) divisora hidraulica semiautomatica

Robocut (R) Automatic divisora hidraulica con ciclo de trabajo automatico
Robocut (R) Variomatic divisora totalmente automatica con apertura
automatica de la tapa, regulacion de presién variable y hasta 10 ciclos de
trabajo programables

Hoy en dia las divisoras hidraulicas de lotes Robocut de Daub tienen el disefio mas vanguardista del mercado. Estas
divisoras compactas manipulan la masa con delicadeza, son mdviles y estan disefiadas para un facil mantenimiento.
Todas las divisoras estan equipadas con un sistema hidraulico que esta especialmente disefiado para que trate la
masa con cuidado y sea fiable. La gama completa de las divisoras Robocut tiene una construccion sélida, es
silenciosa y facil de usar.
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Disco divisor hecho de segmentos ~ Un mecanismo de agarre y cierre de Practicos mangos delanteros para
divisores facilmente intercambiables solida construccién para abrir y proteccion adicional, facil movilidad
Ertalyte de uso alimentario. cerrar la tapa en un solo movimiento y posicionamiento sin esfuerzo.
natural fluido.

A

Robocut (R) Robocut (R) Robocut (R)
Automatic Variomatic

De serie

Se opera con palanca de mando o panel de control tactil ° . °
Placa superior de acero inoxidable ° ° .
Paneles laterales extraibles ° ° °
Disco divisor de segmentos divisores Ertalyte de uso alimentario ° . °
Cuchilla divisora de acero inoxidable ° ° °
Ruedas giratorias con freno ° ° °
Elevacion automatica de las cuchillas para facil limpieza ) ° °
Mangos delanteros para facil movilidad ° ° °
Puerta con interruptores de seguridad . . °
Prensado y divisién automaticos con un solo toque - o °
Liberacion automatica de la tapa - ° °
Autocierre, puesta en marcha automatica del ciclo de trabajo y autoapertura de ) ) o
la tapa

Tiempo de prensado ajustable - - °
Regulacion de presion hidraulica variable - - .
Memoria de 10 programas de prensado y division - - °
Funcion "solo prensar" (como prensa de masa o mantequilla) - - .
Opciones

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon ° . °
Regulacion de presion hidraulica variable ° ° s
Transformador para conexiones de 4 cables sin N a 400 V ° ° °
Bandeja para harina con cubierta superior . ° °
Mesa de soporte de acero inoxidable en lado derecho o izquierdo ) o °
Panel de cristal con controles tactiles duraderos para una higiene extra ° ° ]
Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales extraibles ° . °
Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional . ° °
Accesorios

Piezas de repuesto recomendadas para 3 afios de funcionamiento ° . °
Manémetro para el sistema hidraulico (]

s = de serie
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Robocut (S) divisora hidraulica
con cesta de masa cuadrada

Robocut (S) divisora hidraulica semiautomatica

Robocut (S) Automatic divisora hidraulica con ciclo de trabajo
automatico

Robocut (S) Variomatic divisora totalmente automatica con apertura
automatica de la tapa, regulacion de presion variable y hasta 10 ciclos de
trabajo programables

Hoy en dia las divisoras hidraulicas de lotes Robocut de Daub tienen el disefio mas vanguardista del mercado. Estas
divisoras compactas manipulan la masa con delicadeza, son mdviles y estan disefiadas para un facil mantenimiento.
Todas las divisoras estan equipadas con un sistema hidraulico que esta especialmente disefiado para que trate la
masa con cuidado y sea fiable. La gama completa de las divisoras Robocut tiene una construccion soélida, es
silenciosa y facil de usar.
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El disco divisor con cuchilla de acero  Practicos mangos delanteros para
inoxidable y el anillo alrededor del proteccion adicional, facil movilidad
y posicionamiento sin esfuerzo.

tambor para la masa hacen que la
Robocut sea una maquina robusta e
higiénica.

De serie

Se opera con palanca de mando o panel de control tactil

Placa superior de acero inoxidable

Paneles laterales extraibles

Disco divisor de segmentos divisores Ertalyte de uso alimentario
Cuchilla divisora de acero inoxidable

Ruedas giratorias con freno

Elevacion automatica de las cuchillas para facil limpieza

Mangos delanteros para facil movilidad

Puerta con interruptores de seguridad

Prensado y divisién automaticos con un solo toque

Autoliberacion de la tapa

Autocierre, puesta en marcha automatica del ciclo de trabajo y autoapertura de
la tapa

Tiempo de prensado ajustable

Regulacion de presion hidraulica variable

Memoria de 10 programas de prensado y division

Funcién "solo prensar" (como prensa de masa o mantequilla)
Opciones

Disco divisor doble 6/12x, 10/20x, 12/24x o 20/40x

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon

Regulacion de presion hidraulica variable

Transformador para conexiones de 4 cables sin N a 400 V

Bandeja para harina con cubierta superior

Mesa de soporte de acero inoxidable en lado derecho o izquierdo
Panel de cristal con controles tactiles duraderos para una higiene extra
Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales extraibles
Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional
Accesorios

Piezas de repuesto recomendadas para 3 afos de funcionamiento
Manometro para el sistema hidraulico

Placa de prensado inferior

s = de serie

Robocut (S)

Robocut (S)
Automatic

www.daub.nl

No se requiere esfuerzo fisico;
puesta en marcha automatica,
autocierre y autoapertura de la tapa

de la Variomatic.

Robocut (S)
Variomatic
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Robotrad-p+ prensa de moldeado
con placa de prensado fija y cuadricula lateral

Robotrad-p+ prensa de moldeado semiautomatica

Robotrad-p+ Automatic prensa con ciclo de trabajo automatico
Robotrad-p+ Variomatic prensa de moldeado hidraulica totalmente
automatica con apertura automatica de la tapa, regulacién de presion
variable y hasta 10 ciclos de trabajo programables

Robotrad-p+ es una prensa hidraulica de moldeado equipada con una placa de prensado sintética de uso alimentario
para pan artesano que se ha sometido a un largo periodo de fermentacion. Al usar un porta cuadricula lateral, es
posible dividir la masa sin ejercer ningun tipo de presién. El moldeado se consigue moviendo la masa con cuidado a
través de la cuadricula intercambiable, que esta disponible en diversas versiones largas, cuadradas, redondas y
triangulares.
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Sistema de encaje y liberacion facil, Ganchos de almacenamiento
simple y ergonémico para cambiar ~ para max. hasta 3 rejillas en uno
las cuadriculas de moldeado. 0 ambos lados de la maquina.

De serie

Se opera con palanca de mando o panel de control tactil
Placa superior de acero inoxidable

Paneles laterales extraibles

Placa de prensado sintética de uso alimentario

Ruedas giratorias con freno

Mangos delanteros para facil movilidad

Puerta con interruptores de seguridad

Funcion "solo prensar" (como prensa de masa o mantequilla)
Ciclo de trabajo automatico con un toque

Liberacion automatica de la tapa

Autocierre, puesta en marcha automatica del ciclo de trabajo y autoapertura

de la tapa

Tiempo de prensado ajustable

Regulacion de presion hidraulica variable

Memoria de 10 programas de prensado y division

Opciones

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon

Regulacion de presion hidraulica variable

Transformador para conexiones de 4 cables sin N a 400 V

Ganchos de almacenamiento para hasta 3 rejillas en uno o ambos lados
Bandeja para harina con cubierta superior en diversas posiciones
Mesa de soporte de acero inoxidable en lado derecho o izquierdo
Panel de cristal con controles tactiles para una higiene extra
Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales
extraibles

Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional
Accesorios

Piezas de repuesto recomendadas para 3 afos de funcionamiento
Manometro para el sistema hidraulico

Placa de prensado inferior

Tapete de prensado blando

s = de serie

Robotrad-p+

www.daub.nl

El soporte de cuadricula de sélida

construccion esta cerrado, se puede

bloquear y desbloquear con un
simple movimiento natural.

Robotrad-p+
Automatic

Robotrad-p+
Variomatic
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Robotrad-s divisora de moldeado
con disco divisor y cuadricula lateral

Robotrad-s divisora de moldeado semiautomatica
Robotrad-s Automatic divisora con ciclo de trabajo automatico

Robotrad-s Variomatic divisora de moldeado totalmente automatica
con apertura automatica de la tapa, regulacion de presion variable y
hasta 10 ciclos de trabajo programables

La Robotrad-s de Daub es una divisora hidraulica de masa y moldeado para pan artesanal que se ha sometido a un
largo periodo de fermentacion. Esta equipada con un disco divisor para dividir la masa en porciones con el mismo
peso exacto. Al usar un portacuadricula lateral, es posible moldear la masa sin ejercer ningun tipo de presion. El
moldeado se consigue moviendo la masa con cuidado a través de la cuadricula intercambiable que esta disponible
en diversas versiones largas, cuadradas, redondas y triangulares.

12
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El disco divisor con cuchilla de acero Cuchilla divisora de acero inoxidable
inoxidable de gran calidad y el anillo de gran calidad para ambitos de

alrededor del tambor para la masa
hacen que la Robotrad-s sea una
maquina robusta y extra higiénica.

peso de 120 a 3340 gr.

De serie

Se opera con palanca de mando o panel de control tactil

Placa superior de acero inoxidable

Paneles laterales extraibles

Disco divisor de segmentos divisores Ertalyte de uso alimentario
Cuchilla divisora de acero inoxidable

Ruedas giratorias con freno

Elevacion automatica de las cuchillas para facil limpieza

Mangos delanteros para facil movilidad

Puerta con interruptores de seguridad

Ciclo de trabajo automatico con un toque

Autoliberacion de la tapa

Autocierre, puesta en marcha automatica del ciclo de trabajo y autoapertura
de la tapa

Tiempo de prensado ajustable

Regulacion de presion hidraulica variable

Memoria de 10 programas de prensado y division

Funcion "solo prensar" (como prensa de masa o mantequilla)
Opciones

Disco divisor doble 6/12x, 10/20x, 12/24x o 20/40x

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflén

Regulaciéon de presion hidraulica variable

Transformador para conexiones de 4 cables sin N a 400 V
Ganchos de almacenamiento para hasta 3 rejillas en uno o ambos lados
Bandeja para harina con cubierta superior en diversas posiciones
Mesa de soporte de acero inoxidable en lado derecho o izquierdo
Panel de cristal con controles tactiles para una higiene extra
Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales
extraibles

Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional
Accesorios

Piezas de repuesto recomendadas para 3 afos de funcionamiento
Manometro para el sistema hidraulico

Placa de prensado inferior

Tapete de prensado blando

s = de serie

Robotrad-s

Robotrad-s
Automatic

Ganchos de almacenamiento para
max. hasta 6 rejillas en uno o ambos
lados de la maquina.

Robotrad-s
Variomatic

e 6 6 o6 o O o o e o o o o
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Robotrad-t divisora de moldeado
con disco divisor y rejilla de moldeado intercambiable en la tapa

Robotrad-t divisora de moldeado semiautomatica

Robotrad-t Automatic divisora de moldeado con ciclo de trabajo
automatico

Robotrad-t Variomatic divisora de moldeado totalmente automatica con
apertura automatica de la tapa, regulacion de presion variable y hasta 10
ciclos de trabajo programables

La Robotrad-t de Daub es una divisora hidraulica para dividir el pan artesanal que ha sido sometido a un largo
periodo de fermentacién. Al usar una rejilla intercambiable dentro de la tapa, es posible dividir la masa sin ejercer
ningun tipo de presion. El moldeado se consigue moviendo la masa con cuidado a través de la rejilla extraible que
esta disponible en diversas versiones largas, cuadradas, redondas y triangulares. La posicion de la rejilla de
moldeado dentro de la tapa ofrece una seguridad absoluta al panadero y cualquier otro operador. Si se sustituye la
rejilla por una placa superior plana, la Robotrad-t adoptara todas las funciones de la divisora hidraulica de masa
clasica Daub Robocut.
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La rejilla de moldeado dentro de la
tapa ofrece una seguridad absoluta
para el operador. Si se sustituye la
rejilla por una placa superior plana,
la Robotrad-t adopta todas las
funciones de una Robocut.

De serie

Las placas y rejillas de prensado se
pueden colocar en uno o dos
soportes de rejilla ubicados a ambos
lados de la maquina. Las rejillas
estan hechas de acero inoxidable y
tienen un revestimiento de teflén.

Robotrad-t

Se opera con palanca de mando o panel de control tactil

Placa superior de acero inoxidable
Paneles laterales extraibles

Disco divisor de segmentos divisores Ertalyte de uso alimentario

Cuchilla divisora de acero inoxidable
Ruedas giratorias con freno

Elevacion automatica de las cuchillas para facil limpieza

Mangos delanteros para facil movilidad
Puerta con interruptores de seguridad
Ciclo de trabajo automatico con un toque
Liberacion automatica de la tapa

Autocierre, puesta en marcha automatica del ciclo de trabajo y autoapertura

de la tapa
Tiempo de prensado ajustable
Regulacion de presion hidraulica variable

Memoria de 10 programas de prensado y division
Funcién "solo prensar" (como prensa de masa o mantequilla)

Opciones

Disco divisor doble 6/12x, 10/20x, 12/24x o 20/40x
Placa superior de acero inoxidable revestida de teflén

Regulacion de presion hidraulica variable

Transformador para conexiones de 4 cables sin N a 400 V
Panel de cristal con controles tactiles para una higiene extra
Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales

extraibles

Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional

Accesorios

Piezas de repuesto recomendadas para 3 afos de funcionamiento

Manometro para el sistema hidraulico
Placa de prensado inferior

Tapete de prensado blando

Placa de prensado superior

s = de serie

Hay una amplia variedad de rejillas

www.daub.nl

con formas de moldeado cuadradas,

rectangulares, redondas y
triangulares para una amplia
variedad de panes artesanales.

Robotrad-t
Automatic

Robotrad-t
Variomatic

[ ] e o »n o o ® 6 6 6 o o o o o o °o o o o o o
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Robopress prensa masa-mantequilla
con placa de prensado fija

Robopress prensa semiautomatica masa-mantequilla

Robopress Variomatic prensa totalmente automatica con apertura
automatica de la tapa, regulacion de presiodn variable y hasta 10 ciclos
de trabajo programables

La Robopress de Daub es una prensa de masa o mantequilla con forma cuadrada. Crea bloques de grasa y masa
uniformes y rectangulares. El tiempo de prensado es ajustable, por lo que también se puede usar como prensa para
masa fermentada. La Robopress se basa en la gama Robocut, pero esta equipada con una placa de prensado
sintética de uso alimentario en vez de un disco divisor.

16
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Robopress tiene un tambor para la No requiere esfuerzo fisico alguno:

Y

masa de acero inoxidable con placa puesta en marcha automatica,
de prensado de uso alimentario para  autocierre y autoapertura de la tapa
bloques de grasa y masa uniformes al final del ciclo. La Robopress
y rectangulares. También se puede Variomatic también agrega tiempo
utilizar como prensa para masa de presién ajustable para tener una
fermentada. flexibilidad aun mayor.
De serie

Se opera con palanca de mando o panel de control tactil

Placa superior de acero inoxidable

Paneles laterales extraibles

Disco de presion sintético de uso alimentario

Ruedas giratorias con freno

Mangos delanteros

Interruptor automatico del motor

Botén de reduccion del tiempo de ciclo

Puesta en marcha, cierre, desbloqueo y apertura de la tapa automaticos
Puerta con interruptores de seguridad

Tiempo de prensado ajustable

Regulacion de presion hidraulica variable

Memoria de 10 programas de prensado

Opciones

Placa superior de acero inoxidable revestida de teflon

Regulacion de presion hidraulica variable

Transformador para conexiones de 4 cables sin N a 400 V

Panel de vidrio con mandos tactiles

Interruptores de seguridad en el lado delantero y paneles laterales extraibles
Pie de hierro fundido sobre las ruedas para una estabilidad adicional
Accesorios

Piezas de repuesto recomendadas para 3 afos de funcionamiento
Manémetro para el sistema hidraulico

Placa de presion inferior

s = de serie

Materiales de gran calidad y sélido
disefio para un funcionamiento mas
duradero y una larga vida util.

Robopress

www.daub.nl

Robopress
Variomatic

e o 06 o 0 o
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SLIM divisora de masa
con sistema de medicion sin presion para division sin
esfuerzo ni aceite

SLIM 700 para 80 - 700 gr.
SLIM 1400 para 200 - 1400 gr.
SLIM 1700 para 300 - 1700 gr.
SLIM 2500 para 400 - 2500 gr.
SLIM 2x200 para 50 - 200 gr.

Idénea para panaderias y supermercados, la compacta divisora de masa SLIM usa un sistema de vacio preciso (en
vez de un pistdn que presiona la masa) para crear unas porciones iguales de masa. Esta avanzada técnica
proporciona unos productos de calidad excelente, ya que la masa no se comprime.

SLIM es excelente para pequenas series de distintos productos. Cambio rapido de los productos porque no queda
masa en el sistema divisor. Disefio compacto, tamafo pequefio y facil de trasladar con ruedas giratorias. La
limpieza -que se debe hacer diariamente- solo requiere unos minutos, ya que no hay que abrir la maquina. El piston
y el filtro de aire se pueden quitar facilmente para la limpieza diaria con una herramienta especial proporcionada
con la maquina. La tolva se puede quitar rapidamente con cuatro pernos.

18



Sistema de vacio preciso para una
division sin presion ni aceite
manipulando cualquier tipo de masa
con delicadeza.

www.daub.nl

Sistema de medicion al vacio con
bomba de vacio incorporada para
trozos de masa de excelente
calidad.

Una amplia variedad de sistemas de
pre-boleadoras y boleadoras
opcionales para diversos tipos de
masa.

La divisora de masa SLIM usa un sistema de vacio para atraer la masa y luego
cortarla. De esta manera, la masa no se pone bajo presion. El sistema es ideal
para tipos de masa delicados, incluso con un elevado contenido de agua.

thE

Sistema de evacuacioén de doble
cinta opcional; para transportar
trozos de masa de forma larga hasta
un max. 165 cm de altura.

La SLIM esta equipada con
regulador de velocidad electrénico y
contador de piezas.

Espolvoreador de harina automatico
de acero inoxidable para una
dosificacion precisa.

Tolva de acero inoxidable para 50 kg
0 90 kg de masa. Con el interior
recubierto de tefléon, no queda masa
en la tolva.

La SLIM 2x200 esta equipada con
un cilindro de pistén doble para
ambitos de peso de 50 - 200 gr. con
capacidad de hasta 2200 por hora.

Saludable e higiénica; no quedan
resto de masa en la camara de
vacio, lo que hace que la SLIM sea
facil de limpiar e ideal para un
cambio rapido de los tipos de masa.
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Disco divisor DR y DR Robot
Modelo* Division Ambito
de peso
(gr)*™*

2/30 30 25-85
3/30 30 30-100

3/36 36 25 -85

3/52 52 16 - 45
4/14 14 130 - 250
4/30 30 40-130
4/36 36 30-110
4/09 9 100 - 440

Capacidad
de masa

(kg)™
0.8-2.6
0.9-3.0
0.9-3.1
0.8-2.3
1.8-35
1.2-3.9
1.1-4.0
0.9-4.0

* la profundidad del cabezal de todos los discos divisores es de 82 mm
** dependiendo de la consistencia de la masa *** depende de la eficiencia del operador y de produccion

Disco divisor Robocut (S) y Robotrad

Modelo* Division Ambito
de peso
(gr)™
S06 06 800 - 3340
$10 10 480 - 2000
$12 12 400 - 1670
S20 20 240 - 1000
S24 24 200 - 840
S40 40 120 - 500
Option

S06/12 06/12 400 - 3340
$10/20 10/20 240 - 2000
$12/24 12/24 200 - 1670
$20/40 20/40 120 - 1000

Capacidad
de masa

(kg)™

4.8 -20
4.8-20
4.8 -20
4.8-20
4.8 -20
4.8-20

4.8-20
4.8 -20

4.8-20

4.8-20

Dimension
del disco
(mm)
325
364
364
364
400
400
400
315x 315

Tamaio
porcion
(cm)
21.7 x 14.2
21.7x8.4
10.7 x 14.2
10.7x 8.4
5.3x14.2
5.3x84

21.7x14.2
10.7 x 14.2
21.7x8.4
10.7 x 8.4
10.7 x 14.2
5.3x14.2
10.7 x 8.4
5.3x84

* tamafo cesta de mesa 43.5 x 43 x 12 cm ** dependiendo de la consistencia de la masa

*** depende de la eficiencia del operador y de produccién

Disco divisor Robocut (R)

Modelo Divisién Ambito
de peso
(gr)*
R16 16 250 - 1250
R20 20 200 - 1000
R24 24 165 - 840

* dependiendo de la consistencia de la masa ** depende de la eficiencia del operador y de produccion
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Capacidad
de masa

(kg)*
4-20
4-20
4-20

Tamaino
cesta de

mesa (cm)

47 x 12
47 x 12
47 x 12

Capacidad
por hora
(pzlh)***

6000
6000
7200
10400
2800
6000
7200
1800

Capacidad
por hora
(pzlh)***

675
1125
1350
2250
2700
4500

675/1350
1125/2250
1350/2700

2250/4500

Capacidad
por hora A
(p2/h)** o~
1500 :

1900
2300
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Cuadricula / rejilla de moldeado Robotrad-p+, Robotrad-s and Robotrad-t

Modelo* Divisién Ambito Tamano Capacidad Capacidad
de peso porcion de masa Por hora
(gr)™ (cm) (kg)*™ (pz/h)™*

Cuadriculas / rejillas con formas rectangulares o cuadradas

2x2 4 500 - 1950 21.7 x 21.4 2-78 280
1x6 6 333 - 1300 435x7.0 2-78 420
1x8 8 250 - 975 43.5x5.2 2-78 550
2x4 8 250 - 975 21.7 x 10.6 2-78 550
3x3 9 222 - 867 14.4 x 14.2 2-78 620
1x10 10 200 - 780 43.5 x 4.1 2-78 690
2x5 10 200 - 780 21.7 x 8.4 2-78 690
2x6 12 167 - 650 21.7x7.0 2-78 830
4x3 12 167 - 650 10.7 x 14.2 2-78 830
2x8 16 125 - 488 21.7 x5.2 2-78 1110
4x4 16 125 - 488 10.7 x 10.6 2-78 1110
3x6 18 111 - 433 14.4x 7.0 2-78 1250

2x10 20 100 - 390 21.7 x 4.1 2-78 1380
5x4 20 100 - 390 8.5x 10.6 2-78 1380
4%6 24 83 - 325 10.7 x 7.0 2-78 1660
5x5 25 80 - 312 8.5 x 8.4 2-78 1730 Robotrad-s
5x6 30 67 - 260 8.5x7.0 2-78 2080
4x8 32 63 - 244 10.7 x 5.2 2-78 2220
6x6 36 56 - 217 71x7.0 2-78 2490
5x8 40 50 - 195 8.5x5.2 2-78 2770

8x 10 80 25-98 5.3 x 4.1 2-78 5540

Cuadriculas / rejillas con formas triangulares

T24 24 83-325  140x105x17.5  2-7.8 1660
732 32 63-244  105x105x150  2-7.8 2220 Robotrad-t
T40 40 50 - 195 10.5x 8.5 x 13.5 2-7.8 2770
T60 60 33-130 8.5x7.0x11.0 2-78 4150

Cuadriculas / rejillas con formas redondas

R16 16 88 - 344 d10.4 2-78 1110
R25 25 56 - 220 d8.3 2-78 1730

Cuadriculas / rejillas y places de moldeado con formas rectangulares redondeadas

1x6 6 43.5x7.0 333 -1300 2-78 420
1x38 8 43.5x5.2 250 - 975 2-78 550
1x10 10 43.5x 4.1 200 - 780 2-78 690

* tamafo cesta de mesa 43.5x 43 x 12 cm
** dependiendo de la consistencia de la masa
*** depende de la eficiencia del operador y de produccién
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Dimensiones de embalaje y peso

Peso (kg) An x Pr x Al (cm)
DR 340 75x75x 189
DR Robot 360 75x 75 189
Robocut 310 75x75x 150
Robotrad-p+ 385 105 x 80 155
Robotrad-s 400 105 x 80 155
Robotrad-t 360 75x75x 150
Robopress 295 75x75x 150
SLIM 700/ 1400/ 1700 / 2500 395 118 x 80 x 200

SLIM 2x200 395 118 x 80 x 200
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Diseio

Con un claro enfoque en tecnologia
y disefio, Daub lleva la panaderia de
estilo tradicional a un nivel superior.
Ahora todas las maquinas Daub
ofrecen los ultimos disefios
ergondmicos y una mejora de la
facilidad de uso.

Red de calidad

Daub esta representada a escala
internacional por sus distribuidores y
sus operadores de mantenimiento.
Esta red de socios de confianza se
ha ido construyendo y manteniendo
con sumo cuidado durante los
ultimos 100 anos para ofrecer una
plataforma fiable para la adquisicion
y el mantenimiento de nuestras
maquinas.

Los distribuidores de Daub pueden
ofrecer soporte de mantenimiento y
servicio in situ en su propio idioma.

Daub expone de forma regular en
las mayores ferias de maquinaria de
panaderia. Algunos de los eventos
en los que participamos son la IBA
(Alemania), Gulfood Manufacturing
(Dubai) y IBIE (Las Vegas). Estamos
también presentes en otros eventos
en cooperacion con nuestros
principales distribuidores.

www.daub.nl

After Sales

Nuestro equipo de servicio posventa
garantiza que su inversién en los
equipos de alta calidad de Daub esté
protegida. El tiempo de inactividad
de su maquinaria es costoso e
inconveniente, por lo que el servicio
se basa en volverlas a poner en
marcha en el menor tiempo posible.

Para mas informacion sobre
nuestras lineas de productos, visite
www.daub.nl o pongase en
contacto directamente con Daub;
nuestro personal estara encantado
de responder a sus preguntas.

TOP QUALITY

MADE IN
HOLLAND
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Los modelos y especificaciones
técnicas pueden cambiar debido al
continuo desarrollo.

Los ambitos de pesos y capacidades
que figuran en todas las
publicaciones son aproximados y
dependen de la consistencia de la
masa.

Todas las maquinas cumplen las
directivas de la CE. El cliente sera el
responsable de realizar cualquier
ajuste necesario para cumplir las
normas locales.

Nuestras Condiciones Generales
registradas en la Camara de
Comercio en Tilburg se aplican a
todas las ofertas y servicios. Estan
disponibles en www.daub.nl



