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Unternehmen 
 
Daub Bakery Machinery hat seinen 
Sitz im südniederländischen 
Oosterhout. Das Unternehmen hat 
sich auf die Entwicklung und 
Fertigung hochwertiger Maschinen 
für das Teilen von Teig und das 
Schneiden von Brot für die 
Backwarenindustrie spezialisiert.  
 
Daub wurde 1902 gegründet und hat 
sich international einen 
hervorragenden Ruf für Qualität und 
Innovation erworben. 
 
Unsere Bäckereianlagen werden in 
den Niederlanden in unserer 
eigenen hochautomatisierten 
Produktionsstätte, die mit den 
neuesten CNC- und 
Messtechnologien ausgestattet ist, 
entwickelt und gefertigt. 
 
Der gesamte Prozess vom Entwurf 
mit unserer modernen 3D-CAD-
Software bis zum Abschluss der 
Montage wird in der firmeneigenen 
Fertigungsstätte durchgeführt, 
kontrolliert und überprüft. 

Mehrwert für den Kunden 
 
Mit der Hilfe und dem Feedback der 
Bäckereiindustrie entwickelt Daub 
Lösungen für qualitätsorientierte 
Kunden auf der ganzen Welt. 
 
Unser Fokus liegt dabei auf 
betrieblicher Flexibilität, 
Benutzerfreundlichkeit, Hygiene und 
Sicherheit.  
 
Alle Maschinen entsprechen 
höchsten ergonomischen 
Anforderungen. Faktoren wie 
Wartungsfreundlichkeit, 
Zugänglichkeit und lange 
Lebensdauer sind uns dabei 
besonders wichtig. 
 
 
 
 

Unterscheidungsmerkmale 
 
Daub hilft Bäckereien, sich in puncto 
Produktqualität, Produktvielfalt und 
Kosteneffizienz einen 
Wettbewerbsvorteil zu verschaffen – 
angesichts des harten Wettbewerbs 
und der sich ändernden 
Kundenwünsche ein bedeutender 
Aspekt.  
 
Alle Maschinen von Daub werden 
mit modernsten automatischen 
Produktionsanlagen, sauberen 
Prozessen und effizienter 
Serienfertigung hergestellt. 
 
Unsere Produkte zeichnen sich 
innerhalb des oberen 
Marktsegments durch attraktive 
Preise aus und bilden eine Basis für 
eine effiziente Teigbearbeitung ohne 
Einbußen bei Qualität oder 
Geschmack. 
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D/ Cross Slicer 200 Tischmodell 
D/ Cross Slicer 202 
D/ Cross Slicer 204 Automatic 
Brotschneidemaschine mit Kreuzmessersystem 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Die Brotschneidemaschinen der Reihe D/ Cross Slicer von Daub bieten das perfekte Schneideergebnis für kleine 
und große Einzelhändler, kleinere Großmärkte oder Bäckereiläden in Supermärkten etc. Dank des patentierten und 
bewährten Kreuzmessersystem Cross Slicer von Daub, bei der das Brot schräg mit einem längeren Messerhub 
geschnitten wird, ergibt sich ein schnellerer Schneidvorgang (selbst bei frischem Brot) und eine längere Standzeit 
der Messer. Die Kombination aus stabilem Gestellrahmen und leichten Komponenten ergibt ein stabiles und leises 
Gerät, selbst nach langjährigem Betrieb. 
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Die Krümelschublade an der Front 
ist leicht abnehmbar, um die 

Reinigung zu erleichtern. 

 
 

Mit dem Cross-Slice-System halten 
die Messer bis zu dreimal länger. 

 
 

Stabiles Gestell mit leichten 
beweglichen Teilen für leisen 

Betrieb. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Einfacher Zugang für Reinigungs-, Service- und 
Wartungsarbeiten dank klappbarem Vortisch. 

 

 
 

Der optionale Beutelöffner kann an der linken oder 
rechten Seite der Maschine angebracht werden.  

 

 
 

 

 
 

D/ Cross Slicer 204 Automatic: Transparenter 
Schutzdeckel an der Aufgabeseite mit automatischem 

Ein-/aus-Schalter für maximale Sicherheit. 

 

 
 

Brotschneidemaschinen von Daub sind bekannt für ihre 
hohe Produktivität und ein akkurates Schneidergebnis 
für alle Arten von Brot, zum Beispiel auch für Brote mit 
einer harten Kruste, dunkles Roggenbrot oder weiches 

Früchtebrot. 
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D/ Cross Slicer 208  
D/ Cross Slicer 208 - Edelstahlausführung 
Kontinuierlich arbeitende 
Brotschneidemaschine für mittelgroße 
Bäckereien 
 
 

 

Die halbindustrielle Brotschneidemaschine D/ Cross Slicer 208 wurde für kleine und mittelgroße Bäckereien 
entwickelt, in denen das Brot vor der Auslieferung geschnitten wird. Die Maschine ist mit einem Beutelöffner für 
Plastikbeutel ausgestattet, die Geschwindigkeit der beiden Aufgabebänder ist einstellbar. Die seitlichen Führungen 
können an die Länge der Brote angepasst werden, das Obertrum an die Höhe. Die maximale Produktionskapazität 
beträgt 1200 Brote pro Stunde (je nach Art des Brots und Effizienz des Bedienpersonals). 
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Nach dem Schneiden des Brots 
öffnet der Beutelöffner den 

Plastikbeutel automatisch. Das 
geschnittene Brot kann dann von 

Hand in einer natürlichen 
Bewegung in den Beutel geschoben 

werden, was zu einer erheblichen 
Zeitersparnis führt. 

 

 
 

Stabile Edelstahlrutsche an der 
Aufgabeseite für bis zu 15 Brote. 

Mit Führungsleisten für 
unterschiedliche Brotgrößen. Die 

Rutsche kann vollständig 
heruntergeklappt werden, wenn sie 

nicht benötigt wird. 
 

 
Dank des bewährten Cross-Slicer-

Systems von Daub, bei der das Brot 
von kreuzweise angeordneten 

Messern mit einem längere Hub 
geschnitten wird, ergibt sich ein 

schnellerer Schneidvorgang (selbst 
bei frischem Brot) und eine längere 

Standzeit der Messer. 
 

 
 
 
 
 

Standardmäßig mit Hochleistungs-Beutelöffnergebläse 
ausgestattet. 

 

 
 

Bis zu dreimal längere Lebensdauer der 
Schneidmesser im Vergleich zu herkömmlichen 

Schneidesystemen. 
 

 
 

 

 
 

Doppeltes Aufgabeförderband mit 
elektronisch regelbarer Geschwindigkeit. 

 

 
 

Transparenter Schutzdeckel an der Aufgabeseite 
für maximale Sicherheit. 
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D/ Verpackungslinie Cross Slicer 208  
Kompakte Schneide- und 
Verpackungslösung für 
halbindustrielle Bäckereien 
 
 

Daub hat eine halbautomatische Verpackungslinie entwickelt, die eine perfekte Ergänzung für die D/ Cross Slicer 208 
darstellt. Die komplette Einheit besteht aus der Brotschneidemaschine, einem Beutelöffner und einem horizontalen 
Förderband mit Beutelverschluss Clip, Clipband oder Klebeband. Dank des kompakten Designs und der Lenkrollen ist 
die Einheit sehr beweglich und kann so an verschiedenen Orten eingesetzt werden. Die komplette Einheit aus der 
Brotschneidemaschine, dem Beutelöffner, dem Förderband und dem Beutelschließer nimmt nur etwas mehr als 4 m2 
in Anspruch. Dies macht sie zur idealen kompakten Schneide- und Verpackungslösung für alle halbindustriellen 
Bäckereien. 
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Max. Produktionskapazität: 
1.200 Brote pro Stunde. 

 

 
 

Beutelverschluss mit Clip, Clipband 
oder Klebeband. 

 

 
 

Komplette Einheit besteht aus der 
Brotschneidemaschine, einem 
Beutelöffnertisch und einem 
horizontalen Förderband mit 

Beutelschließer. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nach dem Schneiden des Brots öffnet der Beutelöffner 
den Plastikbeutel durch Einblasen von Luft. 

 

 
 

Förderband kann links oder rechts von der 
Brotschneidemaschine angeordnet werden. 

 

 
 

 

 
 

Serienmäßig mit gebremsten Lenkrollen 
ausgestattet und somit leicht zu bewegen 

 

 
 

Minimaler Platzbedarf: nur etwas über 4 m2 
inkl. Brotschneidemaschine. 
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D/ Cross Slicer Hi-cap  
D/ Cross Slicer Hi-cap -Edelstahlausführung 
Kontinuierlich arbeitende (halb)industrielle 
Hochleistungs-Brotschneidemaschine 
 

Bei dieser kontinuierlich arbeitenden Hochleistungs-Brotschneidemaschine ergibt sich dank des patentierten und 
bewährten Kreuzmessersystem Cross Slicer von Daub, bei der das Brot von über Kreuz angeordneten Messern mit 
einem längeren Hub geschnitten wird, ein schnellerer Schneidvorgang (selbst bei frischem Brot) und eine längere 
Standzeit der Messer. Die Kombination aus stabilem Gestellrahmen und leichten Komponenten ergibt ein stabiles und 
leises Gerät, selbst nach langjährigem Betrieb. 
 
Produktionskapazität: bis zu 2400 Brote pro Stunde. Eine höhere Geschwindigkeit des Ausgabebands verschafft 
zusätzliche Zeit für das Verpacken. Ein kompaktes Förderband und transparente Seitenwände garantieren einen 
dauerhaften Einblick in das Schneidsystem und die Krümelschublade. Steile Leitbleche sorgen dafür, dass keine 
Krümel im Gerät verbleiben. Links, rechts oder beidseitig kann ein benutzerfreundliches Beutelöffnergebläse installiert 
werden. Die flexiblen Seitenführungen an der Aufgabeseite können auf die Länge der Brote eingestellt werden. 
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Einzigartiges Design aus drei 
anschließbaren Modulen. Leichte 
Zugänglichkeit für Wartungs- und 

Reinigungsarbeiten. 
 

 
 

Unabhängig voneinander 
einstellbare Geschwindigkeiten des 

Aufgabe- und Ausgabebands; 
Rücklauffunktion für das letzte Brot 
und einstellbare Höhe des Aufgabe-

Obertrums. 
 

 
 

Einfache Montage und Demontage 
der Förderbandmodule für 

vereinfachte Reinigung und Wartung 
 

 
 
 
 
 
 
 

Eine höhere Geschwindigkeit des Ausgabebands sorgt 
für mehr Abstand zwischen den geschnittenen Broten 

und damit für mehr Zeit zum Verpacken. 
 

 
 

Leichte Reinigung durch Öffnen einer oder beider 
transparenter Türen an der linken und rechten Seite 

der Maschine. 
 

 
 

 

 
 

Obertrum einstellbar für freie Formen 
und runde Brote. 

 

 
 

Steile Leitbleche sorgen dafür, dass alle Krümel 
in der entnehmbaren Krümelschublade landen. 
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D/ Verpackungslinie Cross Slicer Hi-cap 
Hochleistungsschneide- und -
verpackungslösung für (halb)industrielle 
Bäckereien 
 
 
 

 

 
 

 
Vollständige Schneide- und Verpackungseinheit für hohe Kapazitäten bestehend aus D/ Cross Slicer Hi-cap 
Brotschneidemaschine, Ausgabetisch mit Tütenaufblasvorrichtung und horizontalem Förderband mit Beutelschließer 
für Verschlüsse mit Clip, Clipband oder Klebeband. Speziell für industrielle und semi-industrielle Bäckereien und für 
verschiedene Produkte geeignet. Mit einfachen, benutzerfreundlichen und gut erreichbaren Bedienfeldern für 
maximalen Bedienkomfort. 
 
Mit einer maximalen Kapazität von 2400 Broten pro Stunde, den hochwertigen Komponenten, dem minimalen 
Wartungsbedarf und einer Stellfläche von nur 4 m2 ist der D/ Verpackungslinie Cross Slicer Hi-cap die ideale 
Schneide- und Verpackungslösung für industrielle und semi-industrielle Bäckereien. 
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Max. Produktionskapazität: 
2.400 Brote pro Stunde. 

 
 

Beutelverschluss mit Clip, Clipband 
oder Klebeband. 

 
 

Die komplette Einheit besteht aus 
der Brotschneidemaschine, einem 

Beutelöffnertisch und einem 
horizontalen Förderband mit 

Beutelschließer 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Nach dem Schneiden des Brots öffnet der Beutelöffner 
den Plastikbeutel durch Einblasen von Luft. 

 

 
 

Förderband kann links oder rechts von der 
Brotschneidemaschine angeordnet werden. 

 

 
 

 

 
 

Serienmäßig mit gebremsten Lenkrollen ausgestattet 
und somit leicht zu bewegen 

 

 
 

Minimaler Platzbedarf: nur etwas über 4 m2 
inkl. Brotschneidemaschine 
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Verpackungsabmessungen und Gewichten 
 
 
 
 

 
Gewicht (kg) 

 
B x T x H (cm) 

 
 
D/ Cross Slicer 200 Tischmodell 
 
 

 
 

155 

 
 

88 x 80 x 158 

 
 
D/ Cross Slicer 202-204 
 
 

 
 

185 

 
 

88 x 80 x 158 

 
 
D/ Cross Slicer 208 
 
 

 
 

280 

 
 

80 x 205 x 160 

 
 
D/ Verpackungslinie Cross Slicer 208 - Beutelverschluss Clip 
 
 

 
280 

 
520 

 

 
80 x 205 x 160 

 
116 x 290 x 172 

 
 
 
D/ Verpackungslinie Cross Slicer 208 - Beutelverschluss Clipband 
 
 

 
280 

 
600 

 
80 x 205 x160 

 
116 x 290 x 172 

 
 
D/ Cross Slicer Hi-cap 
 
 

 
 

500 

 
 

80 x 240 x 190 

 
 
D/ Verpackungslinie Cross Slicer Hi-cap - Beutelverschluss Clip 
 
 

 
500 

 
520 

 
80 x 240 x 190 

 
116 x 290 x 172 

 
 
 
D/ Verpackungslinie Cross Slicer Hi-cap - Beutelverschluss Clipband 
 
 

 
500 

 
600 

 
80 x 240 x 190 

 
116 x 290 x 172 
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Design  
 
Durch einem klaren Fokus auf 
Design und Technologie bringt Daub 
das Backen im traditionellen Stil auf 
ein höheres Niveau. Alle Daub 
Maschinen bieten jetzt die neuesten 
ergonomischen Designs und eine 
verbesserte Benutzerfreundlichkeit. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Qualitätsnetzwerk 
 
Daub wird international durch seine 
Vertriebspartner und deren Service-
Betreiber vertreten. Dieses 
Netzwerkvertrauenswürdiger Partner 
wurde sorgfältig aufgebaut und 
aufrechterhalten, um im Laufe der 
Jahre eine zuverlässige Plattform für 
den Kauf und die Wartung unserer 
Maschinen zu bieten. 
 
Daub-Händler bieten sachkundige 
Vertriebs- und Serviceunterstützung 
in Ihrer eigenen Sprache und an 
einem Ort in Ihrer Nähe. 
 
Daub stellt regelmäßig auf großen 
Fachmessen für Bäckereibedarf aus. 
Einige der Veranstaltungen, an 
denen wir teilnehmen, sind die IBA 
(München), Gulfood Manufacturing 
(Dubai) und IBIE (Las Vegas). Bei 
anderen Veranstaltungen sind wir in 
Zusammenarbeit mit unseren 
wichtigsten Händlern präsent. 

Kundendienst 
 
Ein zuverlässiges Kundendienstteam 
sorgt dafür, dass Ihre Investition in 
hochwertige Daub-Geräte geschützt 
wird. Ausfallzeiten sind teuer und 
unbequem, daher basiert der 
Service darauf, dass Ihre Maschinen 
in kürzester Zeit wieder 
betriebsbereit sind. 
 
Besuchen Sie für weitere 
Informationen über Produktlinien 
www.daub.nl oder wenden Sie sich 
direkt an Daub; unsere Mitarbeiter 
stehen gerne zur Verfügung, um Ihre 
Fragen zu beantworten. 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 

 Modelle und technische Daten 
können sich aufgrund der 
fortgesetzten Entwicklung ändern. 
 
Gewichts- und Leistungsgrößen in 
allen Publikationen sind 
Näherungswerte und hängen von 
der Teigkonsistenz ab.  
 
Alle Maschinen entsprechen CE-
Richtlinien. Der Kunde ist für 
etwaige Anpassungen an die 
lokalen gesetzlichen Vorschriften 
verantwortlich. 
 
Für alle Angebote und Leistungen 
gelten unsere Allgemeinen 
Geschäftsbedingungen, registriert 
bei der niederländischen 
Handelskammer und verfügbar 
unter www.daub.nl 
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