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Nach dem Schneiden des Brots 
öffnet der Beutelöffner den 
Plastikbeutel automatisch.

Steile Leitbleche sorgen 
dafür, dass alle Krümel in der 

entnehmbaren Krümelschublade 
landen.

Einzigartiges Design aus drei 
anschliessbaren Modulen. Leichte 
Zugänglichkeit für Wartungs- und 

Reinigungsarbeiten.

Unabhängig voneinander 
einstellbare Geschwindigkeiten 

des Aufgabe- und 
Ausgabebands; Rücklauffunktion 

für das letzte Brot und 
einstellbare Höhe des 
Aufgabe-Obertrums. 

Transparente Türen an beiden 
Seiten der Maschine für 

eine direkte und dauerhafte 
Überwachung des 

Schneidvorgangs, der 
Aufgabe- und Ausgabesysteme 

und der Hygiene.

Dank des Cross-Slice-Systems 
halten die Messer bis zu dreimal 

länger. 

D/ Cross Slicer Hi-cap Schneidemaschine 
Kontinuierlich arbeitende (halb)industrielle Hochleistungs-Brotschneidemaschine
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Obertrum einstellbar für freie 
Formen und runde Brote.

Einzigartiges und bewährtes 
Cross-Slice-System mit kreuzweise 

angeordneten Messern mit einer 
bis zu dreimal längeren Standzeit.

• Produktionskapazität: bis zu 2.400 Brote pro Stunde
• Einzigartiges und bewährtes Cross-Slice-System
• Messer mit langer Standzeit
• Fließender und leiser Betrieb
• Geschwindigkeit von Aufgabe- und Ausgabeförderband 

unabhängig voneinander einstellbar
• Schwere feststellbare Lenkrollen für mühelose Positionierung
• Flexible Führungsleisten auf dem Aufgabeförderband
• Feste Aufgabe- und Ausgabeförderbänder, keine Einstellungen 

im Betrieb notwendig
• Einfache Montage und Demontage der Förderbandmodule für 

vereinfachte Reinigung und Wartung 
• Rücklauffunktion für das letzte Brot
• Dank des genialen modularen Designs einfach zugänglich für 

Wartungsarbeiten 
• Max. Brotgröße (B × H) 52 × 16 cm (Mindesthöhe 4 cm)
• Scheibendicken: 10, 11, 12 oder 14 mm (andere auf Anfrage)
• Leicht entnehmbare Krümelschublade
• Dauerhafter Einblick in das Schneidsystem dank der 

transparenten Seitenwände
• Clever angeordnete Leitbleche sorgen dafür, dass keine Krümel 

in der Maschine zurückbleiben
• Für Reinigungsarbeiten leicht über die Seitentüren zugänglich
• Höhere Geschwindigkeit des Ausgabeförderbands verschafft 

zusätzliche Zeit für das Verpacken
• Rücklauffunktion für das letzte Brot

Optionen
• Edelstahlausführung
• Teflonbeschichtete Messer für Früchtebrot
• Edelstahlmesser für maximale Hygiene
• Elektronische Ölschmierung der Messer
• Eingaberutsche für zusätzliche Brote
• Integrierter Ausgabetisch mit Beutelöffner links oder rechts
• Ausgabetisch mit doppeltem Beutelöffner
• Sondermaße für die Scheibendicke
• Anschlagblech am Ende des Ausgabeförderbands
• Automatischer Stop-Sicherheitsschalter für volle 

Ausgabeförderband

Leistungsaufnahme 2,0 kW, einphasig, Nettogewicht 480 kg
BxTxH 66 x 234 x 157 cm
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D/ Cross Slicer Hi-cap Schneidemaschine mit Cross-Slice-System 
Vollautomatische und kontinuierlich arbeitende Hochleistungs-Brotschneidmaschine
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