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Прочная стальная конструкция 
с легкими деталями 

обеспечивает бесшумную 
работу.

Хлеборезки Daub 
отличаются своей высокой 

производительностью и 
точностью нарезки всех типов 
хлеба, включая хлеб с твердой 
коркой, темный ржаной хлеб и 

фруктовый хлеб.

Лезвия ножей служат в три раза 
дольше, чем на обычных системах

Поворотный передний 
стол для простой 

очистки, обслуживания и 
замены лезвий

Эта инновационная хлеборезка 
оснащена уникальной проверенной 

системой Сross-Slice от Daub. 
Хлеб нарезается под углом с 

более длинным ходом лезвий, что 
позволяет нарезать быстрее (даже 

самый свежий хлеб). 
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Optional bag blowing device 
which can be placed on the right 

or left side of the machine.

Easy removable crumb tray 
collector at the front side 

for easy cleaning.

В хлеборезках серии D/ Cross Slicer фирма Daub предлагает продуманную 
опцию нарезки для любых мелких и крупных розничных пунктов, небольших 
оптовых и хлебных магазинов.  Уникальная проверенная и запатентованная 
система Cross slice обеспечивает нарезку хлеба под углом с более длинным 
ходом лезвий, что позволяет нарезать быстрее даже самый свежий хлеб 
и продлевает срок службы ножей.  Комбинация прочной рамы и легких 
компонентов делают работу хлеборезки бесшумной и стабильной даже 
спустя годы после начала эксплуатации.  

D/ Cross Slicer 200 настольная модель
Хлеборезка настольная для магазина

D/ Cross Slicer 202
Полуавтоматическая хлеборезка для хлебных магазинов

D/ Cross Slicer 204 Automatic
Автоматическая хлебонарезочная машина для хлебных магазинов

• Оснащена уникальной проверенной системой Сross-Slice от Daub
• Лезвия ножей служат в три раза дольше, чем на обычных системах
• Точная нарезка любого, даже очень свежего хлеба.
• Прочная стальная конструкция с легкими деталями обеспечивает 

бесшумную работу даже спустя годы
• Высота нарезки от 12 до 16 см
• Поворотный передний столик для простой очистки, обслуживания и 

замены лезвий.
• Удобно размещенный лоток для крошек на передней стороне
• Дополнительной устройство раздува пакетов, которое легко 

устанавливается и снимается по желанию
• Максимальный размер хлеба - 44 x 26 x 16 см
• Толщина ломтя 10, 11, 12 или 14 мм (остальные по запросу)

Опции

• Лезвия с тефлоновым покрытием для нарезки фруктового хлеба
• Лезвия из нержавеющей стали для максимальной гигиеничности
• Электронная смазка лезвий для нарезки ржаного хлеба
• Однофазные электронные компоненты
• Прозрачная загрузочное устройство
• Защитная разгрузочная шторка
• Прозрачный защитный разгрузочный кожух*
• Устройство раздува пакетов с левой или правой стороны
• Кнопка аварийного останова
• Регулируемая толщина ломтя

* Недоступно при наличии устройства раздува пакетов
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