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Estructura de bastidor estable 
y sólida con piezas móviles 

ligeras para un funcionamiento 
silencioso.

Las rebanadoras de pan de Daub 
son famosas por su elevada 
productividad y los precisos 

resultados de rebanado para todo 
tipo de pan, incl. pan de corteza 
dura, centeno negro o pan de 

frutas blando.

Vida útil hasta tres veces más larga de 
las cuchillas de corte de sierra cruzada 
respecto a los sistemas de rebanado 

tradicionales

Acceso excelente para 
limpieza, servicio y 

mantenimiento mediante 
la mesa delantera con 

bisagras.

Esta innovadora rebanadora está 
equipada con el sistema de corte de 

sierra cruzada exclusivo y de reconocido 
prestigio de Daub. Corta el pan en 

ángulo con un recorrido más largo de las 
hojas, lo que consigue un rebanado más 

rápido (incluso de pan fresco). 

D/ Cross Slicer 200-202-204
Rebanadora de pan con sistema de corte de sierra cruzada
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Optional bag blowing device 
which can be placed on the right 

or left side of the machine.

Easy removable crumb tray 
collector at the front side 

for easy cleaning.

La serie D/ Cross Slicer de Daub ofrece la opción de rebanado perfecta para 
cualquier tienda, mayorista pequeño, comercio grande o panadería dentro de un 
supermercado. Equipada con el sistema de corte de sierra cruzada exclusivo y 
de reconocido prestigio patentado por Daub que corta el pan a un determinado 
ángulo con un recorrido más largo de las cuchillas, lo que posibilita un rebanado 
más rápido (incluso de pan fresco) y una larga vida útil de las cuchillas. La 
combinación de un sólido bastidor base y unos componentes ligeros crea 
estabilidad y silencio, incluso después de muchos años de funcionamiento. 

D/ Cross Slicer 200 Modelo de mesa
Rebanadora de pan de sobremesa para la tienda

D/ Cross Slicer 202
Rebanadora de pan semiautomática para panaderías

D/ Cross Slicer 204 Automatic
Rebanadora de pan automática para panaderías

• Equipada con el sistema de corte de sierra cruzada exclusivo y de reconocido 
prestigio de Daub

• Vida útil hasta tres veces más larga de las cuchillas de corte de sierra cruzada 
respecto a los sistemas de rebanado tradicionales

• Rebanado preciso en todas las clases de pan (incluso pan fresco)
• Estructura de bastidor estable con piezas móviles ligeras para un 

funcionamiento silencioso, incluso después de muchos años de uso
• Selección de alturas de corte: 12 o 16 cm
• Mesa delantera con bisagras para fácil limpieza, mantenimiento y cambio 

de las cuchillas
• Bandeja de recogida de migas fácilmente accesible en el lado delantero
• Retirada y colocación sencillas del dispositivo de soplado de bolsas opcional
• Tamaño máx. pan (AnxPrxAl) 44 x 26 x 16 cm
• Grosor de las rebanadas 10, 11, 12 o 14 mm (otros bajo demanda)

Opciones

• Cuchillas revestidas de teflón para pan de frutas
• Cuchillas de acero inoxidable para máxima higiene
• Lubricación electrónica de aceite para pan de centeno
• Componentes eléctricos monofásicos
• Cubierta de seguridad de suministro transparente
• Cortina de evacuación de seguridad
• Cubierta de seguridad de evacuación transparente *
• Dispositivo de soplado de bolsas en el lado derecho o izquierdo
• Botón de seguridad de emergencia
• Grosor especial de rebanada

* No en combinación con dispositivo soplador de bolsas
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D/ Cross Slicer 200-202-204
Rebanadora de pan con sistema de corte de sierra cruzada
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