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Robopress Variomatic

Vollautomatische Teig- und Butterpresse mit automatischer Offnung
des Deckels, variabler Druckregulierung und bis zu 10
programmierbaren Arbeitszyklen

Die hydraulischen Teigteiler und Pressen der Serien Robocut,
Robotrad und Robopress von Daub sind die modernsten auf dem
Markt. Die kompakten Maschinen sind mobil und besonders
wartungsfreundlich. Alle Modelle sind mit einem speziell entwickelten
zuverlassigen Hydrauliksystem ausgestattet. Alle Gerate der Reihen
Robocut, Robotrad und Robopress sind benutzerfreundlich und leise
und sorgen so fur eine angenehme Arbeitsumgebung.

Die Daub Robopress ist eine quadratische Teig- oder Butterpresse.
Mit ihr lassen sich einheitliche rechteckige Fett- und Teigblécke
herstellen. Die Pressdauer ist einstellbar, sodass sie sich auch fir
gegarten Teig eignet. Die Robopress basiert auf der Robocut-Reihe,
ist aber mit einer Druckplatte aus lebensmitteltauglichem Kunststoff
statt mit einer Teilscheibe ausgestattet.

Die Robopress entspricht den hdchsten internationalen Standards im
Hinblick auf Hygiene, Sicherheit und Betrieb. Dank dem mit
hochwertigem Edelstahl beschichteten Teigkorb und der aus
lebensmitteltauglichem Kunststoff gefertigten Druckplatte ist die
Maschine hygienisch und hat eine lange Lebensdauer.

Alle Robopress-Modelle haben einen Teigkorb von 43 x 43,5 x 12 cm
fur bis zu 20 kg Teig.

Hinweis: Abbildung zeigt eine Robopress Variomatic mit optionalem Gusseisengestell auf
Radern

DU93v1

Die Robopress von Daub stellt
einheitliche, rechteckige Fett- und
Teigblocke von jeweils
43 x 43,5 cm her. Die Maschine
eignet sich auch zum Pressen von
gegartem Teig.

Es ist kein kérperlicher Aufwand
noétig: Der Zyklus startet
automatisch, auch das Verriegeln
und Offnen des Deckels geschehen
automatisch. Der Robopress
Variomatic bietet ferner auch eine
programmierbare Pressdauer und
ist dadurch noch flexibler.

Praktische Griffe an der Front fir
zusatzlichen Schutz, hohe Mobilitat
und bequeme Positionierung.

Variomatic standardmafig
ausgestattet mit variabler
Druckregelung.
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DAUB Y Bakery Machinery

Robopress Variomatic

Vollautomatische Teig- und Butterpresse mit automatischer Offnung
des Deckels, variabler Druckregulierung und bis zu 10
programmierbaren Arbeitszyklen

e Geeignet fir alle Arten von Teig oder Butter, auch flr gegarten
Teig

e Bedienung per Joystick oder Bedientasten; vollautomatischer
Arbeitszyklus, automatischem Ver- und Entriegeln sowie Offnen
des Deckels, Endlagenschalter, Zykluszeitverkirzung und
flexibler Programmierung fir bis zu 10 verschiedene
Arbeitszyklen

e Programmierbare Pressdauer fiir eine grof3e Bandbreite an
Teigarten und maximale Flexibilitat

e Variable Regelung des Hydraulikdrucks

e Automatische Motorabschaltung fir héhere Energieeffizienz,
Maschine lauft nur wahrend des Pressens

o Mit feststellbaren Lenkrollen

e Druckplatte aus lebensmitteltauglichem Kunststoff, Deckplatte
aus Edelstahl

e Praktische Frontgriffe fir zusatzlichen Schutz und eine erhéhte
Mobilitat

o Teigkorb aus hochwertigem Edelstahl

e Stabile Stahlkonstruktion mit abnehmbaren Gehauseblechen flr
effiziente und schnelle Reinigung

e Mit speziell entwickeltem Hydrauliksystem fiir einen leisen und
sanften Pressvorgang

e Stabiler Stand, gleichmaBiger und ruhiger Lauf im taglichen
Betrieb

Optionen
e Teflonbeschichtete Edelstahlplatte

e Spannungswandler fur Dreiphasenwechselstrom (400 V)
¢ Einzigartiges Glasbedienfeld mit langlebigen Bedientasten
e Sicherheitsschalter vorn, abnehmbare Seitenbleche

o Gusseisengestell auf Radern flr zusatzliche Stabilitat
Zubehor

o Empfohlene Ersatzteile fiir 3 Jahre Betrieb
o Druckmessgerat flr Hydrauliksystem
e Untere Druckplatte

Leistungsaufnahme: 1,6 kW, dreiphasig, Nettogewicht 280 kg
BxTxH 54 x 66 x 108 cm

Spannung Frequenz Anschlussart

400 - 460 V 50 -60 Hz 3 Phase / Erde / Neutral

200 -270V 50-60 Hz 3 Phasen / Erde

400 - 460 V 50 - 60 Hz 3 Phasen / Erde
208 V 60 Hz 3 Phasen / Erde
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Stromstarke Leistung

6A 1.6 kW
9A 1.6 kW
6A 1.6 kW
9A 1.6 kW
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