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Formplatte und Formgitter fir 6, 8
oder 10 Baguettes

Aufbewahrungshaken fiir max.
3 Gitter (ein- oder beidseitig).

’ Teig ——— Formplatte
W
L
Formgitter

Far gut und einheitlich geformte

Baguettes ohne Spuren dulRere
Robotrad-s Form Spuren

Formteiler fur Formplatte und Formgitter mit Trennscheibe und
Seitengittern

Die Robotrad-s Form von Daub ist ein hydraulischer Form- und
Formpressteiler, der speziell fur die Herstellung perfekt rundgewirkter
und gleichmaRig geformter Baguettes ohne auRere Markierungen
entwickelt wurde. Die Maschine ist wie die Robotrad-s mit einer ~ )
Teilscheibe ausgestattet, die den Teig in genau gewichtsgleiche I ,,
Teiglinge teilt. 1

Mit dem seitlichen Gitterhalter kann der Teig ohne Einsatz von Druck | Hochwertiges Edelstahl-Teilmesser
geformt werden. Das Formen erfolgt, indem der Teig vorsichtig durch |  fur Gewichte zwischen 120 und
die Offnungen des auswechselbaren (Form-)Gitters gedriickt wird. 3340 g.

Gitter sind in verschiedenen Versionen fir unterschiedlich grofe
Baguettes erhaltlich.
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Robotrad-s Form
Formteiler fir Formplatte und Formgitter mit Trennscheibe und Seitengittern

Far gut und einheitlich geformte Baguettes ohne Spuren aul3ere Spuren
Pressen, Teilen, Formen und Formpressen per Joystick oder Bedienfeld

Formplatte und Formgitter fiir 6, 8 oder 10 Baguettes
Teilscheibe 6x, 10x, 12x, 24x oder 40x

Automatisches Anheben des Teilmessers fiir einfache Reinigung

quadratischer, runder oder dreieckiger Form

Hochwertiges Edelstahl-Teilmesser flir Gewichte zwischen 120 und 3340 g.

Teilscheibe aus leicht auswechselbaren lebensmitteltauglichen Ertalyte-Segmenten
Edelstahl-Teigkorb, rechteckig (43 x 43,5 x 12 cm), fiir bis zu 20 kg Teig
SchlieRen, Verriegeln und Offnen des Gittertragers in einer flieBenden und natirlichen Bewegung
Die leichten Formgitter kdnnen einfach entnommen, ausgewechselt und gesichert werden

Grol3e Bandbreite an verschiedenen teflonbeschichteten Wechselgittern in rechteckiger,

e Energiesparender Betrieb: Motor lauft nur so lange, wie Teiglinge gepresst oder rundgewirkt werden

Optionen

Doppelte Teilscheibe 6/12x, 10/20x, 12/24x oder 20/40x
Teflonbeschichtete Edelstahliplatte

Variable Regelung des Hydraulikdrucks

Spannungswandler fur Dreiphasenwechselstrom (400 V)
Aufbewahrungshaken fir bis zu 3 Gitter (ein- oder beidseitig)
Mehlbehalter mit Deckel (links, rechts, vorne links oder vorne rechts)

heruntergeklappt werden

Besonders hygienisches Glasbedienfeld mit Bedientasten
e Sicherheitsschalter vorn, abnehmbare Seitenbleche

o Gusseisengestell auf Radern fiir zusatzliche Stabilitat

Leistungsaufnahme: 1,6 kW, dreiphasig, Nettogewicht: 385 kg
BxTxH 82 x 66 x 108 cm

Abstellflache aus Edelstahl, links oder rechts, kann vollstandig an der Seite der Maschine

Typ Teilung Gewichts- Teig- Abmessungen Abmessungen Produktions-
bereich kapazitat Teigstiick Teigkorb kapazitat
(gr)* (kg)* (cm) (cm) (in Stck./h)**
Einzele Teilscheibe
S06 (2 x 3) 6 800 - 3340 4.8-20 21.7x14.2 43.5x43x12 675
$10 (2 x 5) 10 480 - 2000 4.8 - 20 21.7x8.4 43.5x43 x12 1125
S$12 (4 x 3) 12 400 - 1670 48-20 10.7 x 14.2 43.5x43 x12 1350
S20 (4 x 5) 20 240 - 1000 4.8 - 20 10.7 x 8.4 43.5x43 x12 2250
S24 (8 x 3) 24 200 - 840 4.8 -20 5.3x14.2 43.5x43 x12 2700
S40 (8 x 5) 40 120 - 500 4.8 - 20 5.3x84 43.5x43 x12 4500
Doppelte Teilscheibe
S06/12 06/12 400 - 3340 4.8 - 20 21.7/10.7 x14.2  43.5x43x12 675/1350
$10/20 10/20 240 - 2000 48-20 21.7/10.7 x 8.4 43.5x43x12 1125/2250
S$12/24 12/24 200 - 1670 4.8 - 20 10.7/5.3 x 14.2 43.5x43 x12 1350/2700
$20/40 20/40 120 - 1000 48-20 10.7/5.3 x 8.4 43.5x43x12 2250/4500

* je nach Teigkonsistenz ** je nach Effizienz des Personals und der allg. Produktion
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