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Druckplatte aus 
lebensmitteltauglichem Kunststoff 

mit Teigkorbring aus Edelstahl, 
dadurch wird weniger Mehl 

benötigt. Dies macht die 
Robotrad-p+ besonders robust 

und hygienisch. 
 

 
 

Praktisches, abnehmbares 
Mehlblech mit Abdeckung, das an 
verschiedenen Positionen an der 
Maschine befestigt werden kann. 

 

 
 

Aufbewahrungshaken für max. 
6 Gitter (ein- oder beidseitig). 

 

 
 

Variable Hydraulikdruckregelung – 
Standard beim Modell Variomatic, 

eine interessante Option für 
andere Modelle. 

 

Robotrad-p+ Automatic 
Automatische Formpresse mit Eintastenbedienung, mit fester 
Druckplatte und seitlichem Gitterhalter 
 
Die Robotrad-p+ ist eine hydraulische Formpresse mit einer 
lebensmitteltauglichen Druckplatte aus Kunststoff für handwerklich 
hergestellte Brote mit einer langen Gärzeit. Durch den seitlichen 
Gitterhalter kann der Teig ohne Einsatz von Druck geteilt werden. 
Das Formen erfolgt, indem der Teig vorsichtig durch die Öffnungen 
des auswechselbaren Gitters gedrückt wird. Für alle Robotrad-
Modelle steht eine große Bandbreite an über 25 verschiedenen 
auswechselbaren Gittern in verschiedenen rechteckigen, 
quadratischen und dreieckigen Formen zur Verfügung. 
 
Wenn der seitliche Gitterhalter sich in der oberen Stellung befindet, 
hat die Robotrad-p+ alle Funktionen der Teig- und Butterpresse 
Robopress. So lassen sich einheitliche rechteckige Fett- und 
Teigblöcke herstellen.  
 
Die Formgitter sind teflonbeschichtet und dadurch leicht zu reinigen. 
Während des Teilvorgangs wird weniger Mehl benötigt. Nicht 
gebrauchte Gitter können an den Aufbewahrungshaken an einer 
oder beiden Seiten der Maschine aufgehängt werden. Es sind Haken 
für maximale 6 Gitter vorhanden. 
 
Alle Robotrad-Modelle haben einen Teigkorb von 43 × 43,5 × 12 cm 
für bis zu 20 kg Teig. 
 
Hinweis: Abbildung zeigt eine Robotrad-p+ mit optionaler herunterklappbarer Abstellfläche aus 
Edelstahl 
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Robotrad-p+ Automatic 
Automatische Formpresse mit Eintastenbedienung, mit fester 
Druckplatte und seitlichem Gitterhalter 
 
 Pressen, Formen und Formpressen per Joystick oder 

Bedienfeld, Eintastenbedienung, automatisches Öffnen des 
Deckels, Endlagenschalter und Zykluszeitverkürzung 

 Automatisches Anheben des Teilmessers für einfache 
Reinigung 

 Druckplatte aus lebensmitteltauglichem Kunststoff, Deckplatte 
aus Edelstahl 

 Automatischer Motor- und Sicherheitsschalter für optimierte 
Energieeffizienz und Sicherheit des Bedienpersonals 

 Mit speziell entwickeltem Hydrauliksystem für leises, fließendes 
und sanftes Teilen und Formen 

 Teigkorbring aus hochwertigem Edelstahl, weniger Mehl nötig, 
verbesserte Hygiene 

 Schließen, Verriegeln und Öffnen des Gitterträgers in einer 
einfachen und natürlichen Bewegung 

 Die leichten Formgitter können einfach entnommen, 
ausgewechselt und gesichert werden 

 Große Bandbreite an verschiedenen teflonbeschichteten 
Wechselgittern in rechteckiger, quadratischer oder dreieckiger 
Form 

 Gitterhalter können links oder rechts angebracht werden. 
 Frontgriffe zum Schutz des Bedienfelds und erhöhte Mobilität 
 Mit feststellbaren Lenkrollen 
 
Optionen 
 Teflonbeschichtete Edelstahlplatte  
 Variable Regelung des Hydraulikdrucks 
 Spannungswandler für Dreiphasenwechselstrom (400 V) 
 Aufbewahrungshaken für bis zu 3 Gitter (ein- oder beidseitig) 
 Mehlblech mit Deckel (links, rechts, vorne links oder vorne 

rechts) 
 Abstellfläche aus Edelstahl, links oder rechts, kann vollständig 

an der Seite der Maschine heruntergeklappt werden 
 Besonders hygienisches Glasbedienfeld mit Bedientasten 
 Sicherheitsschalter vorn, abnehmbare Seitenbleche 
 Gusseisengestell auf Rädern für zusätzliche Stabilität 
 
Leistungsaufnahme: 1,6 kW, dreiphasig, Nettogewicht: 370 kg 
82 × 66 × 108 cm (B × T × H) 

 

 
 

 

 
 
 

 
 

 
 

Spannung Frequenz Anschlussart Stromstärke Leistung 

400 - 460 V 50 - 60 Hz 3 Phasen / Erde / Neutral 6A 1.6 kW 

200 - 270 V 50 - 60 Hz 3 Phasen / Erde 9A 1.6 kW 

400 - 460 V 50 - 60 Hz 3 Phasen / Erde 6A 1.6 kW 

208 V 60 Hz 3 Phasen / Erde 9A 1.6 kW 

 


