DAUB

Matériel de Boulangerie

Tableau de comparaison

Standard

Commandée par manette ou panneau de commande tactile
Plaque supérieure en acier inoxydable

Panneaux latéraux amovibles

Disque diviseur composé de segments diviseurs en ertalyte de
qualité alimentaire

Couteau diviseur en acier inoxydable

Roulettes pivotantes avec frein

Levage automatique du couteau pour un nettoyage facilité
Poignées avant pour des déplacements faciles

Porte avec commutateurs de sécurité

Pressage et division automatiques a actionnement unique

Déverrouillage automatique du couvercle

Fermeture automatique, démarrage automatique du cycle de
travail et ouverture automatique du couvercle

Temps de pressage réglable

Régulation variable de la pression hydraulique

Mémoire pour 10 programmes de pressage et de division
Fonction presse seule (comme presse a pate ou a beurre)

Options

Double disque diviseur 6/12x, 10/20x, 12/24x ou 20/40x
Plaque supérieure en inox enduit de Téflon

Régulation variable de la pression hydraulique
Transformateur pour des branchements a 4 fils sans N a 400V
Tiroir a farine avec couvercle

Table de support en inox du cété gauche ou droit

Panneau en verre avec commandes tactiles durables pour
davantage d'hygiéne

Interrupteurs de sécurité sur l'avant et panneaux latéraux
amovibles

Pied en fonte sur roulettes pour une stabilité accrue

Accessoires

Pieces de rechange conseillées pour 3 ans de fonctionnement
Jauge de pression pour systéme hydraulique

Plaque de presse inférieure

Puissance, dimensions et poids
Puissance (kW)

Dimensions LxPxH (cm)

Poids (kg)

s = standard
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